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Т 1 Р Е Д 1 Ш 0 В 1 К  А В Т О Р А .

Вопросъ о знмнемъ храненш плодовъ и о но щеп въ свЪжемъ 
вид1> настолько важень, что в рядъ ли стоить эту важность осо­
бенно и подчеркивать. Къ-большому «шалйнно, у насъ на прак­
тик!, вонросъ о знмнемъ хранеши плодовъ разработан!, мало. Между 
т1;мт, возможно большая разработка даннаго вопроса и распростри 
пеню у наел» плодохранилищъ для плодоводства и илодоторговли 
I’occiii UMtiOTb чрезвычайное значеню.

До сихъ поръ въ Pocciii ежегодно происходить одно и то же 
явлеше: осенью тотчасъ по coopt, плодовъ, последиie сразу отъ 
садовладЪльцевъ постунаютъ на рынки, которые тогда пере полнены 
товаромъ. ПослЪдс'пия такого переполнен|« рынка также всегда 
остаются одними и т”Ьми же, выражаясь въ крайнемъ паденш ц1;нь 
на доставленные плоды и въ затруднеши сбыта, подчасъ даже п 
въ окончательно]! невозможности носл’кдняго или отдача товара за 
бездетна,. Спросъ на плоды начинаетъ повышаться съ прибли­
женно къ itinif, и въ особенности съ наступлетемъ последней.

Ири этомъ зимше, выращенные внутри Импорт плоды, устрем­
ляясь осенью на столичные и друпе крупные рынки всей своей 
массой, естественно требуютъ тутъ плодохранилищъ, а количество 
таковыхъ въ столицахъ и крупныхъ центрахъ весьма ограничено, 
да и мЪсто зд1;сь подъ ихъ постройку столь дорого, что въ сто­
лицахъ и друг ихъ болыиихь городахь, в рядъ ли IIO этой причин!; 
можно ожидать возникновенш обгаирныхъ плодохранилищъ и т1,м ь 
болЪе въ значительном'!, количеств!!.

Такимъ образомъ на ряду съ существо вашем!, столичных*!, 
плодохранилищъ необходимо развитие цЪлой ихъ с1;ти внутри 
IlMiiepin,— на мЪстахъ. Эта необходимост1, въ существоваши плодо- 
хранплищъ па местах-!, начинает'!, теперь съ пробуждешемъ пнте-



реса къ плодоводству ясно сознаваться наши плодоводами. Въ втомъ 
отношенш, по мнЪшю автора, намъ необходимы и неизбежны осо­
бенный усил1я, безъ коихъ русскому плодоводу врядъ ли въ буду - 
щемъ удастся вы йти изъ создавшагося тнжелаго положешя.

Здйсь, конечно, автору могутъ быть поставлены серьезный 
возражешя въ томъ смысл'Ь, что доставка свЬжихъ плодовъ на 
рынки зимою съ м1;ста нхъ производства, но причин’!'» морозовъ, 
врядъ ли на практик!; осуществима, н что остается единственно 
возможным'!, отсылать на рынки плоды только осенью. Нельзя ска­
зать, чтобы но причин!; нашего бездорожья, въ такихъ возраже­
н и е  не было доли правды, но все же надо стремиться къ тому, 
чтобы но возможности выдерживать товаръ на м1>ст1> и только 
исподволь пускать его на рынокъ въ течете зимняго сезона. Дру­
гими словами, необходимо стремиться къ устройству сйти нлодо- 
храннлнщъ но itceii Имиерш. Иначе какъ же будетъ обстоять дЪло 
съ нашими вновь закладываемыми садами, когда они стаи уть пло­
доносить? Какъ тогда придется справляться съ урожаями'

Г>удемъ надеяться, что къ тому времени на жел1;знихъ доро- 
гахъ у насъ не будетъ недостатка въ вагонахъ-тенлушкахъ н 
другнхъ приспособленшхъ для успешной перевозки плодовъ. Что 
же касается устройства сйти илодохраннлищъ, то имъ сама жизнь 
укажетъ м'Ьсто при жел’Ьзнодорожныхъ станцшхъ.

Авторъ нолагаетъ, что съ нимъ врядъ ли кто станетъ спорить, 
что общее отсутств1е у насъ плодохранилищъ и ихъ недостатокъ 
въ крунныхъ центрахъ и столицахъ, уже давно ставитъ отече­
ственный плодоводство и плодоторговлю въ тяжелое положеше, ко­
торое, еслн все останется но старому, можетъ стать разв1; еще 
хуже. Выходъ же изъ этого положешя остается все одипъ и тотъ 
же: устройство коммерческих!, плодохранилищъ иа мЪстахъ.

Однако, значеше плодохранилищъ вышесказаннымъ не исчер­
пывается. Намъ давно уже приходится считаться съ иностранным :, 
ввозом. св 'ё ж и х ъ  плодовъ. Намъ не слЪдуетъ закрывать глаза на 
стремлешя плодоводствеиныхъ странъ южнаго полушар!Я къ за­
воевание ими нашихъ рынковъ, а названный страны къ этому 
завоевание фактически приступили м не безъ успеха. Этимъ стра- 
намъ (Австралш, Южная Африка) помогаешь то обстоятельство, 
что плоды нхъ привозятся къ намъ тогда, когда наши плоды на
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исходе,— въ конце зимы и весною, т. е. тогда, когда въ южномъ 
нолушарш осень. Плодоводамъ Poccin стоитъ подумать объ атои 
конкуренцш, а если не единственнымъ, то во всякомъ случае 
серьезнымъ средствомъ борьбы съ этой конкурентен является вы­
держка нашихъ плодовъ въ плодохранилшцахъ и успешное зим­
нее хранеше ихъ.

Желая быть нолезнымъ читателямъ, интересующимся сведЪшями 
по данному вопросу, авторъ и со стали лъ настоящую книгу, собравъ 
въ нее весь имеющтся но этому вопросу въ спещальнои, какъ 
русской, такъ и иностранной литературе* матерьялъ. Къ последнему 
следуетъ, однако, читателю относиться критически, потому что 
авторъ въ данноыъ случае является только собирателемъ ириве- 
денныхъ въ этон книги сведеши, безъ личнаго опыта, а потому 
и не можетъ нести съ своей стороны ответственности во всемъ 
объеме последней. Однако, но мнешю автора, вопросъ о нлодохра- 
ннлищахъ настолько важенъ, что здесь не лишни всякш, каса­
ющаяся этого вопроса сведешя. Исходя изъ этого, авторъ, между 
прочимъ, Приводи»данный въ этой области и изъ литературы Север­
ной Америки. Авторъ считаетъ нелшннимъ подчеркнуть, что мнопя 
плодохранилища, описанньш въ этой книге, пригодны только для 
мнгкаго климата. Но ведь и въ Pocciu существуютъ не только 
o p t  местности съ суровой зимою.

Въ этой книге авторъ не коснулся более подробно модныхъ 
въ настоящее время холодильниковъ. Не коснулся не потому, чтобы 
не признавалъ холодильники за самыя еовершенныя плодохрани­
лища, а только потому, что эти сооружешя для плодоводовъ Pocciu 
пока мало доступны вследсше ихъ дороговизны.

Накоиецъ, авторъ счелъ небезполезнымъ привести въ этой книге 
особую главу о сохраненш овощей.

Изъ источниковъ, служившихъ для составлены этой к н и г и . 

авторъ особенно обращаетъ внимаше читателя на следу юнце:
О плодохранилищахъ. Оиисаше наиболее распространенныхъ типовъ помЬ- 

щенш для храненш плодовъ въ св'&жемъ видЬ. Съ 57 рисунками въ тексгЬ. 
СПБ. 19Г2 г. Достойное большой рекоиендацш издана Императорскаго РоссШскаго 
Общества Плодоводства, оказавшего, кстати сказать, огромныя услуги русскому 
плодоводству, въ особенности вь области распространена спещально-техническнхъ 
св1>д1>н1и аутемъ печати и издан|емъ цЪнныхъ сочиненш.

Н. И. Еичуновъ. Иностранные плооовоов^щние рынки. Парижскм  
рынокъ. Издаше Департамента ЗемледЪлш.
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А . А . Орловъ. Холодные склады съ ледянымъ охлаждетемъ. (От­
дельный оттискь изъ «Изв'Ьстш Комитета по холодильному д-Ьлу»).

Л. К. Еорбеттъ. Ледники. Способъ заготовлешя льда и устрой- 
ство ледпиковъ въ С т . Амер. Соединенны,хъ Штатахъ. Переводъ съ 
англШскаго И. Генерозова, Лздаше Комитета по холодильному дйлу.

Медисонъ Еуперъ. Холодильное, Д>ъло. ПримЬнеше искусственна! о ош- 
ждешя къ сохраненш сельско-хозяйственныхъ иродуктовъ. Нереподъ съ ан лШекате 
II. II. Кичунова. Издан)« Департамента Земед1иия.

Н. II. Кичуноп. Огородный прсмън-елъ подг Одессой. Лздаше Депар­
тамента ЗемледЪ.ия.

Heinrich Gaerdt. Die Aufbewahrung des frisi'hen 0bates vahrend des 
Wiuters.

Т. A. IVauyh. Fruit Harvesting, Storing, Marketing. A Practical Guide in
the Picking, Storing, Shipping and Marketing of Frail.



1. Спелость и время сбора зерновыхъ плодовъ,
Въ доС1|1ишпН плода, снятаго съ дерева за нисколько м1;сяцевъ 

да его полной спелости, происходить одинъ изъ самыхъ интерес,- 
ныхъ растительно-жизнен ныхъ процессов’!,, Нормальный сборъ пло 
довъ начинается обыкновенно съ началомъ ихъ поспЪванш, когда 
плоды окончательно сформируются, и яркая ихъ окраска явится 
доказательством!, ихъ иол на го развит! н.

На дерева у зимнихъ и осеннихъ сортовъ яблокъ и групп,, 
какъ известно, плоды не достигаютъ тон степени развит!я, при 
которой сочная мякоть спЪлаго плода иолучаетъ столь ценный 
кач<!ства: известную степень сладости и ароматъ. Поэтому эти 
плоды приходится снимать съ дерева до настуилешя полной сип­
лости. Эту степень сиплости плодовъ при сниманш ихъ съ дерева 
мы называет, техническою. Только лётнимъ косточковымъ пло 
дамъ мы даемъ достигать на дерева полной, т. е. ботанической 
спелости. Но въ хозяйственных'!. цЪляхъ, въ особенности принимая 
во внимаше транснортъ, даже у сЪмячковыхъ породъ, приходится 
приступать къ сбору нлодовъ иногда за некоторый срокъ до на- 
ступленш ихъ полной спелости. Зинию плоды, наоборотъ, ботани­
ческой сиплости достигаютъ не на деревЪ, а въ лежк1,.

Ботаническая сиплость скороспелых!, сортовъ узнается довольно 
легко, потому что большинство этихъ сортовъ сами ноказываютъ 
ее изМ'Ьнешемъ зеленой окраски плода въ желтоватую или желто­
вато-зеленую, окраской сЪмянъ изъ коричневаго цвета въ черны и, 
a, кроме того, нередко и обильнымъ падешемъ плодовъ съ деревьевъ.

Hf.KOTO[n.ie oceitnie сорта с/Ьмячковыхъ при дозренанш въ лежке 
выказали особый свойства. Такъ, по Гете, въ ГейзенгеймЪ наблю­
дена надъ 10 плодами, последовательно снятыми 4, 11, 18 и 
23 сентября, обнаружили къ 10 ноября следующее: плоды, снятые
4 сентября,—-къ 10 ноября оказались перезрелыми, довольно пят­
нистыми, но оставались тающими и сочными. Плоды, снятые 
11 сентября, къ тому же сроку оказались тающими, сочными и 
очень хорошими. Плоды, снятые 18 сентября, оказались меньшей 
сочности и аромата и, наконецъ, плоды, снятые 25 сентября, къ 
тому же сроку оказались маюсочными и безъ вкуса. Къ этому 
елЪдуетъ добавить, что Бера Клержо но своимъ качествам!, даже
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во Францш признается хорошимъ зимнимъ сортомъ, но по выше­
приведенному опыту Р. Гете, тшдно, что этотъ порть въ Гелзен- 
гейме и вообще при южпыхъ местоположешяхт, долженъ сниматься 
съ дерева заблаговременно.

Другой германский садоводъ, Мауреръ въ 1ене, также сообщает!,, 
что имъ получепьг подобнаго же рода результаты при онытахъ и 
съ грунтами Дютесъ д’Ангулемъ и Беры Канюмонтъ.

Время сбора зимнихъ яблокъ и грушъ. Опроде.теше времени 
сбора зимнихъ плодовъ. въ особенности зимнихъ групп,, предста­
вляет!, гораздо больше трудностей, чемъ осеннихъ. Въ большой 
зависимости отъ надлежащая выбора момента сбора зимнихъ пло­
довъ находится ихъ дальнейшее поспЪвате въ лежке и пригод­
ность къ употреблен™ ихъ въ пищу. Вн'Ьшшя, наиболее верный 
приметы для определены времени сбора зимнихъ плодовъ, еще по 
установлены, и трудно предсказать, будутъ ли эти признаки когда- 
либо вполне точно определены.

Известно, что на развиие плодовъ ежегодно оказываютъ то 
более, то менее благоприятное в.йянге почва и степень ея влаж­
ности,- положение надъ уровнемъ моря и вообще местоположение, 
погода и иныя климатичешя уш ш я, возрастъ деревьевъ, уходъ 
за ними и. наконецъ, подвой. Последни! оказываетъ несомненное 
вл1як]е на более или менее раннее созреваме шгодовъ, въ зави­
симости отъ силы его роста.

Вт. телен!е многихъ летъ, Г. Гердтъ отдалялъ сколько возможно 
конецъ сбора, въ особенности зимнихъ сортовъ яблокъ. .1. Мау- 
реръ нь 1ене тоже сообщаетъ, что онъ т себя въ тетзой долине 
Вааля (южная Германия) съ вполне нормальными услошями, подъ 
которыми онъ подразумевает!, защищенное положеню и хорошую 
почву, въ течен!е многихъ летъ делалъ сбо])ы нозднихъ, зимнихъ 
грушъ и яблокъ, въ первую или вторую неделю после начала 
листопада, при чемъ у него въ- общемъ получались удовлетвори­
тельные результаты. Поэтому лучше конецъ сбора, въ особенности 
у яблокъ, немного отдалить, чемъ поспешить съ нимъ. Известно, 
что . плоды какъ разъ въ этотъ перюдъ продолжают!, ростъ, а не­
большой морозъ въ 1° или 2° имъ не вредить.

По этому поводу Гердтъ сделалъ очень интересное наблюдете 
надъ плодами Апорта. 20 октября собирались плоды этого сорта, 
при чемъ въ середине одного густого пучка листьевъ 6 яблокъ 
Апорта остались висЬть незамеченными. Эти яблоки были заме­
чены лишь въ конце ноября, когда уже наступили довольно силь­
ные холода, листья опали, обнаруживъ незамеченный, оставнияся 
на дереве яблоки. Последнш развились и окрасились очень хо­
рошо и отлично сохранились въ лежке до конца марта, а на вкусъ 
были лучше раньше собранныхъ яблокъ того же Апорта. Айва 
становится ароматнее, когда ее хватить несколько ночнымъ морозомъ.
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При определили! и'Ьрнаго момента сбора, конечно, не было 
недостатка въ указаншхъ положительных’!» признаковъ, и игнори­
ровать иоследшя м#гъ основаны, такъ какъ и до сихъ иоръ ЩК 
приходится руководствоваться некоторыми признаками момента 
сбора. Одинъ и зъ  такихъ признаковъ состоитъ, между нрочимъ, 
въ томъ, что стебелекъ плода, т. е. плодоножка, легко отделяется 
отъ плодовой uliTKu или легко отламывается. Признакъ этотъ 
можно применять и къ осеннимъ плодамъ, а также къ многимъ 
зимнимъ грушамъ, но признакъ этотъ оказывается надежнымъ не 
каждый годъ, потому что ко времени сбора мнопе плоды част 
ш; достигаютъ ботаническои спелости, а отложить ихъ сборъ in, 
виду паступающцхъ морозовъ невозможно.

Раньше предполагали, что тщательно составленный указатель 
времени сбора, т. е. календарь сбора плодовъ, является вполне на- 
дгжпымъ для сбора зимнихъ плодовъ. По наблюдешямъ же 
Г. Гердта, приводимые въ этихъ календаряхъ признаки, имели 
некоторое значеше разве лишь для осеннихъ нлодовъ, что же ка­
сается зимнихъ сортовъ, то указанш этихъ календарей оказывались 
годными лишь въ немнопе годы. Г. Гердтъ приводить сл’Ьдунщш 
указашя, по которымъ * можно хотя приблизительно определить 
моментъ спЪлости и время сбора тЪхъ сортовъ, которые онъ пм’Ь.гь 
возможность наблюдать у себя въ Германш, па что онъ н обра­
щает!» внимаше читателя.

Известно, что при приближены спелости плода, содержашс 
крахмала въ немъ постепенно уменьшается, и потому некоторые пола­
гали, что на основаши этого факта, ботаническую спелость зимнихъ 
нлодовъ, въ особенности яблокъ, установить можно лишь только тогда, 
когда содержашс крахмала въ мякоти плода не будетъ заметно при 
реакцш юдистаго раствора. Въ этомъ отношенш можно обратить 
внимаше на интересную работу д-ра Кулиша, хотя способъ опре­
делены спелости плода по Кулишу на практике н ненрименимъ.

Д-ръ Кулишъ 10 октября взялъ для опыта два яблока о. Зо­
лотого Пармена, которыя на 16 диен при-|-13,»" С. были поме­
щены въ подвале для наблюденш процесса перехода крахмала въ 
('ахаръ, при чемъ одно яблоко содержало 0,68‘J крахмала, а другое 
0,10". При этомъ также случайно обнаружилось, что у некото- 
рыхъ сортовъ яблокъ, которые после сбора сберегадисьпри 10*0. 
тепла, еще въ середине ноября, крахмалъ былъ въ замЪтномъ ко­
личестве, а нзъ этого вытекаетъ, во-нервыхъ, что переходъ пос- 

. лЪдняго количества крахмала въ сахаръ въ нлодахъ одного и 
того же сорта по времени можетъ быть различенъ, и во-вторыхъ, 
что исчезновеше крахмала часто бываетъ много позже, чемъ сборъ, 
котораго требу ютъ услов1я погоды.

Достиэюеше бил>ье ранней  сиплост и у  лгыпнихъ сортовъ. 
Въ нЪкоторыхъ случаяхъ стараются настолько ускорить спелость
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.тЬтнихъ плодовъ, что они становятся годными къ у потреблен N0 
раньше недели на 2. Для этоп ut.ni плоды снимаютъ еще впрозе­
лень и кладутъ для дозревашн на соломенную подстилк\. Такю 
преждевременно снятые плоды никогда не, будутъ иметь свойствен - 
наго своевременно снятымъ и доснФвшимъ въ лежке плодамъ хо- 
рошаго вкуса. Слишкомъ же рано снятые съ дерева плоды всегда 
имеютъ дурной видъ, не говоря уже о вкус!.

Другой спосоОъ достижелпя ранней спелости состоитъ въ коль- 
цеваши, т. е. кольцеобразном'!. удалеши на плодовой ветке корм, 
пропзвегепномъ непосредственно надъ тЬмъ п.юдомъ, которып хо 
тять имЯль сп1;лымъ ранее. Но способъ этотъ можно применять 
лишь въ очень малыхъ разм!.рахъ, и потому для целей плодотор- 
го или спосооъ кольцевашя непри.м’Ьнпмъ, т1>мъ более, что приме­
нение его дорого стоить.

О фу томъ способе Гердтъ шппетъ: «Исходи изъ того, что со­
гревшие земляного слоя, который непосредственно окружаетъ корни, 
нмееть несомненное значеше для более энергичнаго функцюниро- 
вашя корней, эти мл. можно воспользоваться для достижешя более 
ранняго развит]я какъ всЬхъ честей растения, такъ и плодовъ. 
Чтооы проверить это на практик!, я нопросилъ одного моего зна- 
комаго садовода снять, приблизительно за 8 недель до нормальном 
спелости, землю вокругь дерева одной летней г]|уши въ д1аметр1; 
5— 6 аршинъ такъ глубоко, чтобы корни остались покрытыми 
слоемъ земли лишь на вершокъ. Тогда солнце могло хорошо про­
гревать корнн, и результаты иолучились удивительные. Плоды не 
только поспали въ середин'!, ионя, но на вкуси были очень сочны 
и хороши. Чтобы этотъ способъ подкрепить еще более новыми 
данными, я удалилъ землю вышесказаннымь способом!, у дерева 
ренклода, но съ северной стороны. Получилось то же самое: плоды 
съ этой стороны поспали раньше, чемъ съ южной. Чтобы слон 
земли вокругь корней не высохъ, его приходится поливать.

Чтобы сделать груши и яблоки, находянинея въ nepio.Tfc тех- 
Hii4ecKoii спелости, пригодными въ пищу, нхъ надо за нисколько 
днем до унотреблешя вынести въ теплое и светлое номещеше.

Сборъ плодовъ. Сборъ плодовъ долженъ производиться съ боль- 
Ilioii осторожностью и заботливостью, такъ какъ здесь приходится 
думать не только о полученш возможно болынаго дохода отъ пред­
стоя щаго урожая, но также- иметь въ виду и доходъ будущаго 
года, потому что отъ неосторожного обращешя съ деревьями и ихъ 
плодовою древесиною будущш урожай сильно можетъ пострадать. 
Кроме того, отъ аккуратнаго сбора также много зависитъ самая 
лежкость плода Само собой понятно, что манипуляцш сбора мо­
гутъ быть различны, главнымъ образомъ, въ зависимости отъ 
того, собираются ли доропе столовые или менее ценные кухонные 
или хозяйственные плоды. Для сбора плодовъ следуетъ выбирать



— 11 —

сухую погоду, потому что, какъ ноказалъ онытъ, но и рем и дожд­
ливой погоды попадающая на плоды влага содействует!. раяиитно 
грибковъ въ илодохранилищахъ и вредитъ лежкости плода.

Сборъ ето.ювыхъ плодовъ надо производить настолько осторожно, 
чтобы КЯЖДЬП! НЛОДЪ бШЪ СНЯТЬ СЪ ПЛОДОВОЙ В^ТКИ СЪ Н(‘,НОВ|1С- 
ждоннымъ стебелькомъ или плодоножкой. Для сохранешя часто 
покрывающаго плодъ воскового налета, шпалерные плоды и вообще 
плоды более интенсивной культуры, снимаютъ перчатками, потомъ 
ихъ кладутъ на полки и относятъ въ место сбережен in. Въ на­
чале сбора прежде всего снимаются крупные плоды, что блнго- 
npiHTHO действует!, на развитю оставшихся на дерев!; плодовъ. 
Столовые плоды съ высокнхъ де- 
ревьевъ можно снимать только съ 
помощью лестницы.

Если ветки растутъ настолько 
высоко, что плоды нельзя соби­
рать съ помощью лестницы, то 
прибегают!, къ помощи снимал ь.
Конгтрукцш снималъ довольно 
разнообразны, и предпочтете надо 
давать т4мъ конструкщямъ, кото­
рый не нортятъ плодовыхъ ве­
ток), и не замедляютъ работы 
съемки плодовъ. Ириводимъдляпо- 
яснешя конструкцш и способа 
обращен iH съ снималомъ. Хорошее 
снимало можно сделать изъ тон- 
каго сырого сосноваго шеста. По-
еле lllill при ЭТОМЪ хорошо оостру- 1'цг, 1— Сшпмш для плодовь 
гиваютъ, пропиливаютъ крестооб­
разно въ толстой его части на глубину 6— 7 вершковъ (рис. 1 «, 
Ь) у Ъ прикреплнютъ металлическое кольцо и расщенляють 
четыре, распиленныя части посредством, двухъ деревянныхъ кли- 
пышковъ (рис. I с), которые прикрепляются маленькими гвозди­
ками; внутреннш же стороны нтихъ расщеповъ сглаживают'!.. 
Плодъ при съемке защемляется между расщепами и довольно одною 
легкаго поворота вдоль оси шеста, чтобы плодъ отделился невре- 
1илымъ отъ дерева и иопалъ въ руки собирающая). Рис. 2 изо­
бражаете довольно удобное и потому довольно распространенное 
снимало, но, къ сожалешю, дорогое. Снимало это вполне заме- 
нйетъ руку своими тремя пальцами, снабженными шарнирами, такъ 
что при некоторому, навыке этимъ снималомъ можно совершенно 
избежать повреждешя плодовыхъ ночекъ.

.1учнпя снимала— те, который снимаютъ одинъ плодъ, потому 
что снятый такимъ снималомъ плодъ ноиадаетъ въ руки сборщика

* <

i
I».. . л п л



12 —

совершенно неповрежденным!,, между тймъ катет, снимающим!. ни­
сколько плодовъ заразъ снималомъ, въ большинстве случаевъ, 
снабженнымъ м'Ьшкомъ, плоды нередко повреждаются.

Снятые плоды собираются либо въ корзины, выложениыя cii- 
помъ или матер1ей и снабженньтя крючками для подв^шиваши 
ихъ къ деревьямъ или лЬстницамъ, либо же кладутся въ такъ 
называемые тирольски передники. Зти послйдше имеютъ видъ 
удлиненнаго собраннаго передника съ завязками внизу и наверху 
для перевешивай i я черезъ плечо. Изъ этихъ нередниковъ плоды 
вынимаются несравненно скорее и съ меныпимъ вредомъ, чИшъ 
изъ корзинъ. Плоды изъ передниковъ осторожно выкладываются 
въ корзины. Так]я корзины несутъ въ плодохранилища или по 
одиночке на спине, или же при удобной дороге заразъ по ни­
сколько корзинъ везутъ на ручной тележке, по возможности снаб­
женной рессорами. Если же требуется столовые плоды перевозить 
нъ плодохранилище въ больпгомъ количестве изъ отдаленныхъ са- 
довъ, то, само собой разумеется, что для этого надо употреблять 
ящикъ или какую-нибудь‘ удобную телегу. Известный тирольски! 
садоводъ Мадеръ описываетъ следующим'!, образомъ упаковку пло­
довъ на такой телеге, очень распространенную въ тЪхъ местахъ. 
Дно телеги выпукло выкладывается длинной соломой, боковыя ея 
стороны также обкладываются соломой или мочалок, поел! чего 
на телегу по ея длине кладутъ плоды одинъ на другой, при чемъ 
каждый рядъ яблокъ перекладываюсь слоемъ измельченной соломы. 
На нижше 3— 4 ряда берутъ какой-либо прочный сортъ яблокъ. 
Когда телега будетъ вполне нагружена, то поверхъ всехъ плодовъ, 
настилаютъ толстый слой соломы, потомъ кладутъ нисколько до­
сокъ и крепко ихъ притятиваютъ къ упакованнымъ плодамъ це­
пями или крйпкимъ ремнемъ и рычагомъ, чтобы плоды при пере­
возка не могли двигаться.

Что касается хозяйственных!, плодовъ, въ особенности сортовъ, 
идущихъ на приготовлена вина, то эти кретте плоды можно 
просто трясти съ дерева, но, къ сожал’Ьшто, ихъ сборъ въ боль­
шинстве случаевъ производится слишкомъ рано, когда плоды еще 
продолжаютъ расти и увеличиваться.

Передъ тёмъ, какъ приступить къ сбору или стряхивашю 
нлодовъ, въ особенности, если дерево стоитъ у дороги, подъ нимъ 
непременно надо подстилать слой сЬна или соломы, чтобы плодъ 
при падеши не помялся и остался возможно чистымъ. Надо сле­
дить за темъ, чтобы у рабочихъ, трясущихъ деревья, сапоги не 
были подбиты гвоздями или каблуки подковами, чтобы не повре­
дить коры, въ особенности на молодыхъ сучьяхъ. Плоды для хо- 
яяйственныхъ надобностей или съ твердой кожицей, кладутъ въ 
особые, для этой цели приспособленные метки и потомъ, поло­
жив!. ихъ на тележки, отвозятъ прямо въ плодохранилища.
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Что касается сбора косточковыхъ плодовъ, то объ этомъ гово­
рится ниже.

Подготовка яблокъ и грршъ къ зимнему хранетю. Снятыя 
съ дерева яблоки и груши, предназначаемый для бол$е или мен!е 
продолжительная хранешя въ плодохранилищахъ, не могутъ итти 
сразу въ послЪднш. плоды должны подвернуться особому предвари­
тельному процессу, такъ называемому, отпотЪшю. Процессъ отпо- 
т!нш представляетъ собою первую стадно или, в!рн!е, начало 
созрЪванш плодовъ, потому что во время отпотйшя плоды начи­
наюсь изменять свою окраску, становятся изъ зеленыхъ желтова­
тыми. Зат'Ьмъ на ряду съ пожелт!н1емъ плодовъ появляются и 
друйе признаки приближен]'я спелости, а именно уменынеш’е въ 
плодахъ кислотности и увеличена сахара, а также усилеше ис- 
пускаемаго плодами аромата.

Процессъ отпотйнш продолжается недели 2— 3 и состоитъ 
въ естественномъ удаленш изъ плодовъ части заключающейся въ 
нихъ влаги. Для этого плоды пом^щаютъ временно на сказанныя
2— 3 недели въ сараи, клуни или помещаюсь подъ непропуска- 
Bimie дождь нав$сы, а въ крайнемъ случай пом’бющаютъ и на от- 
крытомъ воздух!.. При этомъ, плодамъ дается хорошая соломенная 
подстилка, вершка въ 2— 3, самые же плоды кладутся слоемъ не 
выше аршина.

Между прочимъ подчеркивают^ что у плодовъ, покрытыхъ 
ржавчиною, каковы сйрые ренеты, напр., Gf.pi.iii Французскш Ре- 
нетъ, процессъ отпосЬнш протекаетъ быстрее, ч!.мъ у другихъ 
яблокъ, а потому сорта, которые отъ излишняго испарешя воды 
вообще чаще другихъ вянутъ въ лежкй, идутъ на постоянное мйсто 
въ плодохранилищ!; прямо поел! сбора, т. е. съ дерева.

На рис. 3 изображена клуня съ отнотЬвающими плодами въ 
изв’Ьстныхъ Лазаревскихъ садахъ Д. П. Алферова близъ г. Корочи 
Курской губернш. Какъ видно изъ рисунка, по средин! клуни 
идетъ проходъ. Рис. 4 изображаетъ входъ въ эту клуню.

Говоря объ отпот!нш и о храненш нлодовъ сл!дуетъ также 
упомянуть объ имеющемся на плодахъ восковомъ налет! и о же­
лательности его сохраненш, хотя ран!е советовали этотъ налетъ 
нарочно удалять. Къ настоящее же время предписывается какъ 
разъ обратное, по возможности этотъ налетъ сохранять. По указанно 
проф. Зорауэра, налетъ, представляющш покровъ изъ жирового ве­
щества, защищаетъ плоды какъ отъ излишняго высыхашя, такъ 
и отъ проникновения въ нихъ бол$знетворныхъ началъ, т. е. гни- 
лостныхъ грибковъ. Поэтому то и утверждаюсь, что плоды, у ко­
торыхъ восковой налетъ не утраченъ, сохраняются лучше.

Влгяте  тъкоторыхъ другихъ факторовъ и условгк па 
сохраняемость плодовъ,— ;преимущественно зерновыхъ, т .  е. 
яблокъ и групп. Свгътъ. Св!тъ и теплота имеютъ самое боль­



шое ii.iiiime на химнчесше щюцешг, и ч1.мъ они интенсивнее, 
тЬмъ эти процессы протекаютъ быстрее. Необходимость въ свете 
для плодовъ въ плоюхранилищахъ ничтожна; ппспеваютъ жеиаШЫ 
окончательно и равномерно, какъ это требуется, сплошь и рядом ь
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Рис.. ?. Внутренность клуни съ разложенными для отиотЪдпя вводами 
пъ Лазяревскпхъ садахъ Я. П. Алферова.

совершенно безъ света, будучи упакованными въ нщикахъ, бочкахъ 
н т. п. Дознано, что светъ оказываетъ даже вредное и.пнте на 
плоды въ нлодохрапилшцахъ. Что светъ действует!. вредно даже 
на кожицу плода, въ особенности на столовый груши, объ этомъ 
говорить, межд\ прочимъ, и Гёте, па основанш своихъ точныхъи 
иродолжительныхъ наблюден»! вь Геизенгеиме.

Такимъ образомь. вь темномъ помещенш и при низкой темпе­
ратуре, нроцессъ созр1>ван1я не только задерживается, но темнота 
является даже однимъ изъ весьма благоишятныхъ условш, в.пя- 
ющнхъ на вкует,, нежность и на окраску плодовъ съ желтой ко­
жицей. 'IV.«ноту въ плодохранилшцахъ безусловно нужно считать 
однимъ изъ основанш, говорящихъ за и]1енму1цество лишенныхъ света 
ногребовъ или подваловъ.

Вентилнцгя и воздухъ. Нспареше нлодовъ, связанное съ 
медленно совершающимся процессом!, ихъ созреванш, отъ времени 
до времени требуетъ обновлешн воздуха. Поэтому советовали, даже 
при низкой температуре, ежедневно проветривать плодохранилища,
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хотя бы на 15 К'Щ 20 минуть. Д’Ьистик воздуха на сохрангнir 
нлодовъ iiMf.i‘Tri> весьма благощнятное и.iumic1; однако, при вентн- 
тилягр ни въ коемъ случай нельзя допускать сквозняка, потому 
что въ такомъ случай воздухъ плодохранилища делается очень 
сухнмъ, ч1.мъ и вызывается завядаше плодовъ. Съ другой стороны, 
но, подлежитъ никакому сомнЪшю, что плоды, которые сохранялись 
при постоинномъ равномЪрномъ jocrylit. воздуха обладают"!, лучшей 
прочностью, ч1.мъ Tt>, которые сохраняются совершенно безъ до­
ступа воздуха.

Часто въ последнее время сов^туютъ полное, устранеше доступа 
воздуха къ нлодамъ при ихъ сохраненш. Однако, вс1> способы, 
основанные на полномъ устранеши доступа къ нлодамъ воздуха, 
не могутъ считаться заслуживающими серьезнаго внимашя.

Температура. Къ факторамъ, играющим!. безусловно пер учи 
и видающуюся роль при храненш плодовъ, прежде всего относится 
температура. Безъ сомнЪнш, наибольшее влшню им1'.етъ равномЪр-

Рис. 4. Входъ къ^клуню, изоГфаженпую на предыдущем! рпсункЪ.

нош» температуры. Жизненные .процессы у плодовъ требуютъ 
извЬстнаго количества тепла и нротекаютъ т1>мъ медленнее. ч1,мъ 
температура ближе къ точк’1'. зямерзашя воды. Изъ многочислен- 
ныхъ опытовъ известно, что значительное колебаше температуры 
неблагощяятно дЪиствуетъ на плоды во время процесса созрЪвашн 
и содействует!. очень быст|юму нспаренш; слишкомъ же низкая
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температура, наоборотъ,— замедлят» хоть процесса и даже можетъ 
привести илодъ къ полному разрушешю, т. с. къ замор.чяniн>.

Вредное дйиствй’ постоянной высоком температуры наблюдал ь 
въ Герлпипи (Гснзенгеймъ) д-ръ Кулншъ; онъ нсш»т»1валъ дв! 
пробы Пармена, плоды котораго были взяты съ двухъ различных!» 
юревьевъ, и которые, онъ въ течете шести м!сяцевъ держадъ въ 
погреб! непокрытыми, при средней температур! 10,5° С.; плоды 
первой н[юбы дали на 100 iрал. св!жнхъ плодовъ 27,2%, уба­
вившихся въ в!е !, а плоды другой пробы— 37%. Съ другой сто­
роны вс!мъ известно вредное д'Ыкяые низкой температуры, которая, 
разрушая мякоть плода, въ конц! концовъ, кончается замерзашемъ. 
Вредно и неправильно, при оттаиванш замерзшихъ плодовъ, под­
вергать ихъ слишкомъ высокой, напр., комнатной температур!. Это 
н!рное средство совершенно ихъ испортить. Замерзпйе случайно 
плоды въ плодохранилищ! или на открытом'!, воздух! можно при­
нести опять въ свойственный имъ нормальный видь, если ихъ по­
метить въ погребъ, подвалъ или комнату съ температурой около 
2’/3— 3° К, при которой замерзши: плоды могли бы медленно оттаять.

Но само собой разум!етси, что возвратить къ жизни плоды 
можно лишь, если они подвергались при замерший сравнительно 
незначительной низкой температур!,— на нисколько градусов-!» 
ниже 0 и при томъ непродолжительное время, дня или ночь. Сильно 
иромерзнпе плоды, долго л ежа mine на стуж!, само собой разум!етсн 
нельзя воскресить никакими средствами.

Вообще же не вполн! сп!лые плоды лучше переносят!» холодъ, 
ч!мъ сп!лые— яблоки лучше, ч!мъ груши. Кром! того, вообще 
холодъ въ 1— 2° по Цельзш не вредитъ большинству зимнихъ 
сортовъ. Низкая температура им!е-тъ то преимущество, что при ней 
не образуется пл!сени. Найдено, что въ пом!щеши для плодовъ 
въ зимнее время должна быть температура отъ 2 до 4° С., осенью 
же, но Гердту, наоборотъ,—‘температура должна повыситься и быть 
отъ 7 до У0 С. Если плодохранилища зимою во время сильных!» 
морозовъ согр!вать -н!тъ возможности, то плоды сохраняют'!», по­
крывая ихъ бумагой или од!яломъ. Если же, наоборотъ, согр!вашс 
плодохранилища возможно, то это надо производить очень осторожно 
и медленно. Такъ или иначе, но и въ обыкновенных'!», благоустро 
он ныхъ плодохранилищахъ съ ц!лесообразно устроенной вентиля- 
i;ieii есть возможность во всякое время года им!тьсоотв!тствующую 
низкую и равном!рную температуру.

Влажность, Для вполн! удачнаго сохраненш плодовъ боль­
шое значеше им!етъ также степень влажности воздуха плодохра­
нилища въ особенности же потому, что если влажность слишкомъ 
велика, то это сильно сод!йствуетъ развитш въ плодохранилищ! 
гнили, а если мала, то— интенсивному испаренда плодовъ, другими 
словами,— ихъ завядант. Вообще же ббльшая степень влажности
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воздуха мсише вррдитъ плодамъ, ш, особенности, если приложит!, 
ггнрашн, чтобы на плоды не, попадали капли. Следуешь обращать, 
внимаше на то, что въ т о й  годъ плоды требуютъ въ плодохра­
нилищ!, большей влажности воздуха, чКмь въ сырые годы.

При слишкомъ сухомъ воздух!; въ плодохранилищ!;, какъ только 
что было сказано, находящаяся въ нлодахт. влага слшнкомъ скоро 
исчезает-!., и плоды сморщиваются. Этому недостатку можно помочь 
только частымъ соразмерным!, снрыскпвашемъ (а еще лучше нуль- 
нещшровашемъ) совершенно чистой водой иола и степь плодохра­
нилища. Рекомендуется также въ этомъ случае ставить въ плодо­
хранилищ'!; сосудьI съ водой. Чтобы предохранить воду, находящуюся 
въ зтихъ сосудахъ, отъ дурного запаха, въ нее кладут-!, или про­
стои соли, или нисколько кусочковъ угля.

•I. фонъ-Планитцъ советуешь придерживаться 90— 99° от­
носительной влажности, какъ самаго лучшаго для сохранешя нле- 
довъ средства. Плодохранилище не должно быть сырымъ въ про­
должение всего года; наоборотъ. оно должно быть построено такъ, 
чтобы внутри его въ течете л%та все бы могло быть просушено, а 
потому, хорошо устроенное плодохранилище должно иметь доста- 
шчиор юцтныество вентплянюниыхъ трубъ, и воздухъ черезъ откры­
тия окли /блжен'ь проходить по во1;мь его ном 1>1цен1 нмъ. Высокую 
WHocii’rojrbHo влажность нетрудно получить искусственно, но не 
"такт, легко получить въ плодохранилищ!; сухость воздуха, если 
когда-нибудь потребуется. Сухой же воздухъ необходим!, для со­
хранен] я деревянныхъ частей плодохранилища въ то время, когда 
имь не пользуются. Влажность воздуха въ плодохранилищ1; опре­
деляется посредством! гигрометра.

Гердт, нашелъ, что погребъ, въ которомъ воздухъ насыщенъ 
до такой степени, что лисп, печатной газетной бумаги сохраняет'!, 
свою ясность и не продыравливается, быль вполне подходящим!, 
и для сохранешя плодовъ, въ то время, какъ въ другом!, погреб!,, 
въ которомъ печать, т. е. краска газетныхъ буквъ, расплывалась, 
свободно лежашде плоды покрывались пл1,сенью.

Принимая во BiiiiManie, что влажность играешь выдающуюся 
роль при сохраненiи плодовъ въ плодохранилищ!., я здесь при 
вожу главу о влажности и о поглотителях!, изъ книги Медисона 
Купера The Practical Cohlstorage. которую въ моемъ русскомъ не 
реводе я озаглавил'!. * Холодильное Дело» (Пздаше Д-ra :}емлед!шя).

Ири обыкновенныхъ услов!яхъ влажность холодильной кладовой 
зависишь въ известной степени отъ времени года и иногда отъ 
состоянш помещенш въ отношеши, напримеръ, вентнляцш. Позд­
ней осенью и зимою, въ особенности, когда воздухъ вгоняется 
прямо извне, влажность невелика. Съ приблнжешемъ менее, холод­
ной погоды влажность имеешь стремлеше увеличиваться, и выдви­
гается необходимость устранять ее поглощающими средствами.

ЗИМНЕЕ XFAHKHIE ПЛОДОВЪ ‘■i
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Чтобы хорошо усвоить значеше такъ называемой относительно!! 
влажности, обратимся къ извлечение изъ изданных!, с/Ьвсро-ахн'ри- 
канскнмъ Метеорологическим!, Бюро (United States Weather Bureau) 
«У'кязанш для добровольных!, наблюдателен»:

О водяныхъ парахъ въ воздухп. Воздухъ содержит'!, пары 
воды - прозрачные и бесцветные, какъ и друпя его составнын 
газообразный части; онъ становится виденъ только при crymeHin 
въ туманъ или облако. Количество влаги, могущей находиться въ 
нарообразномъ виде въ воздухе, завивать отъ температуры. Суще 
ствуетъ известная упругость пара, соответствующая шждой тем­
пературе и являющаяся предельной: за этой упругостью происхо­
дить сгущеше наровъ. Эта температура называется температурой 
насыщешя для данной упругости.

Когда температура воздуха понижена до той температуры, при 
которой заключенный въ немъ парь становится насыщающим!, 
пространство, то дальнейшее понижете вызываегь сгущеше влаги. 
Температура, при которой это происходить, называется точкой 
росы. Чёмъ меньше влаги содержится въ воздухе, темъ ниже 
температура точки росы. Для различных!, температуръ насыщен!я 
весъ пара, заключающегося въ 1 куб. футе, меняется следу 
ющимъ образомъ (Первая цифра ноказываетъ теми, насыщешя, 
вторая весь водяного пара въ 1 к у о . футе въ доляхъ русскаго 
фунта): Я .  14°,2— 0,82, 9,8— 1,27, “ 5,3— 1,93, 0,9— 2,86,
3,6— 4,16, 8— 5,96, 12,4— 8,38, 16,9— 11,65, 21,3-15,96, 
25,8— 21,59, 30,2— 28,84.

Воздухъ никогда (даже в» время дождя) не бываетъ вполне 
насыщенъ водяными парами, равно какъ не бываетъ и совершенно 
сухимь. Относительная влажность, указывающая процентное отно­
шение содержащихся въ воздухе паровъ къ тому нхъ количеству, 
которое насыщало бы воздухъ при данной температуре, можетъ 
служить критерии, для суждешя о количестве влаги, заключен- 
помъ in, данномъ объеме воздуха только тогда, когда сравниваемые 
объемы находятся при одной и той же температуре. При низкой 
температуре даже большая относительная влажность выражаетъ 
очень небольшое количество водяных!, паровъ, на самомъ деле 
находящихся въ воздухе, тогда какъ при высокой температуре и 
незначительная относительная влажность указывает!, на присут- 
cTnie большого количества влаги.

Такимъ образомъ, способность воздуха поглощать влшу 
увеличивается съ возраепштемъ температуры. Напримеръ, 
при 3°,5 R. воздухъ можетъ вместить больше наровъ, нежели 
при любой низшей температуре (см. таблицу) и при измененш 
температуры въ 4 — 5° R, разница нъ количестве влаги, которую 
иоздухъ способен!, вмещать въ виде паровъ, очень значительна. 
Дли определена относительной влажности существуют!, гигро­
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скопы и психрометры (гигрометры). Гигроскопы основаны на 
свойств!; нЪкоторыхъ веществъ расширяться и сокращаться в 1. 
зависимости отъ Полыней или меньшей влажности воздуха Таковъ, 
напр., волосяной гигроскопъ, состояний изъ человечески го волоса, 
одинъ конецъ' котораго закреплена», а другой обматываешь валику 
снабженный указательно!! стрелкой. Преимущество подобных!, при­
боров!, состоит-], въ томк, что стрелка сразу же указываешь отно­
сительную влажность— оезь нсякихъ таблицъ и вычислена!. Мо 
они очень изменчивы въ зависимости отъ инЪшнихъ вл!янш, не 
точны, дороги и неудобны шЬмъ, что должны некоторое время по­
висеть въ испытуемой комнат!;

Проступит Психрометръ состоит1!» изъ двухъ термометров'!,, при 
чемъ шарикъ одного изъ нихъ обвязанъ муслиномъ, который на- 
мачиваютъ водою. Нспареше воды съ шарика этого такъ называе- 
маго, «мокраго» термометра вызываетъ его охлаждена, тЬмъ боль­
шее, ч£мъ суше воздухъ. Разница показанш мокраго и сухого 
термометровъ при еличенш съ особой таблицей дастъ относительную 
влажность воздуха въ моментъ производства наблюден!н.

Психрометры этого тина бываютъ стацюнарные и прощеные. 
Оба основаны на одномъ и томъ же принципе. Стацюнарный пси- 
хрометръ прикрепляется къ стене, и муслинъ на ртутномъ шарике 
сообщается посредством!, пориетаго шнурка съ сосудомъ для воды—  
для того, чтобы пополнялась испаряющаяся влага. Этотъ приборъ, 
какъ и гшроскои'ь, требуетъ нёкотораго времени для того, чтобы 
можно было получить верное показаше; кроме того, онъ безполе- 
зенъ для температур'!, ниже 0° Е , такъ какъ вода въ шнурке 
замерзаешь, и муслинъ на шарике становится сухимъ.

Для нолученш точныхъ и быстрыхъ результатов!, наилучшимъ 
ириборомъ является пращевой психрометръ, усовершенствованны!! 
проф. Marvin’oMi,. Онъ состоишь изъ двухъ термометровъ, укре­
пленных!, на аллюмишевой пластинке на одинаковой высоте—  
для того, чтобы легко было обмакивать въ воду обвязанный мус­
линомъ шарикъ, не замочивъ другого. Рукоятка устроена такъ, 
чтобы можно было вращать приборъ въ воздухе (на подобш праща). 
Муслинъ на шарике термометра необходимо время отъ времени 
возобновлять, такъ какъ онъ засаривается отъ пыли и отъ твер­
дых!, веществ ь, остающихся после иснаренш воды.

Для производства наблюдет я обмакните покрытый муслиномъ 
шарикъ въ чашку съ водой; вращайте приборъ въ течете 10— 
15 секундъ и снова обмакните шарикъ въ воду. Затемъ вращайте 
еще 10— 15 секундъ, остановите приборъ и быстро прочтите по­
казаны термометровъ— прежде всего отсчитывая на мокромъ тер­
мометре, а потомъ на сухомъ. Повторите это разъ или два. Когда 
два последовательныхь показашя влажнаго термометра довольно 
близко совпадают!,, то наинизшая температура достигнута. Шарикъ,
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обвязанный муслиномъ, надо смачивать только после нерва го вра- 
щешя— это делается для того лишь, чтобы быть 
увйррннымъ въ томъ, что муслиновая оболочка 
насыщена водой. Если взятая вода имела прибли­
зительно температуру комнаты, то правильным 
ноказашя удается получить быстро. Если ненхро- 
метръ и вода имели значительно более высокую 

I 'Я  температуру, то потребуется соответственно бо-
J r l  Ш  л lie продолжительное время для нолучешн вериаго

отсчета, но точность ничуть не пострадаетъ, если 
f jV j -ЩШ только дать ртути опуститься. Очень важно, чтобы
1 1Ы покрытый муслиномъ шарикъ не высыхалъ ни

въ малейшей степени: онъ долженъ быть насы- 
щенъ водой въ продолжеше всего наблюдешя. 
Безъ затруднен!я можно получить точные отсчеты 
до— 1°3 R. но показашю сухого термометра; около 
втой температуры и при влажномъ термометр!; 
на— 2°j2 R. оболочка шарика замерзаетъ, всл'Ьд- 
CTBie чего показанiя становятся несколько оши­
бочными. Поэтому трудно получать отсчеты для 
температурь ниже- 0°,9 В. Обчакнувъ шарикъ 
прибора въ воду, имеющую температуру, близ­
кую къ точке замерзаю я, и затемъ быстро вра­
щая приборъ, можно еще получить удовлетвори­
тельно точные результаты.

Трудно описать надлежащее движете руки 
для круговращенш психрометра: небольшая прак­
тика въ этомъ случае наилучшш учитель. Руко­
ятку держать въ горизонталыгомъ положены, а 
линейка съ укрепленными на ней термометрами 
должна обращаться вокругъ нея, какъ центра, 
большая скорость излишня: требуется лшш, есте­
ственное, непринужденное двнжеше передней части 
руки. При останавливаши психрометра рука

1 юлжна следовать за термометромъ отъ наивысшей 
точки круга вращенш. благодаря чему ра,цусь 
кругового пути психрометра увеличивается, и ско­
рость движеюя преодолевается. Если же попро­
сту остановить руку, то последнее вращеше не 
будетъ плапнымъ, но безпорядочнымъ и прыга- 
ющимъ.

Производя наб.иоденш въ прохладиомъ плодо­
хранилище, надо держать нсихрометръ какъ можно 

Ряс. 5. Иращевой дальше отъ т1,ла и въ томъ нанравленш, откуда 
певхрметръ. идетъ циркуляр я воздуха. Иногда бываетъ необ-
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ходило или полезно медленно сделать нисколько шаговъ впереди, 
или назадъ. Наблюдатель долженъ отворачивать лицо нъ сторону, 
чтобы дыхашемъ не идашять на термометръ. Читать иоказашя тер- 
чомотронъ надо какъ можно скорее и затаить дыхаше, чтоПы не 
дохнуть на ртутные шарики.

Приводимая небольшая таблица не нуждается въ особыхъ по- 
яснешяхъ и применима для больше!! части наблшдент нъ плодо- 
хранилищахъ.

Таблица относительной влажности въ процентахъ.

Показаны 
сухого тер­

мометра.
Р

R. 0,2° 

F. 0,5°

инпца показашй сухого р влажнап термометровъ.

2,7°

6,0»
F.

0,4"

1,0°

0,7° 0,9е, 1,1° 

1,5° 2,0" W

1,3°

3,0°

1,6°

3,5°

1,8° 2,001 2,2° 

4,0"' 4,5" 5,0°

2,4°

5,5°

— 3,1° 25° 94 87 81 74 68 62 56 50 44 38 32 26
— 2.7 26 94 88 81 75 69 63 57 51 45 40 34 28
- 2 ,2 27 94 88 82 76 70 64 59 53 47 42 36 30
-1 ,8 28 94 88 82 76 71 65 60 54 49 43 38 33
- 1 ,3 29 94 89 83 77 72 66 61 56 50 45 40 35
— 0,9 30 94 89 84 78 73 67 62 57 52 47 41 36
— 0,4 31 95 89 84 79 74 68 63 58 53 48 43 38

0 32 95 90 84 79 74 69 64 59 54 50 45 40
0,4 33 95 90 85 80 75 70 65 60 56 51 47 42
0,9 34 95 91 86 81 75 72 67 62 57 53 48 44
1,3 35 95 91 86 82 76 73 69 65 59 54 50 45
1,8 36 96 91 86 82 77 73 70 66 61 56 51 47
2.2 37 96 91 87 82 78 74 70 6G 62 57 52 48
2,7 38 96 92 87 82 79 75 71 67 63 58 54 50
3,1 39 96 92 88 83 79 75 72 68 63 59 55 52
3,6 40 96 92 88 84 80 76 72 68 64 60 56 53
4,0 41 96 92 88 84 80 76 72 69 65 61 57 54
4,4 42 96 92 88 84 81 77 73 69 65 62 58 55
4,9 43 96 92 88 85 81 77 74 70 66 63 59 56
5,3 44 90 92 88 85 81 78 74 70 67 63 60 57
5,8 45 96 92 89 85 82 78 75 71 67 64 61 58
6,2 46 96 93 89 85 82 79 75 72 68 65 61 58
6,7 47 96 93 89 86 83 79 ;б 72 69 66 62 59
7,1 48 96 93 89 86 83 79 76 73 69 66 63 60
7,6 49 97 93 90 86 83 80 76 73 70 67 63 6U

Химическье поглотители влажности. Поглотители влажности 
стали применяться въ плодохранилищахъ, овощныхъ нодвалахъ и 
вообще въ кладовыхъ еще тогда, когда мта область строительства 
только начала развиваться, и прибегать къ нимъ стали всл£дств1е
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того, что шщу.чъ этихъ номещснш обыкновенно быстро делается 
слишком*!» влажнымъ и нечистымъ, что плечетъ за собою немед­
ленную порчу прпдуктовъ. Поглотители и вентиляторы, устраивае­
мые въ современныхъ илодохранилшцахъ и тому подобныхъ скла- 
дахъ, им’Ьютъ, вообще, одно и то же практическое назначенге 
очшцен1е воздуха. Вентиляторы, доставляют'!» с.чежш воздухъ, 
вытесняя имъ испорченный, поглотители же виитываютъ въ себя 
изъ воздуха помещены влагу, а вместе съ нен и нечистоты ат­
мосферы кладовой. Вентиляторъ удаляетъ вредные газы или нечи­
стоты воздуха, не обладавшая болынимъ сродствомъ къ ила i t , 
поглотители же вмЪст’Ь съ влагой вбираютъ въ себя и погло­
щенные ею болезнетворные зародыши и посторонни! врсдныя 
примеси.

Наиболее распространенные химические поглотители, служащие 
для устранена излишней влаги и печистотъ воздуха изъ плодо- 
хранилищъ, это— хлористый кальщи и более часто намъ встреча­
ющаяся известь.

Обыкновенная негашеная известь обладаем» ввойстжигь погло­
щать изъ воздуха влагу и газообразный иримбси, и раскладывается 
по помещенш на противняхъ и лоткахъ. Но известь имЬеть, 
сравнительно съ хлористымъ кальщемъ, лишь весьма слабое срод­
ство къ влаге и, будучи выставлена на воздухъ, ноглощаетъ только 
такое количество влаги, которое достаточно, чтобы она распалась 
въ норопюкъ. Такая порошкообразная известь въ широкихъ разме­
рах!. применяется въ влажныхъ кладовыхъ. Гашеная на воздухе 
известь, нередко находящаяся таковою въ продаже, ноглощаетъ 
очень мало влаги, но зато, благодаря мелкости своихъ частичекъ, 
можетъ служит!, отличньтмъ средствомъ въ пойщешяхъ и скла- 
дахъ противь вредны хъ грибныхъ наразитовъ. Кроме того, за 
известью въ плодоводстве то большое преимущество, что известь 
после применетя ея въ качестве поглотителя но влажныхъ пло- 
дохранилищахъ можетъ бы гь употреблена въ качестве удобренш для 
известковашя почвы. На основаши здого соображешя, известь 
иногда можетъ быть предпочтена более энергичному хлористому 
кальцно.

Лучше употреблять негашеную известь въ виде комьевъ, ко- 
торые можно раскидывать на противняхъ или лоткахъ въ верхней 
части помещенiн и время отъ времени переменять въ течете се­
зона хранешя.

Хлористый кальщи является наиболее энергичным), поглотите- 
лемъ. Онъ представляетъ собою соль металла кальцш. Химическш 
составъ хлористаго кальщя— Са С12, а хлористаго натргя (пова­
ренной соли)— Na Cl. Обе соли отличаются сродствомъ къ воде, 
но у хлористаго кальщя это сродство гораздо энергичнее, Въ то 
время какъ поваренная соль притягиваетъ изъ сырого воздуха



лишь столько поды, чтооы стать влажном, хлористый кальцш со­
вершенно тернегь кристаллическую форму и образуешь съ нритн 
п\ Toil изъ воздуха водой растворъ. Самым примитивным метоть 
пользованы хлористымъ кальщемъ состоитъ въ томъ, что его кла­
дут'!. на желйзный нротив(!нь, а раствор., но Mf.pt своего образо­
ваны, тотчасъ стекаешь въ вещ». Значительно лучше, если хло­
ристым кальцш класть на сйтку изъ гальванизированной прово­
локи, а подъ сйткой устроит!, гальванизированный противень дли 
стока раствора; это даетъ возможность свободно)! циркуляцш воз­
духа около поглотителя. Такой аннарашь долженъ быть подвйшеп ь 
къ потолку, причемъ надо соблюсти легкы наклонъ, чтобы растворъ 
сто к ал ъ къ нижнему краю противни м переливался въ внешнее 
здйсь гальванизиршшиое железное вегро. Гальванизированное же­
лезо надо брать потому, что кованное желйзо на воздух!; быстро 
ржавЪетъ.

Пн при какомъ методй нол!,зован1Я хдористыдй кальщемъ не 
слйдуетъ выпа1швать воду изъ раствора и пользоваться той же 
солью вторично. Въ этомъ случай значительное количество вред 
ных'!, ностороннихъ нримйсеи останется въ соли, и вторично при 
мЬняемып хлористый ка.лыпи лишается очнщающихъ свойствъ въ 
значительной степени

Гигроскопичность хлористаго кальщя въ значительной степени 
зависишь отъ температуры, при которой онъ выпаривается изъ 
раствора, и отъ наличности болыпаго или менынаго количества 
носторонннхъ нримйсеи (хлористаго магшя, хлористаго натрш, 
гипса, сульфатовъ и т. д ), который лишь въ малой степени или 
совсймъ не обладают1!, поглощающей способностью. 0 быкновенн1.1н 
продажный хлористый кальци! содержишь около 25% воды и, бу­
дучи ном’Ьщенъ въ кладовыхъ при обыкновенныхь усяввгяхъ, во- 
глощаетъ въ добавлена1 къ этом) количество воды, которое можетъ 
равняться половин!; и. колеблясь, доходишь почти до собствен на го 
вйса кальщя—въ зависимости отъ воздуха иомйщешя, температуры, 
способа иримйненш и т. д.

Известно, что плодохранилища въ значительной степени очи­
щаются удалешемъ водяныхъ паровъ, застаивающихся въ воз­
дух!; номйщешм. Водяные пары содержать въ себй бо.н.шую часть 
иснорченныхъ гааовъ, разрушающихъ зародышем и т. д., выд!; 
л я р м ы х ъ  продуктами или ироникающихъ извнй вм!;ст!; съ влаж- 
нымъ воздухомъ. Водяные мары содержание, эти п]»им!;си, въ кла­
довыхъ, снабженныхъ ыеханическнмъ х о л о д и л ь н и к о м ъ , осаждаются 
въ вид!; инея на трубкахъ. Сильное сродство хлористаго кальщя 
къ вод!, и можетъ быть использован?» въ этомъ случай, и онъ 
можетъ играть ту же осушающую и очищающую роль, какъ н 
холодильныя трубки. Хлористый кальцш давно уже нримйннлся 
для атой цйли и въ ледникахъ для натуральнаго л!.да; хлорнстымъ
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ЩйТыцемъ также пользовались задолго до введешн холодильныхъ 
машинъ. Хлористый кальцг! не можетъ принести ihi.ii,шоп пользы 
разве только въ очень холодную погоду нъ помещен 1яхъ, охла- 
ждаемыхъ воздухомъ, цнркуларующимъ среди льда, такъ какъ въ 
хглхъ ном1>щешяхъ все равно поддерживается постоянная сырость 
вследствие того, что притекающп! воздухъ непосредственно сопри­
касается съ мокрой поверхностью тающаго льда.

Есть много мстодоиъ применены хло|1Истаго кальцш, какъ 
поглотит1‘ля влаги; мы же ограничимся здесь оиисашемъ лишь 
тЪхъ, которые, оказались наилучшими и приложимыми почти ко 
всЪмъ могушимъ представиться случаяиъ. Наиболее практнчиымъ 
оказывается помещать кальцш именно поближе кънотолку, рис. (5, по­

тому что тамь наиболее влажный воздухъ, a место наименее 
ц1;нно. Противеш. или лотокъ изъ гальванизироваинаго железа 
долженъ быть наклонен* въ сторону отвертя для стока, так г. 
чтобы растворивнпися кальцш сенчасъ же сливался въ щиемникъ. 
Нти противни обыкновенно подвешиваются надъ проходомъ между 
сложенными продуктами, чтобы ихъ легче было наполнить свежею 
солью, т. е. хлористымъ кальтемъ. Противни можно устраивать 
какой угодно формы и величины, въ зависимости отъ нредоста- 
вляемаго имъ пространства, но при ихъ размещен!и необходимо 
оставлять побольше места съ боковъ для свободнаго къ нимъ до­
ступа воздуха. Приспособлена, изображенное на рис. 7, предста-
Н.1 яетъ собой усовершенствоваше иерваго: адЪсь кальщй лежитъ 
на проволочной решетке на высоте несколькихъ дюймовъ надъ 
противнемъ, благодаря чему достигается свободный доетупъ воздуха 
къ кальцш, н большая поверхность соли соприкасается съ возду­
хомъ. Жидкость, капающая на противень, покрыааетъ его слоемъ

Рис. 0. Ь'альцШ помещенный вблизи 
потолка.

Рис, 7. Способъ устройства полокъ 
для кальцш.



раствора, соприкасаясь съ которымъ воздухъ отдаетъ ему рще не­
которое количество влаги; такимъ образомъ получается акошшя 
въ расходовав!и поглотители, а фунтъ хлористаго кальцш иогло- 
титъ больше влаги, ч1;мъ то же самое количество, примененное 
по первому способу. Общ]я указан!я, данный относительно надле­
жащего нользованш первымъ снособомъ, всецело применимы и ко 
второму.

Приспособлена, изображенное на рис. 8. является более на- 
де ж н ы м ъ и работоспособнымъ 
аппаратомъ для осушешя воздуха 
кладовыхъ, чемъ оба описанный.
Хлористый кальц1й помещается 
на проволочныхъ полкахъ, устроен- 
ныхъ въ ящике или резервуаре, 
черезъ который проходитъ воздуш­
ный токъ, движимый вытяжнымъ 
колесомъ вентилятора, устраивае- 
маго у входного и выходного 
отверстш —  смотря но тому, где 
удобнее. Влажный воздухъ дол- 
женъ притекать изъ верхней ча­
сти помещен]я къ дну ящика и 
по выходе отводиться въ проти­
воположный конецъ помещенш.
Такимъ образомъ, влажный воз­
духъ прежде всего соприкасается съ 
жидкимъ хлористымъ кальщемъ, 
съ растворомъ, который собрался 
на дне резервуара. Капли, стека- 
ющ1я съ одной полки на другую 
и все время соприкасающаяся съ 
влажнымъ воздухомъ, который 
движется кверху, образуютъ растворъ все более и более сжижа- 
ющ1Йся. Следовательно, самый влажный воздухъ сперва приходитъ 
въ соприкосновеше съ жидкимъ растворомъ на дне ящика и лишь 
нередъ самымъ выходомъ достигаетъ до самого сухого кальцш на 
верхнем полке. Это даетъ большую экономно въ расходе хлористаго 
кальцш и приноситъ более совершенные результаты.

Цршотовлсте и способъ обращенгя съ хлористымъ каль- 
щемъ. Если не заручиться некоторой опытностью и не быть 
знакомымт съ матер1аломъ, съ которымъ имеешь дело, то при го­
товлена хлористаго кальщя къ употребление будетъ сопряжено 
съ некоторыми весьма непрштными затруднешями. Мнопя лица, 
начатии! было пользоваться хлористымъ кальщемъ, не решались 
прибегнуть къ нему вторично, обезкураженные хлопотами, связан­

IkA ’fU-"
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]'ис. 8. Приспособлена лля осушенш 
воздуха въ плодохранилищах!».
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ными съ его подготовлен смъ, а нампкншемъ половъ, происходя- 
щихъ отъ неаккуратная» съ нимъ обращенш. Въ интересахъ тЬхъ, 
кто не прибегалъ еще къ этой соли, или кто нспыталъ трудность 
обращения съ нею, приводятся ннжеследующш указанш, который, 
если следовать имъ, поставить операции съ хлористымъ кальцит 
на одну доску съ другими, простыми и привычными работами, 
необходимыми при зачздываш'П холодилыи.1 ми складами.

Продажный хлористый кальцт изготовляется на фабрика.хъ въ 
виде плотныхъ цилиндрическихъ кусковъ, заключенныхъ въ не­
проницаемую для воздуха оболочку изъ листового жрл&зн Эта 
оболочка сделана изъ простого легка го железа и по устрашай 
можетъ быть брошена, какъ не имеющая ценности. Барабаны съ 
кальщемъ въ С.-Америке вЪсятъ около 600 фунтовъ каждый и, 
несмотря на значительный вЬсъ, легко могутъ быть перекатываемы 
и перемещаемы и при храненш занимаютъ очень немного места.

Дли пользовашн кальщй долженъ быть разбить на куски фун­
товъ въ десять и менее вЪсомъ. Делается это для удобства его 
размЪщешя и для того, чтобы действие воздуха была предоста­
влена большая поверхность. Для разбиванш кальц1Я выбирается 
на полу свободное мТ.сто, гд1> ничего не можетъ быть попорчено 
влагой, которая скоро сосредоточится на маленьких!, кусочкихъ,
разлетающихся въ стороны во время раздробленш. Затемъ но
барабану ударяютъ болынимъ молотомъ, рис. 9,производя сильные, раз- 

iJt машистые удары, распределяя ихъ во- 
■ крупь всего цилиндра, и не, ударяя

Дважды но одному и тому же м$сту,
У  \ f  чтобы не растолочь кальцш слишкомъ 

мелко; это оказывается неудобнымъ при 
/ ), | наклады Banin кальцш  и при осушива-

, \ niii воздуха,' Обколоти въ барабанъ тща-
* }  \ | только со вс/Ьхъ сторонъ, его сл1’,дуетъ

. поставить на одинъ конецъ и съ по­
мощью стараго топора или долота от.тЬ - 

Гис. 9 Вскрывате барабана лить верхнее дно. Тогда уже легко сдъ-
съ хлористымъ кял,ц1рмъ. лать боковой продольный разрезъ, после

чего оболочка снимается безъ труда. 
Слишкомъ большю куски легко привести къ желаемымъ размерамъ, 
ударивъ ихъ о плоскую сторону. Такой способъ разбиванш кальцш 
простъ и удобенъ. Xopoiuiii работникъ можетъ приготовить и раз­
местить барабань въ какой-нибудь часъ или два.

Кальцш очень скоро начинаетъ поглощать изъ воздуха влагу, 
особенно въ теплую и сырую погоду; поэтому раздробленный ба­
рабанъ долженъ быть пущенъ въ дело какъ можно скорее. Ма- 
леньые осколки, разлетающюся во время разбиванш, надо живее 
подмести, чтобы предотвратить образована влаги; некоторое коли­
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чество сухйхъ опилокъ, разбросанныхъ на томъ мЬстЪ, гд! про­
изводилось разбивате, хорошо впатываетъ начавшую скопляться си­
рость. Какъ сказано выше, хлористый кальцш по характеру схо- 
денъ съ поваренной солыо и, помимо ненрытнаго свойства делать 
влажнымъ и сохранять такимъ въ теченш нЪкотораго времени 
все, съ чЪмъ онъ приходитъ въ соприкосновеше, совершенно
Г».Ц[р(-Д|‘НЪ.

!'Jucmomii. У шшм? нг1.\ь веществъ, легко вызывающихъ гше- 
!>!*• и нплтнщикг. нолдухъ и исЬхъ находящихся въ плодохранилн- 
щахъ и зли ш ни хъ  предметовъ чрезвычайно важно. Если ст1шы 
оштукатурены, то за нисколько недель до внесены плодовъ ихъ 
покрываютъ новымъ слоемъ извести, если же постройка не имЪетъ 
оштукатуренныхъ стЗшъ, то ихъ моютъ носредствомъ крЪикихъ 
ще;гокъ горячей водой, къ которой прибавляютъ немного соляное 
кислоты. Такимъ же образомъ поступают!, съ полками и вообще 
со вс/Ьми, находящимися внутри плодохранилища деревянными пред­
метами. Такъ какъ запахъ нлЬсени часто передается деревянным!, 
частямъ полокъ, и притомъ дурной запахъ долго держится н уни­
чтожается только мыломъ и пескомъ, то деревянныя части и полки 
совЪтуютъ покрывать иослй чистки  растворомъ марганцево-кпслаго 
кали, поел!; чего иль даютъ высохнуть. Растворъ долженъ быть 
настолько слабъ, чтобы налитый въ чайный ста кан ь, онъ былъ 
прозраченъ и им'Ьлъ бы розовый цв'Ьтъ.

Точно также долженъ быть вымыть п полъ. Эти требовашя 
совершенно исключаютъ употреблеше нлодохранилшцъ для хране­
шя картофеля, овощей и другихъ, сильно пахнувпшхъ предметовъ, 
т1шъ болйе, что опытъ ноказалъ, что плоды легко нринимаютъ по 
стороншй, бол'Ье или менЪе сильный запахъ; точно также не мо­
гутъ зимовать плоды съ гнилыми пятнами.

Окуривате аърой. Какъ для уничтожены, такъ и для пре­
дупреждения развиты въ плодохранилищахъ (и не менЪе того въ 
овощехраннлшцахъ) гннлостныхъ и нлЬсневыхъ грибковъ и ихъ 
спорь, плодохранилища внутри подвергаются окуривашю ct»poii, 
т. е. окуривашю внутренности плодохранилища серными парами, 
т е. сЬрнистымъ ангидридомъ. При этомъ незадолго до внесены въ 
плодохранилище свЪжихъ плодовъ сезона, последнее предва[)ителыю 
пров'М'риваютъ, потомъ плотно закрываютъ всЬ дверн и отверстчя 
и окурнваютъ сГ.рою, поел! чего въ течение нисколько дней ничего 
не открываютъ, чтобы сЪрные нары произвели наиболее сильное 
дЪйствге.

По Гердту, на 10 куб. аршинъ воздушнаго пространства въ 
плодохранилищ1!; достаточно одного лота с4ры. По мн1>шю соста­
вителя этой книги, не только совершенно безвредно, но и весьма 
полезно первое предварительное окуриваше (когда плодохранилище 
еще плодами не занято) производит!, сильнее, не жа.гЬн с,1;ры
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йли сЬрнаго цвета (т, е. размельченной въ порошокъ серы). По* 
сл1чдн1Й для целей окуриванш удобнее, чЪмъ сера въ палочкахъ.

По MutiHiK) автора, даже повторный более нлн менее сильный 
окурнвашя плодохранилищъ сЬрою, до внесены въ нихъ плодовъ, 
какъ бы они сильны и часты не были,— только полезны.

При окуривашяхъ сперва въ плодохранилище вносятся горящн1 
уголья, помещаемые на сковородке или глиняномъ поддонке, въ 
горшке и пр. Щ |»  же сыплется уже на горлице уголья въ или 
дохранилище, которое тотчасъ наглухо отовсюду и закрывается.

Для окуриванш серой г. Планнтцъ рекомендуетъ пропитанный 
серой тряпочный ленты (как!я употребляются при ocf.peiiin вин- 
ныхъ бочекъ). По йЕЙШш составителя проще всего, даже въ са- 
мыхъ малыхъ дозахъ, сжигать серный цв1;тъ.

Помимо главнаго нредварительнаго окуриванш рекомендуют], 
производить и повторны я окуриванш во время зимняго хранешя, 
т. е. когда плоды находятся уже въ плодохралище. По тогда до­
пустимы лишь очень летая окурнвашя, чтобы сжигаемая сера 
едва давала бы легкш дымокъ, который бы совершенно не яЗшшъ 
дыхашю находящагося въ плодохраннлищ!. человека.

Отоплешв плодохранилищъ. Утопленie плодохранилищъ или 
искусственное нагреваше въ нихъ воздуха применяется лишь въ 
краннемъ случай, потом) -что вслЗдоуше ностояннаго отоплен])! 
извне безпрерывно поступаешь новый воздухъ, вредно действу­
ющи! на плоды. Е сли при сильныхь морозахъ приходится прибе­
гать къ согреванш плодохранилища, то для этого достаточно однон 
или несколькихъ керосиновыхъ лампъ.

Въ открыто-лежащемъ плодовомъ иогребе, находящемся подъ 
строешями земледельческой школы въ Готе, въ Германju, вслед - 
CTiiie сильныхъ морозовъ зимы 1900 года, температура стояла ниже 
нуля; чтобы не дать ей понизиться еще более и предохранит], 
находящееся въ погребе плоды, посреди погреба поставили зажжен­
ную керосиновую лампу, резервуаръ которой вмещалъ приблизи­
тельно 10 бутылокъ керосину. Лампа горела спокойно безъ вся- 
каго запаха 18 часовъ. На следующш день температура повыси­
лась до 4° С., и ее можно было нодерживать въ плодохранилище 
съ очень незначнтельнымъ колебашемъ, пока не прошли морозы, и 
миновала опасность. Порчи воздуха отъ лампы при этомъ замечено 
не было.

Изолирующее матершлы. Обще-употребительное примененie 
изолирующихъ матер1аловъ, въ особенности для сохранешя пло­
довъ. имеешь целью защитить плоды отъ влшшя воздуха, света 
и чрезмерной сухости н влажности, а также нротивъ нлесенн, 
разрушающей плоды и наконецъ гнили.

Если плодохранилище отвечаешь вполне всемъ предъявленным'], 
къ нему треоонашям ь и услошямъ, то изолящя оказывается лиш-
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вею; если же плодохранилище въ какомъ-нибудь отношенш имЬеть 
слабыя стороны, то изолящя является не только целесообразною, 
но иногда даже и необходимою.

При болыпомъ у рожа!; и при ограниченному пространстве нъ 
плодохранилище необходимо класть плоды рядами другъ на друга. 
Недостатокъ нодобнаго размещешя состоить въ томъ, что при ле­
жат и плодовъ одинъ на другомъ, гнидой плодъ заражаетъ сосед- 
niii. Вто обстоятельство и заставляете искать изолирующихъ ма- 
тер1аловъ. при помЪщенш которыхъ между плодами связанный съ 
вдашньшъ сонрикосновешемъ плодовъ, нежелательный носл^дствш 
были бы устранены.

Не лишнимъ будетъ повторить еще разъ, что изоляцш, о ко­
торой идетъ здесь речь, становится необходимою лишь, если пло­
дохранилище не является вполне безупречнымъ п устроенным!, 
целесообразно, а имЪетъ какой-либо недостатокъ. Иначе это про­
тиворечило бы теперешнему распространенному въ Америк!', спо­
собу сохранять яблоки въ боченкахъ, а не разложенными въ одинъ 
рядъ въ плодохранилище. Само собой разумеется, что сохраненie 
яблокъ въ С. Америке въ бочкахъ безъ изоляцш производится по­
тому успешно, что тамъ имеются на лицо вполне целесообразно 
устроенныя плодохранилища.

Въ качестве изолирующихъ веществъ унотребляютъ различные 
MaTepiajibi, къ неречисленпо которыхъ мы теперь и перейдемъ.

Бплая шелковая бумага. Болыше листы шелковой бумаги 
режутъ на куски такихъ размеровъ, которые свободно могли бы 
завернуть весь плодъ. Завернутые такимъ образомъ плоды вънло- 
дохранилшцахъ кладутъ на нолки, въ длину другь на друга въ
3— 4 ряда, при чемъ каждый рядъ перекладывают'!, листомъ чи­
стой бумаги. Завернутые въ белую шелковую бумагу плоды кла­
дутъ еще послойно въ ящики, въ 3— 4 ряда, такъ, чтобы ряды 
отделялись бы листомъ бумаги. Плоды въ ящикахъ осторожно уна- 
ковываютъ, накладываютъ крышку, и наконецъ. наполненные пло­
дами ящики ставятъ въ илодохранилище.

Много д*тъ нодрядъ Гердтъ применялъ этотъ способъ съ луч­
шими результатами скорее въ более сухомъ, чемъ сыромъ по­
гребе, при чемъ изолированные другь отъ друга плоды частью уна- 
ковывалъ въ ящики, часть по описанному способу размещалъ ихъ 
на полкахъ. Плоты, завернутые въ шелковую бумагу, сохранились 
у Гердта свежими но мёсяцамъ. Если одинъ нлодъ начнетъ гнить, 
то изолирующая бумага сохраняетъ рядомъ лежащш.

Неоднократный наблюдешя, но Гердту, доказываюсь, что после 
удалены бумажной обложки и большаго, всл1>дстше этого, притока 
воздуха къ илодамъ, а иногда и излишней теплоты, перезревай  ̂
плодовъ ускорялось. Поэтому, но Гердту, вынутые изъ бумаги плоды 
должны быть употребляемы какъ можно скорее.
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Черная шелковая бумага. Во Францш, Гд4 особенно Заняты 
культурой цЪнныхъ плодов'!,, въ качеств'!; изолирую!даго матер)ала 
употребляется также черпан шелковая бумага, Завернутые въ нее 
плоды кладутся въ снецшьно для этой цели приспособленные 
нлоше ящики, состояние маъ отдельныхъ ячеекъ, величина ко* 
торыхъ соответствуешь величии!; плодовъ, завертываемы» въ чер­
ную шелковую бумагу и засыпанныхъ со всёхъ сторонъ поро­
шком!» древеснаго угля. Особенно прнм1>няютъ этотъ способ!» къ 
столь ценному Белому Зимнему Кальвилю.

Обыкновенная спран бумага. Эту бумагу часто употребля­
ют!» какъ изолирующую подстилку, чтобы плоды не каса­
лись непосредственно полокъ и стеллажей. Большею частью эта 
подстилка служить для устранешя натиска или оелаблешя давле- 
шя, оказываем аго верхними плодами на плоды, нахошщеся снизу. 
Никогда не следуешь употреблят1> для завертывай 1.ч илодоиъ печа­
танную бумагу, потому что плоды черезъ нисколько диен принн- 
маютъ дурной запахъ типографской краски.

Салицилово-кислая бумаш. Американцы сберегаютъ пред* 
!1азначенные къ экспорту столовые плоды, завертывая ихъ въ са­
лицилово-кислую бумагу, при чемъ находящееся въ этомъ мате- 
piaat плоды сохраняют!» своп св'Ьжи'! ароматъ и вкусъ. Въ Гер- 
манш теперь при сохранеши плодовъ также употребляютъ эту бу­
магу. Салицилово-кислую бумагу получаютъ, обмакивая обыкно­
венную простую бумагу въ растворъ салициловой кислоты со спир- 
томъ, после чего бумага высушивается.

Солома. Свежая ржаная, пшеничная и овсяная солома съ 
давнихъ временъ употребляется, какъ подстилка для плодовъ въ 
нлодохранилнщахъ, Кроме того, солома служить покрышкой для 
плодовъ, сохраняемых!» въ местностяхъ съ мягкими безморозными 
зимами въ открытомъ грунту. Само собой разумеется, что солома 
въ качеств!» подстилки употребляется только въ сухомъ помещенш, 
потому что въ сырыхъ она прннимаетъ сырост1» и становится 
затхлой, а затхлость очень скоро принимается плодами. Вследстшо 
этого солому въ плодохранилищах!» не кладут!» между плодами и 
избЪгаютъ ее употреблять, какъ подстилку въ последних!». Tain, 
какъ солома плохой нроводникъ тепла, то она очень выгодна для 
времен наго покрытая плодовъ при быстро наступающих!» мо­
розахъ.

Шелуха гречихи. Шелуха или мякина гречихи также упо­
требляется, хотя и р̂ дко, въ качествЬ изолирующаго материт, 
и ею пользуются съ усп4хомь потому, что она довольно долгое 
время противостоит!» ппенпо. Употребляется гречишная шелуха при 
упаковке плодовъ въ ящикахъ и бочкахъ. Также применяются 
льняные очески и рубленая солома. Но некоторым!, достоверным!, 
сообщен!ямъ атотъ послФдши матер1а.ть, однако, имеетъ крупные
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недостатки. Если измельченная солома подвергается долгое время 
влIянI to воздуха, то она принимает!» затхлый запахъ, которьпт 
очень легко переходить къ плодамъ. Зат1.мъ, острые края обрЪз- 
ковъ повреждаютъ иногда кожицу плодовъ и производить на нихъ 
пятна, что часто ведетъ къ ruieiiim плодовъ.

Мохъ. По нйкоторымъ дашш.чъ. яблоки и груши сохраняются 
свЪжими до iiojiя сл’Ьдующаго года, будучи упакованы во мху. 
ДЪтомъ собираютъ мохъ, тонко его распишиваютъ и хорошо про- 
мываютъ, чтобы очистить отъ вредныхъ нас/Ькомыхъ. Зат1;мъ мохъ 
высушиваютъ и до осени сохраняютъ въ сухомъ я1 еА  Когда 
плоды полежали въ амбарй или подъ навЪсомъ отъ 8— 14 дний. 
и пройдетъ псрюдъ отпотЪвашя, ихъ упаконываютъ следующим!, 
образомъ. При упаковкЪ плодовъ прежде всего ящики покрывают-!» 
слоемъ мха въ 3— 4 вершка толщиною, а потомъ кладутъ плоды 
одинъ около другого ножкой вверхъ, причемъ они не должны да- 
кить другъ друга. Когда первый рядъ плодовъ будетъ уложепъ, 
то новерхъ его опять кладутъ слои мха въ вершокъ толщиною, 
при чемъ всЪ промежутки должны быть старательно заполнены. 
Потомъ идетъ второй слой плодовъ и опять покрывается мхомъ. 
а промежутки опять зашшшютъ и т. д. до п:1.хъ поръ, пока до 
крышки ящика останется свободнаго м1»ста 1‘/з вершка, и тогда 
это свободное пространство заполняют!» мхомъ. Когда все это сде­
лано, то накладывается крышка, и ящикъ заколачиваютъ. ЗатЪмъ, 
наполненные плодами, эти ящики закапываются въ землю. Та­
кимъ образомъ, сохраненные плоды нисколько не теряютъ свой- 
ственнаго имъ аромата, и можно лишь удивляться— говоритъ 
Гердтъ— когда въ ионЪ или гюл1; откроютъ ящикъ и находящееся 
въ немъ плоды найдутъ такими свЪжими, будто ихъ только что 
сняли съ дерева.

Гердтъ разум^етъ, видимо подъ назвашемъ «обыкновенный 
мохъ»,— не болотный мохъ, т. е. Sphagnum; носл1;днш имъ вы­
деляется особо, и про болотный мохъ, т. е. Sphagnum, Гердтъ го­
воритъ, что собранный л1»томъ Sphagnum, обданный кипяткомъ и 
!!!,1сушенный на воздух  ̂ употребляется точно такимъ же образомъ. 
какъ и простой мохъ. Sphagnum, кром1, того, употребляется не 
только потому, что служитъ мягкой подстилкой на полки, но еще 
и потому, что очень скоро впитываетъ въ себя влагу изъ воздуха 
плодохранилища.

Древесные листья. Вместо соломы, на которую въ нлодохра- 
нилищахъ кладутъ плоды, иногда уиотребляютъ листья. Передъ 
уиотреблешемъ листья должны бит), совершенно высушены. Плоды, 
именно яблоки и груши, положенные въ ящикахъ между листьями, 
сохраняются, по Гердту, хорошо.

Хлопковые очески. Въ С. Америк  ̂ иногда для сохранеши 
плодовъ и упаковки уиотребляютъ хлопковые очески, получаемые
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въ качеств! отброса при очистк!; и шд’Ьлк^ хлопка,. Хлопковые 
очески можно достать на бумагопрядильныхъ фабрикахъ.

Пшеничных отруби. На международной выставка садоводства 
въ Амстердам!; были выставлены яблоки и груши, сохранявшиеся 
въ ящикахъ въ ншеничныхъ отрубяхъ, при чемъ плоды не сопри­
касались между собою.Эти плоды, имЪвппе очень привлекательный 
видъ. въ аирЪ.тЬ были еще совершенно свЪжими.

Древесные опилки. Паке въ Париж*! расклпдыпалъ плщы 
на хорошо высушенный опилки (только не хвойный), при чемъ 
опилки смешивались на половину съ измельченным!. въ иоро 
шокъ древеснымъ углемъ. Въ этой см!;сп плоды хряиились при 
низкой температур!;, и еще нъ imul; можно было им’Ьть прекрасные 
плоды.

Торфяной порошокъ. Торфяной порошокъ, известный какъ 
плохой проводи икъ тепла, находить себЪ широкое ирюгйнеше при 
сохраненш плодовъ въ бочкахъ и ящикахъ. Многочисленные опыты 
показали, что торфяной порошокъ является прекраснымъ средством!, 
для сохранешя плодовъ свежими. При сохраненш плодовъ въ тор­
фяномъ порошка, между прочимъ, выяснилось, что положительно 
все равно, засыпать ли плоды просто торфяным* порошкомъ или пред­
варительно завернуть плоды въ бумагу. Торфяной порошокъ ни 
когда не сообщаетъ плодамъ никакого привкуса, и плоды сохра­
няюсь всегда прнсущш имъ ароматъ. К ром!; того, при опытахъ 
сохранен] я плодовъ въ торфяномъ порошк!., плоды продержались 
свежими дольше на нисколько мпсяцеиъ, ч!;мъ одновременно со­
бранные плоды и сохранявшая не въ торфяномъ порошк!;, а 
просто на полкахъ и этажеркахъ въ томъ же самомъ плодохрани­
лищ!;, будучи очень бережно сберегаемы. По Гердту, въ торфяномъ 
порошк* можно только сохранять зимше и преимущественно тол- 
стокчше сорта. Ucchhip сорта, скоро созревая, какъ утверждаютъ 
некоторые, прииимаютъ характерный торфяной запахъ и особый 
ненрштный привкусъ. Для укладки J 00 фунтовъ плодовъ нужно 
приблизительно 1.5— 18 фунтовъ торфяного порошка, котораго пудъ 
стоитъ въ Герман in около 50 к.

Нельзя особенно не подчеркнуть того обстоятельства, что Гердтъ 
отличаетъ торфяной порошокъ (Torfmull) отъ бол!;е низкосортнаго 
болотнаго торфа— Moortorf. Torfmull u Moortorf, гово!)итъ Гердтъ, 
далеко не все равно, и ихъ нужно строго различать. Подъ торфя- 
нымъ порошкомъ, уиотребляемымъ для храненш плодовъ, Гердтъ 
разумЪетъ матершлъ, дшытый съ болЪе возвышенныхъ луговыхъ 
болотъ, тогда какъ подъ болотнымъ торфомъ онъ разумЬетъ торфъ, 
взяты! съ топкихъ низменныхъ болотъ. Именно торфъ последней 
категорш содержитъ въ ce6f, гораздо бол!.е землистыхъ частей, 
сообщающихъ плодамъ дурной вкусъ. Дал!;е Гердтъ полагаетъ, что 
неудача у нЪкоторыхъ лицъ онытовъ сохраненш плодовъ въ торф!;
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должна быть приписана тому обстоятельству, что для опыта брал­
ся низкопробный, бол1>е дешевый болотный торфъ.

Пробковын опиши. Пробковын опилки, какъ упаковочный 
матер1алъ, ценятся вслЪдстше ихъ легкости. Къ тому же пробко­
вый опилки представляют! собою дурной проводникъ тепла, и по­
тому им4ютъ значеше, какъ изолирующм! матер1алъ.

Пробковын опилки не должны быть крупнее крупной крупы 
н могутъ служить нисколько лйтъ. Въ I’occin, какъ известно, проб- 
ковыя опилки широко роспространены при перевозка на столичные 
рынки н храненiи зимою винограда.

Песокъ. Совершенно сухой и прокаленный песокъ отчасти вби­
раешь въ себя заключающуюся въ плодахъ влагу, высушивая ихъ, 
а потому песокъ долженъ быть высушенъ сперва на открытомъ 
воздух*. Въ пескЪ плоды не должны терять хорошаго вкуса и 
должны остаться сухими. Сперва вымытый и затЪмъ уже высу- 
шенный песокъ предпочитается, потому, что въ иемытомъ всегда 
находятся посторонжя вещества, которыя, соприкасаясь съ пло­
дами, вредно на нихъ дЪйствуютъ.

Угольный порошокъ. Какъ уже было упомянуто, угольный 
порошокъ употребляется, какъ изолируют,!» матер1алъ; для этой 
ц! ли уголь, конечно, древесный, долженъ быть обращенъ въ мелкш 
порошокъ н быть совершенно сухимъ. Известно, что уголь плохой 
проводникъ тепла, почему засыпанные имъ плоды менЪе страдаютъ 
отъ перемены температуры. Особенное же значеше угольнаго по­
рошка состоитъ въ противодЪйствш плесени. При употреблен in 
угольнаго порошка плоды осторожно кладутъ въ ящикъ, не обер­
тывая предварительно въ бумагу и прямо засынаютъ порошкомъ, 
такъ чтобы плоды не прикасались другъ къ другу. Если захотятъ 
потомъ плоды вынуть, то удалеше части плодовъ не имйетъ ника­
кого ВЛ1ЯН1Я на оставил сен плоды, потому что слой порошка ихъ 
снова закроешь. Даже пятнистые и червивые плоды сохранялись 
долго свежими въ мелкомъ порошкй древеснаго угля. Относительно 
способа сохранен!я плодовъ въ порошк* древеснаго угля известный 
германски-! помолога Эдуардъ Люкасъ писалъ следующее: «для лю­
бителей плодоводства и для болыпихъ хозяйствъ, которые не им1>- 
ютъ обыкновенно подходяща го погреба и гдЬ, какъ это часто бы­
ваешь, сохраняютъ часть плодовъ въ обыкновенной жилой комнашЬ, 
я советую этотъ просто!! и недорогой способъ; по опыту, плоды 
отлично сохранялись до самаго лЪта, въ холодномъ или тепломъ 
номЪщеши. Способъ этотъ очень хорошъ для еохранешя плодовыхъ 
сортиментовъ для выставокъ, какъ вессннихъ, л'Ьтнихъ, такъ и 
осеннихъ. Способъ этотъ примЪннмъ за малыми исключен!ими ко 
всЪмъ плодовымъ сортамъ, сиплость которыхъ наступаетъ лини, 
въ начал* или середин* декабря или позже. Опытъ выяснилъ, 
что плоды сохранялись отлично до следующей осени* Это есть

ЗИМНЕЕ 1РАНКШЕ ПЛОДОМ» Я
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тотъ способъ, который Викторъ Паке прим^нялъ съ болынимъ ycirl;- 
хомъ; очевидцы удостовЬряютъ, что онъ отлично сохранялъ въ 
«вое! комнат!; даже до серятины л1>та большой сортиментъ нло 
довъ въ чуднмхъ экземнлярахъ. Само собой понятно, что плоды 
передъ употреблешемъ должны быть очищены отъ порошка».

Древесная зола. Древесная зола должна быть совершенно вы­
сушенной передъ ея употреблешемъ, какъ и порошокъ древеснаго 
угля. Разннцы между золой лиственнаго и хвойнаго дерева л/Ьть 
инкакой.

Просо. Сухш, круглыя и ровныя зерна проса употребляются 
при сохраненш плодовъ, какъ изолирующее вещество. Плоды рас­
кладываются въ бочкахъ слоями между зернами. Круглыми зерна­
ми проса удобно заполнять пространство между каждымъ плодомъ. 
Пъ качеств!; нзолирующаго матер1ала сов1;туютъ также зерня пше­
ницы, ячменя, овса; относительно пригодности иослЪдняго для данной 
цЬли Гердтъ высказываетъ сомнЪше, потому что овсяныя зерна своими 
заостренными кончиками могутъ нрнчинить повреждешн плодами.

Гипсъ. Въ одной американской газета было сказано, что дли 
6o.it,е щгаго соережен1я яблокъ и грушъ хорошъ будто-бы смо­
лотый гипсъ. Плоды же должны быть сухими, неповрежденными 
и здоровыми. На дно ящика посыпаютъ слой гипса, затЪмъ на не­
го кладутъ яблоки одинъ иодлФ, другого, но такъ. чтобы они другъ 
съ другомъ не соприкасались, пустыя пространства между яблоками 
засыпаютъ гипсомъ, сверхъ этого слоя идетъ с.тЬдующ1и, положенный 
такимъ же образомъ и т. д. до самаго верха. Копа ящикъ будетъ 
совершенно нолонъ, то его став ять на сухой и защищенный отъ 
холода чердакъ.

Восковая обмазка. Опыты покрытш плодовъ воскомъ произ­
водились съ давнихъ поръ съ тГ.мъ, чтобы плоды изолировать отъ 
воздуха и сохранить ихъ возможно дольше, Опытъ поздн’Ьйшаго 
времени, между прочимъ, ноказалъ, что персики, благодаря этому 
способу, сохранились до Рождества, а лЪтшя груши до января, но 
вкусъ этихъ плодовъ былъ ненатуральнымъ и неп[чятиымъ. По­
этому подобнаго рода опыты уместны р;ш1; ради научныхъ ц’Ьлей, 
для практики же они значешя не нм-Ьютъ.

П араф ит для запечатывашя плодоножки. По нЪкоторымъ 
паблюденшмъсама плодоножка не им'Ьетъ никакого влшнш набольшую 
или меньшую прочность и нежность плода. Поэтому запечатанie 
ножки плода, т. е. покрыпе ея какимъ-либо клеемъ или лакомъ, 
|)екомендуемое некоторыми, не имЪетъ большого значешя. Д-ръ 
Штетцеръ советуешь для сохраненш плода капнуть жидкимъ пара- 
финомъ въ углублеше плодоножки и чашечки, чтобы предотвратить 
ироникновеше въ плодъ плЪсневыхъ грибковъ.
— Оащхя правила зимняго хранешя плодовъ, по I'rpdmy. 
Наиболее важными условшми удачнаго сохранешя плодовъ будутъ
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глЪдмощш: I. Правильный выборъ сортовъ и надлежащи я сортиро­
вки плодовъ. 2. У странеnie червивыхъ, нопорченныхъ я номятыхъ 
акземплнронъ, потому что каждое повреждеше, хотя бы и весьма 
мало заметное, есть или можетъ быть разсадннкомъ гнили. На 
каждомъ плод* опасно незначительное повреждеше или удаленie 
воскового слоя. 3. Осторожный сборъ плодовъ. Для сбора надо вы­
бирать ясные дни, потому что сырые плоды не должны быть сло­
жены для сбережет я на зиму. 4. Зимше плоды надо возможно 
дольше оставлять на дерев!;, чтобы они достигли полнаго развитш. 
5. Сохранность плодоножки особаго значешн не пмЪетъ. 6. Сов1;- 
туемое некоторыми обтираше плодовъ, передъ сохранешемъ— вред­
но, потому что этимъ легко можно повредить плоды съ нежной 
кожицей. 7. Плодохранилища должны иметь температуру равно­
мерную и невысокую, не превышающую -|- 3° -|- 5° Р. Входъ 
долженъ быть обращенъ на сЪверъ или северо-востокъ. 8. Необхо­
димым!. услинемъ является темнота. 9. Достаточная, но не чрез­
мерная степень влажности воздуха плодохранилища, такъ какъ из- 
бытокъ влаги способствуешь распространенда плесени. 10, Для 
плодохраннлищъ могутъ служить погреба, кладовыя, подвалы, а 
также комнаты. Л . Если приходится выбирать между погребомъ и 
кладовой съ одинаковыми у слот ям и. то предпочтете дается тому 
помещен!»», которое находится надъ землей. 12. Все предметы, 
вздающгс дурной запахъ, следуетъ совершенно удалять изъ плодо­
хранилища. 13. Если плодохранилище отвечает!, всемъ предъявля- 
емымъ къ нему требоианшмъ, то предпочитается класть плоды свобод­
но. не обернутыми и не более трехъ слоевъ друга на друге. Плоды 
съ крепкой кожицей выдерживаютъ наслоен>н больше, чемъ въ 
3 ряда. Советуется обертываше въ шелковую бумагу, такъ же 
какъ и раскладка слоями въ ящикахъ, бочкахъ при применешн 
изолирующихъ веществъ. 14. Если плоды сохраняются въ ящн- 
кахъ, въ бочкахъ и т. д., то надо, чтобы въ одномъ ящике бы- 
ли-бы плоды спелости одного периода. 15. Плоды следуетъ раскла­
дывать въ ящикахъ такъ, чтобы они лежали чашечкой внизъ, а 
стебелькомъ вверхъ. Впрочемъ, по мнешю д-ра Штецера, иоложе- 
nie чашечки вверхъ или внизъ безразлично. J6. Плоды обтираютъ 
мягкимъ сукномъ передъ тЬмь, какъ они подаются къ столу. 17. 
Плоды, съ тонкой, мягкой кожицей и съ нежной, рыхлой мякотью 
лучше всего сохраняются при отсутстши воздуха. Плоды съ шеро­
ховатой и толстой кожицей и твердо!! мякотью могутъ выносить 
перезимовку въ помещено!, доступномъ воздуху. 18. Подъ поме- 
щенпши, доступными воздуху, здесь разумеются погреба, кладо­
выя и т. п.

Косточковые плоды. Косточковые плоды— сливы, венгерки, 
мирабели, ренклоды, вишни, абрикосы и персики— надо собирать 
по достиженш полной свежести, если они нужны для стола, по­
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тому что лишь въ. яти время сладость и ароматъ достигаютъ пол- 
нМ шйго развили въ сочной мнкоти плода. Собирать эти плоды 
надо руками. Только плоды, предназначенные для отправки, соби­
раюсь немного раньше ихъ полной сп*лости. Такъ какъ сладость 
и хорппГт вкусъ этихъ плодовъ выигрываюсь, ч*мъ дольше они 
висятъ на дерев*, то о досп*ванш въ пом*щешяхт. не можетъ 
быть й р1;чи, Среди косточковыхъ плодовъ могутъ некоторое время 
сохраняться св*жими по снятш съ дерева сливы и некоторые 
со|)та нерсиковъ.

Но Гердту сливы и венгерки можно сохранить сл*дующимъ 
образомъ. При сухой погод* совершенно сп*лыя сливы раньше, 
ч*мъ пачнутъ морщиться у плодоножки, очень осторожно ср*заютъ 
съ дерева вм*ст* съ плодоножкой. Зат*мъ плоды, какъ они 
есть или обернутые бумагой, кладутся въ банки, въ глазированный 
горшокт., при чемъ это сосуды кр*пко завязываюсь пергаментнымъ 
или бычьимъ нузыремъ. Другая часть венгерокъ тоже кладется въ 
сосудъ, но только перекладывается сухими грушевыми или бу­
ковыми листьями, чтобы плоды не касались другъ хруга,

Дал*е, вс* вм*ет*, хорошо завязанные сосуды зарываютъ въ 
саду въ яму глубиной почти на полтора аршина и сверху сосуды 
закрываются листьями, чтобы въ случа* надобности можно было 
отрыть сосуды даже при сильныхъ морозахъ. Изъ опытовъ оказа­
лось, что венгерки, сохраняемыя такимъ образомъ въ каменныхъ 
горшкахъ, оказались довольно хорошо сохранившимися еще въ 
декабр*. Т* венгерки, которыя находились въ банкахъ и были 
обернуты бумагой, сохранились значительно лучше, даже бумага 
оказалась не сырой, между т*мъ какъ въ горшкахъ бумага была 
сырой. Сливы, положенный въ посуду безъ всякаго изолирующаго 
латерша, сохранились только на половину; иереложенныя же су­
хими листьями, сохранились лучше вс*хъ.

Прокладку сливъ сухими листьями рекомендуютъ мнопе. Плоды 
обыкновенной венгерки осторожно, въ перчаткахъ, снимаютъ съ 
дерева съ ножкой и иоодиночк* завертываютъ въ б*лую бумагу. 
;>ат*мъ берутъ Польши; стеклянные сосуды, и ихъ покрываютъ 
слоемъ сухихъ, грушевыхъ листьевъ, которые долго противостоять 
гшенш, Ват*мъ кладутъ слой венгерокъ, накрываютъ опять листьями 
н постунаютъ такимъ образомъ до наполнен!я сосуда. Ват*мъ сло­
женный такъ венгерки хорошо закрываюсь и относясь въ cyxie, 
прохладные погреба или, какъ уже говорилось, зарываютъ въ саду.

Другой очень xopoiuiii способъ еохранешя венгерокъ состоитъ 
въ сл*дующемъ: берутъ сосудъ изъ толстого листового цинка, ши­
рина котораго равняется двойной высот*, и внутри натираюсь ка­
нифолью. Въ эти сосуды кладутъ осторожно собранный венгерки, 
совершенно сп*лыя. созр*вшш на дерев*, но не съежившими. Пхъ 
кладутъ въ сосуды ножкой кверху, послойно и плотно одну около
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другой. На дно и по краямъ сосуда достаточно положить одииъ 
листъ толсто!'! пропускной бумаги, но больше трехъ елоевъ плодовъ 
класть не еовЪтуютъ, вслЪдств1е тяжести каждой сливы въ от­
дельности, Затемъ содержимое, запаивается, и такимъ образомъ полу­
чается герметическое закунориваше. Въ крышке сосуда необходимо 
сделать маленькое отвергав, чтобы могъ выходить излишекъ влаги, 
пбразунищися при запайка hi и. Это маленькое отверст1, само собою 
разумеется, затёмъ должно быть запаяно. Сосуды сохраняются въ 
помещены, не подвергающемся колебании температуры. Плоды могутъ 
сохраняться по Рердту будто бывъ течете несколькихъ м’кицевъ совер­
шенно свежими. Кроме того, предлагаютъ еще следующш способъ сохра­
нешя венгерокъ на более или менее продолжительный срокъ. Вен­
герки снимаютъ съ дерева, до ихъ окончательной спелости и по­
мещаются въ возможно закрытое помещеше. Помещенш должно 
быть съ чисты мъ воздухомъ, скорее более темное, чемъ светлое, 
и совершенно не должно быть освещаемо солнцемъ. Ири сохранена! 
венгерокъ но атому способу, съ дерева снимаются плоды вмгъепт 
съ в п т т м и , которыя вешаютъ въ вышеупомянутый помещены.

Следуетъ упомянуть еще объ одномъ способе сбережены ко- 
сточковыхъ плодовъ, разумея въ данномъ случае сохраненie пло­
довъ при низкой температуре въ ледникахъ. Такимъ образомъ 
косточковые плоды, въ особенности венгерки и сливы, собранные 
до ихъ спелости, по Гердту можно сохранить свежими на льду въ 
течете несколькихъ месяцевъ.

Не можемъ не обратить внимаше читателя на то, что къ 
приводимыхъ здесь сведеншмъ но сохранение косточковыхъ по Гер* 
ту следуетъ относиться не безъ осторожности и во всякомъ случае 
съ большой критикой.

II. ПростЪйине способы хранешя плодовъ зимою и 
наиболее простые, дешевыя и временные плодо­

хранилища.
Кум и. бурты и ямы. Сохранеше илодовъ въ течете зимы 

въ кучахъ, буртахъ и ямахъ иредставляетъ собой» самый , прими­
тивный типъ хранены. выгода коего состоитъ въ его крайней де­
шевизне. Къ сожаление, несмотря на дешевизну, подобное хра- 
неше применимо далеко не везде и всегда. Прежде всего, хранешс 
въ кучахъ и ямахъ требуетъ более или менее мягкой зимы, а за 
темъ, и наиболее выносливыхъ, лежкихъ сортовъ. Но все же, какъ 
доказано онытомъ, сохранеше нлодовъ въ кучахъ и ямахъ оказы­
вается возможными Где же такое хранеше но климату возможно, 
то'оно заслуживает-!, пол наго вниманы по своей дешевизне.
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Въ Германш Гафнеръ бралъ «блоки и груши оееннихъ «ортовъ 
и помещалъ ихъ на иодстилку изъ сухихъ листьевъ, находившуюся 
на высокомъ м*«вЬ сада (въ виду весенняго ноловод].я). Сверху 
плоды прикрывались слоемъ листвы, толщиною около полуаршина. 
Въ такихъ кучахъ плоды хорошо сохранялись до весны и весною 
имели видь только что снятыхъ съ дерева. Даже поврежденный 
груши сохранялись у Гафнера при этомъ вполне хорошо, тогда 
какъ во всякомь погребе оне, наверное, испортились бы. Вь осо­
бенности этотъ способъ хранешя но Гердту, нригоденъ для сор- 
товъ, скоро вянущихъ, каковы серые ренеты и т.н. При этомъ Га- 
фнеръ бралъ листья въ хорошую сухую погоду и кучи эти устраивалъ 
у северной стороны стены сада.

Между прочимъ, плоды, сохраняешься точно такимъ же обра- 
зомъ, но въ кучахъ, устроенныхъ у*,южной стены здан1я, сохра­
нялись хуже и частью даже совсЪмъ испортились, вероятно, вслёд- 
cTBie частаго здесь таяшя ни мою cut. га и половодья. Надо пола­
гать, что усп1;хъ сохранен1я плодовъ подъ описанной лиственной по­
крышкой объясняется наличностью благои|пятныхъ условш для 
сохранен!я плодовъ, т. о. равномерной температурой и достаточ- 
нымъ тостуномъ воздуха къ плпдамъ. Лиственная покрышка, но 
Гафнеру, не должна быть слишкомъ толста, иначе можетъ про­
изойти нагреваше сохраняемыхъ плодовъ, отчего плоды могутъ 
погибнуть. Само собой разумеется, что отъ атмосферныхъ осадковъ 
таьмя кучи въ значительной степени можетъ защитить устройство 
надъ нею крыши или навеса.

При настунлеши сильныхъ морозовъ крышу можно покрыт!, 
слоемъ сноповой соломы или соломенными матами, которые при оттепе- 
ляхъ удаляются. Нтотъ способъ, хотя несколько и измененный, приме­
няется будто бы и у насъ въ южной Poccin. При этомъ устраиваюсь, на 
высоте 6— 8 верш., отъ поверхности земли, дощатый полъ; полъ 
нокрываютъ слоемъ сухихъ листьевъ, мятой соломы и т. п., и 
затёмъ на такую подстилку кладутъ слой плодовъ, который не, 
долженъ превышать аршина. Сохраняемые такъ плоды остаются 
долгое время зимою свежими и вкусными, загниваютъ меньше 
чемъ при храненш въ закрытом!, помещенш и не прюбретаюсь 
землистаго вкуса, какъ это наблюдается при хранен!и но способу 
Гафнера. Для защиты отъ большихъ дождей поверхъ кучи устраи­
ваютъ навеет, или нокрыкаютъ ее на это время брезентомъ,' рого­
жами и т. п. Неболыше зим Hie дожди, будто бы не только не 
вредятъ сохранешю плодовъ, но даже полезны. Подчеркиваема что 
этотъ способъ еохранешя заслуживает!, большого внимашя у^насъ 
на юге, где въ некоторыхъ местностях'!, атмосферные осадки 
сравнительно ничтожны.

>мляныя кучи устраиваются подобно, напр., буртамъ (служа- 
щимъ для хранешя въ течете зимы свеклы и картофеля), но
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отличаются отъ нихъ меньшими размерами и бываютъ большей 
частью круглой, а не удлиненной формы, какъ бурты. На сухомъ 
возвышенномъ wtcTt сада разстилаютъ слой ржаной соломы тол­
щиной вершка въ два и на немъ раскладываютъ яблоки въ нидЪ 
усеченной пирамиды высотою не ooate 18— 19 верш, и съ осно- 
вашемъ, не бол^е какъ въ 1‘/г арш. ширины. ВатЪмъ такая 
яблочная пирамида накрывается 2-вершков, слоемъ длинной (сно­
новой) соломы, которая должна ниспадать со вс/Ьхъ сторонъ пира­
миды. Въ центра пирамиды накладывают!» стоймя связку или 
снопъ соломы (снонъ) для образован! н вытяжной трубы, отводящей 
избытокъ влаги, получающшся отъ испарешя. Сверхъ соломы пи­
рамида покрывается сухой землей,— на толщину около гц арш. 
При наст у плен in сильныхъ холодовъ вся куча (вм'бетЬ съ соло­
менной трубой) плотно закрывается еще слоемъ соломистаго навоза 
или сухихъ лиетьевъ, При настунленш же бол1;е теплой погоды 
эта покрышка ослабляется или совсЬмъ удаляется, а сохраняемые 
плоды почаще проветривают!.. По Гердту, въ такихъ Кучахъ яблоки 
хорошо сохраняются до января— февраля, при чемъ Гердтъ здЪсь 
уиоминаетъ слЪдующн- сорта: Графенштейнское, Рейнское Бобовое. 
Красный Зимнш Кальвиль, Красное Штеттинское, Красный ЖелЪ;!- 
някъ и др. По словамъ другихъ германским. авто]Ювъ, однако, 
оказывается, что некоторые сорта яблокъ въ такихъ кучахъ со­
хранять нельзя, ибо плоды нрюбрйтаютъ ненр1ятный привкусъ и 
загниваютъ. Таковы Пепины Паркера и Рибстона, Зимнш Золотой 
Парменъ, Голубки, некоторые Ренеты (особенно С%рый Француя- 
ш й  Реиетъ) и т. и.

Для хранеши яблокъ указывается также на буцты (т1> же 
кучи). Для устройства буртовъ въ данномъ случай на защи- 
щенномъ отъ сильныхъ холодныхъ в!.тровъ мЪсте выкаиываютъ 
углублеше въ 4 —  5 саж, длины, 4 —  5 аршинъ ширины, 
и Ч2 арш. глубины. Выбрасываемую изъ углублешя землю оста­
вляюсь но его кранчъ въ \ 2 арш. разстоянш отъ сгЬнокъ. По 
дну углублешя во всю его длину, им&я въ виду вентиляцш бу- 
дущаго бурта, копаютъ канаву въ */4 аршина ширины и такой же 
глубины. Сказанная, выкапываемая канавка по средин  ̂ углублешя 
должна быть длиннее последнего и выходить за концы его аршина 
на полтора съ каждаго конца. Канавку закладываюсь поперекъ, съ 
разстоянш ми между ними вершка по 4, палками. Поверхъ палокъ, 
поперекъ ихъ (и вдоль канавки), накладывается нетолстый слой 
тонкаго хвороста, нрутьевъ, камыша или даже соломы такъ, чтобы 
сохраняемые плоды не проваливались въ вырытую канавку. ЗатЪмъ 
раскладываютъ плоды, заполняя ими выстланное соломой углублеше 
и продолжая зат1>мъ укладку плодовъ поверхъ земли въ вид$ усе­
ченной пирамиды или конусообразно (на подоб1е крыши), такъ 
чтобы уклонъ боковыхъ откосовъ былъ около 40— 45°. Плоды за
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крываются .4— 8 вершковы мъ слоемъ соломы, а иоверхъ его слоемъ 
сухой земли, которыи въ нижней части бурта долженъ] быть тол­
щиною въ 5— 6 вершк., наверху же бурта не толще 2— 3 вершк.. 
для отвода испаряемой плодами влаги и для регулирована или 
точн*е для предотвращен]я слишкомъ высокой въ сложенныхъ нло- 
дахъ температуры. Последняя должна въ бурт* колебаться между -\- 1 
до-1 5° Цельсш, а канавка должна быть настолько свободною, чтобы 
сквозь нее могла пройти'кошка При наступленш морозовъ въ— 10° н 
ниже, концы этой канавки основательно закладываюсь соломой; 
при оттепели солому отрываютъ. Благодаря сквозной канавк* воз­
духъ свободно циркулируешь по всему бурту,— сверху внизъ и въ 
горизонтальномъ направленш. Для изм*реш я температуры въ бурт* 
и для безпрепятственной вентилящи с.тЬдуетъ устраивать въ бурт* 
дв* вытяжныхъ трубы изъ хвороста или досокъ. Эти вытяжныя 
трубы основашемъ становятся на хворостяную крышу канавки, а 
верхомъвыходятъ на »/2 арш. выше поверхности бурта. Въ ст*нахъ 
досчатыхъ трубъ д*лаютъ побольше дырокъ для отвода изъ толщи 
плодовъ спертаго и слишкомъ согр*вшагося воздуха. Въ холодное 
время сверху трубы плотно закладываются соломою. Для изм*решя 
въ бурт* температуры берутъ термометръ и опускаютъ его на 
нитк* пониже трубы, въ которой, однако, температура всегда бываетъ 
на 2— 3° ниже, ч*мъ въ самомъ бурт*, т. е. среди нлодовъ

При заоотливомъ храненш, плоды въ буртахъ сохраняются до 
апр*ля— мая. Для вынимашя нлодовъ зимою для той или другой 
надобности буртъ раскрываютъ съ одного конца, отбираютъ тре­
буемое количество нлодовъ и зат*мъ раскрытое м*сто опять зад* 
лываютъ. При благопр1ятной и теплой погод* и при очень часты хъ 
выемкахъ нлодовъ открытое м*сто въ бурт* просто прикрываюсь 
слоемъ соломы. Въ каждомъ такомъ бурт* можно сохранить 500—
1.000 пудовъ плодовъ.

Что касается сохранен!н плодовъ въ ямахъ. то объ атомъ способ* 
сохранен!я писалъ еще изв*стный римсюй авторъ Илишй, по словамъ 
котораго римляне обычно сохраняли плоды въ ямахъ, ст*нви коихъ 
были выложены камнемъ. При нтомъ на дно ямы насыпался слой 
ручного песку, а на него накладывались сохраняемые плолы до 
верха ямы; сверху яму закрывали крышкой, на которую насыпался 
слой земли. Въ такихъ же выложенныхъ камнемъ и хорошо нро- 
цементированныхъямахъ сохраняютъ, но Сень-Полю, весьма усп*шно 
на зиму плоды и въ С. Америк*.

Въ Германш, по Гердту, н*которые сорта яблокъ въ ямахъ 
сохранялись довольно хорошо, какъ, напр.: Красный Жел*знякъ, 
Рейнское Бобовое и нроч1е, очень прочные и грубые сорта яблокъ. 
Друпе же сорта, столовые и вообще бол*е н*жные, каковы, напр., 
золотые ренеты, по Гердту, совершенно не выдерживаюсь итого 
способа хранешя.
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Для хранешя въ ямахъ въ Германш яблокамъ сначала даютъ 
хорошо вылежаться на воздух*. Ямы выкапываютъ въ наиболйо 
возвышенныхъ частяхъ сада, глубиною въ 1‘/г арш. и д!аметромъ 
въ 2—  2 4 арш.; ямы делаюсь круглыя или четырехугольныя (квад- 
ратныя или продолговатыя), при чемъ каждая такая яма вмЪщастъ 
15— 18 нудовъ плодовъ. На дно ямы предварительно кладутъ 
рыхлый слой хвороста или укрепляюсь (для вентилящи) на вы­
соте 6— 8 верш, отъ дна решетку изъ деревянныхъ нланокъ такъ, 
чтобы плоды лежали на ней, а не прямо на земле. Стенки ямы 
выстилаюсь прямой ржаной соломой, которая должна выходить изъ 
ямы. Затемъ яма заполняется плодами такъ, чтобы они выступали 
изъ ямы въ виде пирамидки. Эту пирамидку обкладываюсь слоемъ 
сноновой соломы (толщиной 7-—5 верш.), а поверхъ атой покрышки 
насыпаюсь слой сухой земли толщиной въ 18 верш. Въ устроен­
ной такимъ образомъ яме плоды очень хорошо сохраняются будто бы 
до самой поздней весны.

Въ некоторыхъ местностяхъ юга Россш для еохранешя нло- 
довъ въ ямахъ, последнш выкапываюсь глубиною въ %  арш. съ 
несколько косыми стенками, при чемъ дно ямы и ея стенки вы­
стилаются листьями волошскаго оръха, слоемъ въ 2'l,t в. для 
нредохранешя плодовъ ось мышей. Въ приготовленную яму скла­
дываюсь яблоки конусомъ, вершина котораго не должна выступать 
изъ ямы надъ поверхностью земли более чемъ на 10— 15 в. За­
темъ яму покрываюсь сверху соломой слоемъ въ 5 —6 в. и вы­
водясь надъ ней соломенную конусообразную крышу для свобод- 
наго отвода дождевой воды. При наступлении морозовъ солома 
сверху еще прикрывается землей. Въ такихъ ямахъ плоды будто бы 
отлично сохраняются до следующаго лета, не теряя ни своей соч­
ности, ни свежести.

По авторитетному сообщение В. В. Пашкевича, своеобразный ямы—  
плодохранилища устраиваются крестьянами Самарской губернш, 
каковыя ямы здесь имеютъ 2 саж. ширины, 3 саж. длины и
5 арш. глубины и почти до половины набиваются снегомъ, по­
верхъ коего кладется слой соломы. Плоды въ яме раскладываются 
кучами (или разставляются въ коробахъ) и окутываются соломой. 
Подобнаго рода ямы-плодохранилища, снабженныя крышами, поз­
воляюсь выдержать урожай некоторое время дома до наетунлешя 
большего спроса и более высокихъ ценъ на плоды.

Особенно распространены ямы-плодохранилища у насъ на Кав­
казе и въ Закавказье, где оне носятъ назваше «шуша> и де- 
таются двухъ тиновъ. Для этого въ сухомъ грунту выкапывается 
яма глубиною въ 1— 2 арш. и такихъ размеровъ, чтобы при открытш 
лакихъ плодохранилищъ зимою не было затруднительно немедленно же 
опорожнить ихъ, такъ какъ въ нротивномъ случае оставленная 
часть плодовъ (яблокъ или грушъ) вскоре испортится. При укладке
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нлодовъ, дно ямы покрывается слоемъ листьевъ папоротника, на 
которые уже разм^шаютъ плоды, при чемъ послЪдше опять обкла­
дываются со всЬхъ сторонъ листьями папоротника. Далее снова кла­
дусь рядъ плодовъ и продолжаюсь такую накладку до-верху. Сверху же 
накладывается еще болеетолстый слой папоротника, после чего яму 
насыпаюсь сухой землей, а иоверхъ ямы устанавливаюсь шшйсъ.

Въ Бакинской же губ. эти ямы-плодохранилища устраиваются 
нисколько иначе. На возвышенномъ месте сада выкапываютъ яму 
глубиною отъ ‘/2 до 3/4 арш. и шириною до Г  2 арш. Дно и 
бока ямы выстилаютъ слоемъ соломы или сухихъ листьевъ, 
после чего на основаше нмы кладутъ но одиночке плоды съ малень­
кими между ними промежутками, т. е. такъ, чтобы плоды по воз­
можности не касались одинъ другого. Положенный такимъ обра­
зомъ первый слой плодовъ застилается соломой или сухими листьями, 
поверхъ которыхъ укладываютъ второй слой нлодовъ, и ату 
укладку продолжаютъ до совершеннаго заполнешя ямы. Последняя 
затемъ закрывается соломой и засыпается сверху землей. Вокругъ 
образовавшагося земляного холмика делаюсь для отвода воды не­
большую канавку.

Проще и надежнее всего въ ямахъ у насъ на Кавказе сохра­
няются каштаны и волошше орехи. Все присиособлеше состоитъ 
въ устройстве надъ ямой навеса для отвода атмосферной воды.

Относительно хранен!я плодовъ въ кучахъ и ямахъ въ Аме­
рике приведемъ здесь некоторый сведен!я, сообщаемый американ- 
скимъ писателемъ У о (Т. A. Waugh) въ его книге «Fruit Наг 
vesting, Storing, Marketing».

Способъ храненIя плодовъ въ ямахъ лучше, чемъ кажется 
на первый взглядъ. Онъ какъ будто неопрятенъ, но въ действи­
тельности даетъ прекрасные результаты при малыхъ расходахъ. 
Яблоки часто сохранялись въ ямахъ, но вообще по отношент къ 
сохраненио плодовъ способъ этось не пользуется симпат!ями. 
Польше всего сохраняются атимь способомъ въ С. Америке кар­
тофель, бататы, репа и капуста.

'Гамъ, где не можетъ быть безукоризненнаго дренажа, углу­
блена не делаюсь, и овощи или плоды сваливаются прямо на 
землю. Въ обоихъ случаяхъ овощи или плоды складываются въ 
кучу, имеющую форму высокаго конуса. Иногда они складываются 
аккуратно концентрическими слоями въ перемежку съ рядами со­
ломы, мякины, листьевъ или опилокъ. Подобная предосторожность, 
вероятно необходима, такъ какъ она способствуетъ вентиляцш, 
облегчаесь дренажъ и разделят плоды промежутками между 
ними, вследствш чего гнлеше не столь быстро распространяется 
отъ плода къ плоду. Иногда въ середину кучи ставятъ вентиля- 
торъ. Лучше всего, если онъ будетъ состоять изъ простой трубы 
ось инти до восьми дюймовъ въ квадрате, сколоченной нзъ четы­
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рехъ досокъ. Она должна быть въ изобилш просверлена во всю 
длину круглыми дырками. Верхушка ей должна быть покрыта, 
чтобы не падаль въ нее дождь и снЪгь, Не сл'Ьдуетъ сваливать 
въ одну кучу черезчуръ большое количество плодовъ. Лучше всего 
не бол̂ е пятидесяти четвери кон ь, хотя часто значительно пере­
ходить ату границу.

Когда куча плодовъ закончена, ее накрываютъ соломой или 
листьями. Эту покрышку ложно временно придержать, наложивъ 
на нее доски. Желательно, чтобы, куча оставалась безъ дальней­
шего покрова въ течете нЪсколькихъ дней или даже недель. Это 
даетъ плодамъ возможность отпотеть. Когда становится холоднЪе 
на солому набрасывается нисколько лопать земли. Этотъ земляной 
покровъ добавляется каждый день понемногу, утолщаясь по м'ЬрЪ 
усилен in холода, пока къ тому времени, когда земля замерзнетъ, 
куча или яма не будетъ вполн’Ь защищена отъ ожидаемыхъ силь­
ныхъ морозовъ.

Существенный услов1я для «того способа храненш— слЪду- 
ющш: 1) xopoiuie плоды, 2) осторожное съ ними обращеше, 3) бе­
зукоризненный дренажъ, 4) соответствующая вентилящя, 5) по­
степенно насыпаемый достаточный покровъ для защиты отъ холода, 
но не такой, который препятствовалъ бы содержимому ямы охла­
диться до надлежащей степени (but not such a covering as will 
prevent the proper cooling off of the contents of the pit). Преиму­
щества этого способа— удобство и акономш. Но янйшю автора со­
хранена въ ямахъ должно бы быть гораздо болпе распространен­
ным*. Однако, въ кон n't; концовъ Уо все-таки приходить къ 
заключенно, что атотъ способъ сохраненш плодовъ, если только 
и пригоденъ, то разв!; для яблокъ, и настоящее его назначена—  
зимнее храненш овощей, каковы картофель, рЪна, брюква, капуста, 
бататы, свекла, морковь, пастернакъ, овсяный корень и даже зим- 
нш тыквы (прочные сорта).

Сохраненге въ глиняныхъ сосудахъ въ грунту. Этотъ спо­
собъ примЪнимъ, по Гердту, тогда, когда имеется достаточное ко­
личество горшковъ, покрытыхъ съ внутренней стороны глазурью и 
снабженныхъ плотно пригнанной крышкой. Глазурью достигается 
возможность избегнуть проннкновенш внутрь малёйшей сырости. 
Сохраняться такъ могутъ поздно поспЪванище, вполн!; здоровые 
плоды, и следующим’!. образомъ. Каждый плодъ обертывается б4лой 
шелковой бумагой, а дно сосуда покрывается приблизительно на 
’/, в. слоемъ мелко-истолченнаго древеснаго угля. На этотъ слои 
кладутъ плоды чашечкою внизъ, свободно одинъ отъ другого, а 
промежутки засыпаются мелко истолченнымъ углемъ. На образо­
вавшейся, благодаря засыпка углемъ, гладкой поверхности, покры­
вающей плоды на 3 дюйма, снова кладутъ слой плодовъ и продол­
жаюсь укладку до т1>хъ поръ, пока сосудъ не наполнится до



— 44 —

краевъ. Когда, наконецъ, наложена будетъ крышка, то остающ!ясн 
щели заливаюсь цементомъ. Наполненные такимъ образомъ сосуды 
ставятъ въ вырытыя ямы въ возвышенной части сада и засьша- 
ютъ землей. Для защиты отъ мороза холмъ этогъ покрывается 
слоемъ листьевъ толщиною въ 6 — 8 верш. Этотъ способъ по своей 
дороговизне если и имеешь значеше, то только въ неболыномъ 
домашнемъ хозяйстве,

Въ Имеретш (на Кавказе) зимшя груши сохраняютъ въ вин- 
ныхъ кувшинахъ, зарытыхъ въ землю такъ, что на поверхность 
выступаютъ только края. Въ такой винный кувшинъ сперва кла­
дутъ немного древесныхъ ветвей, чтобы груши не лежали прямо 
на дне, где можетъ собраться сокъ отъ новрежденныхъ плодовъ; 
сверхъ ветвей кладутъ слой соломы или сухого папоротника, на 
него груши, потомъ опять слой соломы и т. д. Когда кувшинъ 
наполнится, его закрываютъ деревянной крышкой, тщательно за­
мазываюсь глиной и поверхъ насьшаютъ небольшую горку земли. 
Въ одну большую такув) «чуру» можетъ поместиться винный кув­
шинъ съ 40— 50 пуд. грушъ, которыя вънихъ хорошо сохраняются 
до мал.

Сохраненге плодовъ въ деревянной поеуОгъ,— ящикахъ, 
бочкахъ и боченкахъ. Некоторые плодоводы (имеется въ виду, 
конечно, Германш), рекомендуютъ, по Гердту, класть плоды въ 
ящики и бочки и зарывать ихъ для храненш въ земли. Для 
этого выбираютъ только поздше сорта. Плоды передъ укладкой въ 
ящики и бочки должны окончить процесс/ь относЬвашя, чтобы 
лишиться части содержащейся въ нихъ влаги. После этого каж­
дый плодъ обертывается бумагой и кладется рядами въ маленькая 
бочки или ящики. На дно, какъ и поверхъ каждаго ряда, насы­
пается слой сухого песку, золы или иглы можжевельника, мякина, 
изрубленная солома, льняные очески гречишная шелуха, торфъ 
или пробковыя опилки. Эти ящики или бочки, сделанные изъ 
прочнаго дерева, зарываются после того, какъ ихъ плотно заку- 
норятъ, въ землю на глубину одного аршина съ небольшими

На дно, какъ и вокругъ ящиковъ или бочекъ, кладутъ мож- 
жевельникъ или еловыя лапки. При болынихъ морозахъ полезно 
покрывать землю толстымъ слоемъ листьевъ или соломистымъ ло- 
шадинымъ навозомъ, такъ какъ въ сильные безснежные морозы 
земля промерзаетъ иногда очень глубоко. Зарытые такимъ образомъ 
яблоки оставляют!, до техъ поръ, пока они потребуются. Совету­
юсь употреблять небольшую посуду, такъ какъ вынутые изъ 
земли плоды держатся только несколько недель. При такомъ спо­
собе еохранешя можно иметь старые плоды доноявлешя свежихъ. 
Само собой понятно, что такимъ способомъ можно сохранить только 
здоровые, поздно посиеваюшде плоды, такъ какъ въ противномъ 
случае здоровые плоды заражаются испорченными. Необходимо
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также знать время технической спелости каждаго мяъ сохраияе- 
мыхъ плодовъ.

Говоря о храненш плодовъ въ бочкахъ, Гордтъ сообщаешь. что 
npotji, Штецеръ нредложилъ очень удобную бочку для сохранен (я 
плодовъ, вместимостью около 50 Эта Почка изображена
на рис. 10. Бочка эта (фиг. А ) состоишь изъ двухъ составных® 
половинъ. Сперва наполняется плодами часть В  и прикрывается 
сквознымъ дномъ D. Зат'Ьмъ 
насаживаютъ часть С, кото­
рая делается безъ дна и безъ 
крышки и прикрепляется 
винтами. Ьочку наполняюсь 
доверха, вставляется крышка 
Е ,  которая одновременно 
служитъ вторымъ дномъ и 
укр еп ляется  обручами.
Удобство этой бочки заклю­
чается въ томъ, что она 
сквозная, и плоды въ ней 
х о р о ш о проветриваются, 
следовательно лучше и све­
жее сохраняются. Къ со­
жалении, ея распространенно 
сильно мешаютъ ея высокая 
цена и весъ; будучи по­
рожней! она вЬситъ больше 
пуда.

Ири потру же in и ящиком* 
и бочекъ съ плодами, место­
положение и свойство грунта 
не могутъ быть безразличны.
Чемъ выше местность, чемъ 
суше грунтъ, темъ меньше 
опасность развитш вредной
для плодовъ сырости, Какъ иочни. песчасый грунтъ брзспорио са 
мый пригодный для этой цели, вслЬдс/гае проницаемости. Известно, 
что плодъ очен1, чувствителенъ къ принятпо носто1юнняго вкуса, 
легко воспринимая земляной привкусъ; съ этимъ также прихо­
диться считаться.

Ирочныя доски, изъ которыхъ делаются ящики или бочки, 
‘‘■два ли имеютъ способность оказывать достаточное сонротнвлеше 
проникновенно земляныхъ испарснш внутрь посуды. Чтобы избй- 
жать этого неудобства, следуетъ поместить между сосудомъ и 
землей изолирующш слой, состоя щш изъ матерша, который бы 
или отводилъ въ сторону или совсемъ не прону скалъ земляной сырости.

Риг 111. Кочки 1|!гсцс|1,1.
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Автору этой книги при посЪщеши одного плодоваго сада въ 
Черниговской губерши владелецъ последняго сообщалъ, что онъ 
ежегодно сохраняетъ въ точен® аимы небольшую партш Анто­
новки въ ящикахъ, зарываемый. въ землю на глубину I ’/, ар­
шина, При этомъ для предназначенной цели отбираются только 
крЪнше, совершенно неповрежденные плоды, которые при упаковке 
въ ящикъ основательно перекладываются сухн.мъ, предварительно 
заготовленнымъ, торфянымъ порошкомъ. Однако, яблоки закапыва­
ются у этого плодовода не подъ открытымъ пебомъ, а въ клуне, 
т. е. въ сарае съ основательной, непропускающей дождя крышей. 
Когда ящики будутъ закопаны въ землю, последняя сверху накры­
вается толстымъ слоемъ соломы.

Здесь, говоря о сохраненш плодовъ въ деревянной посуде, т. е. 
въ ящикахъ и бочкахъ, намъ нельзя не упомянуть, что въ на­
стоящее время въ С. Америке въ большинстве случаевъ плоды въ 
плодохранилищахъ зимою сохраняются не на нолкахъ, а запако­
ванными въ бочкахъ.

Но Уо, въ С. Америке въ настоящее время принято больше 
сохранять плоды упокованными. Яблоки ставятся въ плодохранилище 
почти всегда въ боченкахъ, виноградъ въ корзинахъ, персики въ 
корзинахъ и т. д. Это по У о лучшш и самый удобный способъ.

Между садоводами существуешь различие въ мнет ихъ относи­
тельно того, должны-ли боченки или нетъ быть забитыми при 
уборке ихъ въ плодохранилище. По мненш Vo, это въ значитель­
ной степени зависитъ отъ обстоятельствъ. Если боченки приходится 
временно опоражнивать и снова сортировать плоды до отправки 
нхъ на рьшокъ, то лучше ихъ не забивать. Съ другой-же стороны 
если яблоки должны быть отправлены безъ дальнейшей сортировки, 
то лучше сразу ихъ забить, и тогда легче будетъ манипулировать 
съ бочонками. Существует, также различныя мненш относительно 
того, следуетъ-ли боченки въ складе ставить на дно, или класть 
на бокъ. Трудно усмотреть тутъ какое-нибудь различи*.

Не следуетъ класть лишь въ плодохранилище черезчурь много 
боченковъ съ теплыми плодами заразъ. Лучше наполнять камеру 
медленно, давая каждой партш время остыть. Когда сразу 
кладется въ складъ большое количество боченковъ съ плодами, 
требуется значительно больше времени на ихъ охлажденie. Такъ 
какъ здесь речь идетъ о бочкахъ и боченкахъ, то мпмоходомъ 
уномннемъ, что некоторые предлагали испытанный ими способъ 
еохранешя плодовъ, т. е. яблонь, въ плотно укупоренныхъ и во­
донепроницаемых!. боченкахъ, погружаемых!. въ колодецъ. Будто 
бы сохранившаяся такимъ образомъ яблоки отлично додерживались 
до конца щня.

Ящики (ледяные шкафы) для сбереженгя плодовъ, по 
фонъ-Бабо. Въ настоящее время въ новейшем!, хозяйстве, по
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Гердту, въ обиход!, и медицин1!  ледъ сделался необходим&йшимъ 
матс[п'ало.мъ. Поэтому, многимъ приходила мысль для сохранешя 
плодов!) применить ледяные ящики. Произведенные, въ этомъ на­
правлена опыты показали, что яблоки и груши, а также вино- 
градъ, сохранялись до следующей осени не только свйжими, соч­
ными и ароматичными, но даже ни въ чемъ не уступали только 
что снягымъ съ дерева. Изъ онытовъ Бабо вытекаетъ, что необходимо 
устроить ном1;щеше съ температурой въ • |- 10 Реомюра, что нред- 
ставляетъ известный трудности. Для этой ц!;ли онъ предлагает!, 
устроить для маленькаго хозяйства небольшой ящикъ, который 
можно было бы поставить въ болышй такъ, чтобы между станками 
обоих'ь ищиковъ но вс!;мъ нанравлешямъ оставался промежуток!, 
вершковъ въ 6 для заполнешя поел!,дня го опилками. Вн утрешни 
ящикъ снабжается боковыми рейвами для установки р^шетчатыхъ 
полокъ, иоверхъ которыхъ устанавливается вынимающшея и вста­
влявшейся жестяной ящикъ для льда. Ящикъ этотъ можетъ закры­
ваться крышкой, подбитой какимъ-нибудь рыхлымъ матершдомъ. 
Такимъ образомъ, плоды сохраняются ш!>стё со льдомъ въ общемъ 
1юм<Кщев1к, закрытомъ плохимъ проводникомъ тепла, Ледяной ящикъ 
наполняется льдомъ и въ такомъ вид* ставится въ шкафъ, при 
чемъ приблизительно каждые 8 дней приходится пополнять запасъ 
льда. Подобнымъ образомъ можно-бы устроить и болышя помйршя, 
если снабдить ихъ ледохранилищами, которыя, въ свою очередь, 
какъ наши ледники, будутъ защищены отъ солнца плохими про­
водниками тепла.

Сохранен ге на баркахъ и лодкахъ. Въ Герман in масса яб­
локъ сохраняется на водЪ, на баркахъ и лодкахъ по берегамъ 
1>1;къ Шпре, Гавель и Эльбы. На этихъ судахъ, представляющихъ 
типъ нашихъ барокъ, въ Берлин!; яблоками торгуютъ всю зиму.

Въ большинства случаев!, это плоды, приивдше на судахъ 
изъ Богемш. Зд1>еь, на судахъ сохраняются плоды въ громадномъ 
количеств!; и плоды или точнее яблоки, на этихъ судахъ или бар­
кахъ, не разложены но нолкамъ, а просто насыпаны въ закромахъ 
слоемъ около аршина въ высоту, а то и больше. При настуиленш 
сильныхъ морозовъ эти барки съ плодами закрываютъ соломой. 
Прикрываются сверху соломой также и плоды. Для обмана воздуха 
на этихъ судахъ или баркахъ устроено нисколько отверетш, снаб- 
женныхъ клапанами, которые время отъ времени, смотря по надо­
бности могутъ быть открываемы и закрываемы.

Само собой разумеется, что подобное зимнее хранеше на бар­
кахъ возможно только въ мягкомъ климат^ Берлина или тому но- 
добныхъ местностях!, съ мало морозными или почти съ безмороз­
ными зимами.

Приспособлена жилыхъ компатъ и построекъ для хра- 
нетл плодовъ. Очень часто въ жилыхъ просторныхъ домахъ
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имеются незанятый комнаты, которыя не трудно приспособить, если 
не для постоянна™, то для временнаго храненш въ нихъ нлодовъ. 
Главное требоваше, предъявляемое къ помещенш»— северное поло - 
жеше. Съ этой целью прежде всего въ окна должны быть вста­
влены двойныя рамы, и окна плотно закрыты ставнями, въ коихъ 
прорезаны лишь отвергая противъ оконныхъ форточекъ, плотно 
закрываемый щитками и служащш для вентиляцш воздуха Лучше 
всего если и двери, ведущш въ избранныя комнаты, будутъ так 
же двойными, т. е. наглухо затворяющимися. Въ особенности же­
лательно, чтобы нъ комнат! имелась печь съ топочным! отвер- 
стюмъ внутри этой комнаты, которая важна не столько для отп_ 
плешя комнаты, сколько для вентиляцш. При налнчност! распо­
ложенной скаланнымъ образомъ печи можно не делать уномянутыхъ 
отверстий въ ставняхъ и форточки забить наглухо. Сл+,дуетъ от­
метить, что вентиляцш комнатъ черезъ печную трубу (въ которой 
нужно снять вьюшки, а топку печи открыть настежь) происхо­
дить несравненно лучше, и ири зтомъ устраняется опасность во 
время морозовъ поврежден ш последними сохраняемыхъ плодовъ.

Еще лучше пользоваться для храненш нлодовъ спейальными 
кладовыми, въ особенности же подвальными номещешями. Изъ но- 
сл'Ьднихъ наилучшими для храненш нлодовъ будутъ сгабженныя 
толстыми каменными стенами и сводчатыми потолками. Само собой 
разумеется, что TaKoii подвалъ не долженъ быть чрезмерно сырымъ, 
Такъ какъ въ данномъ случае имеются въ виду ничемъ незаня­
тый помещенш, то при нроспособленш ихъ для храненш плодовъ, 
само собой разумеется, приходится устраивать полки, этажерки и 
проч. Вдаваться здесь въ точныя и подробный указанш относительно 
устройства полокъ и этажерокъмы находимъ излишнимъ, такъ какъ въ 
зависимости отъ техъ или другихъ услов[й устройство и постановка 
всехъ этихъ приспособлены можетъ быть весьма разнообразною.

Что касается приспособлений чердаковъ для хранчмя плодовъ, 
то это наименее подходящш помещенш (но мнЪшю автора), но 
будто-бы въ сельскихъ ностройкахъ, крытыхъ соломой, чердаками 
можно съ успехояъ пользоваться для хранешя нлодовъ, ибо здесь 
температура достаточно равномерная зимою и лЪтохъ. На такомъ 
чердаке подъ прикрьшемъ пакли, соломы или въ иорошке древес- 
наго угля яблоки и груши, будто бы, можно сохранить до весны 
вполне свежими даже сливы (венгерки, угорк*. отчасти Оиош- 
нянка) лежатъ на чердакахъ свежими до Филиипова поста и да­
лее, если погода не морозная и, конечно, если снять ихъ съ де­
рева во время и умело *). У насъ въ Россш въ особенности часто 
применяюсь чердачныя номещенш для хранешя нлодовъ (особенно 
анвы) въ Закавказье и на Кавказе.

*) См, «Плодоводство», 1896 г., стр. 112
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Для болЪе продолжительнаго храненш плодовъ до ихъ отправки 
г. Пановъ совйтуетъ приспособлять крытые сараи или устроить 
сарай— временное плодохранилище' съ достаточной вентилящеп. 
Этотъ сараи устраивается такъ: при 9'/2 арш. ширины и при про­
извольной длинЪ ставяп, на разстоянш 3 арш другъ отъ друга 
столбы (дубовые), закопанные на •/* аршина въ землю и имйющ]‘е 2*/< 
аршина высоты отъ земли. На нихъ кладется обгонъ. Попе])екъ 
обгона на каждую пару столбить кладутся балки, на которыхъ 
устанавливаются стропила въ 63/4 арш. длины. Вдоль но стропи - 
ламъ кладутся пилснын слеги на 1'/2 арш. одна отъ другой, но 
которымъ уже кроютъ 7 арш. тесомъ, какъ обыкновенную тесо-

1’м . I I .  Наружный вяль гипдоват norpcfia Штмьцг.

вую крышу. Концы сарая делаются фронтонами, которые до обгона 
зашиваются тесомъ (или шелевкой), чтобы въ ветреную погоду 
не могъ проникнуть дождь. Внутреннюю сторону столбовъ, кром*. 
передняго входа, зашиваютъ на высоту 1 Ч2 арш. отъ земли пи­
леными жердями, располагая ихъ на 1 верш, одна отъ другой. 
Въ середин̂  по длин1!; сарая вбиваютъ (на разстоянш 11 2.арш.) 
рядъ толстыхъ кольевъ (высотою въ Г/з арш.); къ нимъ по 
обЪимъ сторонамъ пришиваютъ шелевку (на 1 верш, одна отъ 
другой/ Такимъ образомъ сарай представлинтъ изъ себя какъ бы 
два корридора.

При помещенIи сюда яблокъ, нолъ cajiaH выстилается на 3 
вершка соломой, бока къ жердямъ и тесу укрепляются старновкой, 
и черезъ каждые 3 арш. насыпанныхъ яблокъ кладутъ (лежа бо- 
комъ) решетчатый деревянныя трубы, проходящ!я отъ боковыхъ 
ст’Ьнъ сарая къ внутренней перегородка. Трубы эти делаются

ЗНМНКВ ХРАИЕШК плодовъ. 4
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такъ: нарезавъ деревянныхъ круговъ (4!/2 верш. д!аметрпмъ и 
! */а верш, толщиной), вырезываюсь въ середине ихъ отн^рспи 
(въ 2 верш. д1аметромъ), затемъ иоверхъ круговъ зашиваюсь ихъ 
тесовыми брусками въ 1 верш, ширииы (или нарезанными изъ 
шелевокъ) такъ, чтобы между ними былъ иросвЬтъ не более 
%  верш,, чтобы при засыпке этихъ трубъ внутрь ихъ не про­
валивались яблоки.

При такомъ устройстве помещаемый здесь яблоки, имен со 
всехъ сторонъ достуиъ воздуха, сохраняются очень хорошо. Въ 
случае сильныхъ морозовъ плоды въ такихъ сараихъ защищаются 
устройствомъ временной настилки по балкамъ и приставкой за­
благовременно приготовленныхъ щитовъ съ наружной стороны са­
рая. Вокругъ сарая следустъ выкопать для стока воды канавку

Въ Симбирской губ., но словамъ В. В. Пашкевича, крестьяне- 
садовладельцы въ качестве временныхъ плодохранилищъ польз» 
ются сараями-ледниками. Такой сарай у одного крестьянина имеетъ
8 саж. длины и 4 саж. ширины. Ледникъ углубленъ въ землю 
на 5 арш. и съ северной стороны имеетъ выходъ въ виде за­
крываема™ ставней окна, къ которому ведетъ узкая траншея. 
Надъ ледникомъ— сарай такихъ же размеровъ. Ледникъ весьпочти 
доверху набивается снегомъ и закрывается толстымъ слоемъ со­
ломы. Къ августу снегъ сильно оседаетъ, такъ что остается слой 
толщиною не болъе 11 /2 аршина. Снегъ этотъ выстилаютъ тон- 
кимъ слоемъ более чистой соломы, а но ней разсыиаютъ плоды 
сплошнымъ толстымъ слоемъ. Въ такомъ виде плоды хранятся до 
настунлешя наиболее благопр1ятнаго момента ихъ сбыта.

Скирды вымолоченной соломы и стога сена также могутъ быть 
использованы какъ илодохранилища для хранешя нлодовъ на бо­
лее продолжительное время. Для этого въ скирдахъ (при укладке 
ихъ или вноследствш) делаютъ ходъ или шахту произвольныхъ 
размеровъ, лишь бы только скирда не развалилась. Для прочности 
эту шахту укрепляюсь внутри въ несколькихъ местахъ подпо­
рами. Внутрь шахты и помещаются ящики съ плодами, после 
чего входъ въ шахту плотно заваливается соломой или сеномъ. 
Плоды, помещенные такимъ образомъ, сохраняются гораздо надеж­
нее, если внутрь шахты было пробито несколько отвсрстш для 
вентиляцш, или пропущены сколоченныя изъ досокъ вентиляцюн- 
ныя трубы, конечно, если за вентиляций следятъ и, когда нужно, 
ее регулируют

Въ Закавказье для хранешя яблокъ устраиваюсь во дворахъ 
болыше плетеные изъ хвороста закрома безъ иола (называемые 
«короми»), Дно и бока этихъ скором из обкладываюсь соломой 
или саманомъ, потомъ кладутъ слой яблокъ, новерхъ его опять 
саманъ, пока не наполнится, после чего «короми» закрываюсь 
соломою въ виде крыши.
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Въ особенности подходящими плодохранилищами можно назвать 
омшанники, выкопанные въ еухомъ грунту и обычно служат»* 
для содержан 1 я въ течете зимы пчелъ.

III. Постройки, спещально предназначенный для 
хранешя плодовъ (постоянныя плодохранилища).

Гнещально предназначенный номЪенш для ежегоднаго и прн- 
томъ для болЪс или мел е̂ продолжительна™ хранешя плодовъ 
строятся болЪс солидно.

Постоянныя плодохранилища мы съ своей стороны предложили 
бы разделить на сл1>дую1щя 5 групиъ.

1) Плодовые погреба. Сюда будутъ относиться плодохрани­
лища, представляются собою подземныя помЪщенш. Па поверх­

ность земли эти плодохранилища могутъ выходить развй лишь 
ихъ крышей, но не стенами.

2) Плодовые подвалы. Сюда мы отнесемъ плодохранилища, опу- 
щенныя болйс или мен1;е въ землю, но не совершенно и не до 
самой крыши.

3) Надземныя плодохранилища. Къ этой групп* мы причн- 
слимъ различнымъ образомъ построенный надземныя еооруженш. 
нъ томъ числ* и нокрытыя съ боковъ землей, но не опускаюпцяеи 
ниже ночвенной поверхности. Этого рода плодохранилища называ­
юсь также плодовыми магазинами.

4) Плодохранилища-ледники. Это всякаго рода сооружен!я и 
постройки съ примЪнешемъ или с/ь зимней загрузкой нлодохрани-
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лища для удержан i я необходимой низкой температуры естествен- 
наго льда, какъ это мы, нанрилЪръ, видимъ въ Москва у ntко­
торыхъ крупных’}. московскихъ нлодоторговцевъ. 11ос.тЬдн1е торг у- 
ытъ не только зимою, но и позднее большими партиям» плодовъ и 
потому нуждаются въ охлаждешя сохраняемых'!, плодовъ. особенно 
къ концу зимы;и весною.

и  с г т L1
Рис. 13. РазрЪзъ модоваго norpefin Штольце по линш а В (рис, 12).

Плодохранилища-холодильники. Сюда мы отиесемъ совре­
менные' холодильники, отличаюпиеся отъ сооружен!!! предыдущей 
группы т'ёмъ. что охлаждеше въ нихъ производится не загрузкой 
въ «льдохранилище льда (естественней),— озернаго или ручного), а 
искусственнымъ охлаждешемъ. достигаемыыъ проведевеяъ въ пло­

дохранилище системы охладптельныхъ 
трубъ.

Плодовые погреба. По mhIihiio ав­
тора, именно плодовые погреба и вообще 
назначенныя для атой Ц’Ьли цоЯЬщешя 
для 1’оссш. —  но крайней M$pt для 
значительно]) части Имиерш, всегда бу- 
дутъ если не во ec txb  отношешнгь 

j лучшими, то во всякомъ случай 
1’нс. 14. Поперечный разр̂ зъ въ экономическою. отношенш наибо- 

[иодохранилшца Штольце. .тЬе рацюнальными плодохранилищами.
Именно въ Россш вслЪдств1е суро- 

выхъ ея зимъ, даже въ южной части Имиерш, лучшее, и вер­
ное средство защиты отъ холода заключается въ устройств  ̂ пло­
дохранилища въ землЪ, т. е. ниже почвенно11 поверхности или
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около того. Совершенно нельзя согласиться съ утверждешемъ, что 
въ углубленныхъ въ землю пдодохраннлищахъ мы будеыъ иметь 
дело съ значительными колсбашнми температуры. Какъ разъ на- 
оборотъ, въ плодовыхъ иогребахъ, какъ опущенныхъ въ землю пло- 
дохранилищахъ, именно и будетъ наименьшее колебашс темпера­
туры, а нахождеше сооружешя въ земле гарантируешь отъ втор- 
женш въ плодохранилище мороза. Что же касается onaceniii на-

счетъ повышеши температуры въ такихъ плодохранидищахъ вслед- 
CTBie земной теплоты, то такое в. и ян ie въ осязательной степени 
можетъ сказаться лшш» при чрезвычайно глубокомъ опусканш 
ниже поверхности земли.

По адресу плодовыхъ погребовъ можно высказаться отри­
цательно въ томъ отношенш, что устройство ихъ беспрепятственно 
и недорого выполнимо лишь въ достаточно сухомъ грунте, где 
петь близко грунтовой воды. При очень же высокомъ уровне 
грунтовыхъ водъ, когда последи 1Я находятся близко къ почвенной 
поверхности, устройство земляного погреба, действительно, затруд-
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нительно. Всякому понятно, что устройство названныхъ подзем* 
ныхъ пом*щенм1 возможно и въ самыхъ сырыхъ грунтахъ, но только 
оно дорого, потому что требустъ недешево стоящнхъ бетонныхъ 
работъ и канитальныхъ сооруженш. Наоборотъ, въ сухомъ грунту 
съ глубокимъ уровнемъ нодночвенныхъ водъ, въ очень многихъ

м1>стностяхъ Poccin вы­
года устройства плодо- 
выхъ подваловъ именно 
состоитъ въ томъ, что 
сооружение плодохрани­
лища не вызоветъ слиш­
комъ большихъ расхо- 
довъ. Авторъ намеренно 
здйсь оговаривается въ 
томъ смысла, что на сто- 
jiOHt. нлодовыхъ нодва- 
ловъ существуетъ выгода 
въ очень многихъ м!ст- 
ностяхъ Poccin, т. е. въ 
бОЛЬШИНСТВ* местностей 
Имперш, но утверждать 
объ исключительной вы­
год* нлодовыхъ нодва- 

ловъ по всей им перш авторъ, конечно, не взялся бы, потому что 
все зависитъ отъ м*стныхъ условш.

Судя по имеющимся ^даннымъ въ иностранной литератур*, 
большинство имеющихся какъ въ Западной Европ*, такъ и въ С*- 
neptioii Америк* плодохранилища» относится, однако, не къ подзем - 
нымъ сооружешямъ, т. е, не къ нлодо- 
вымъ ногребамъ, а къ надземнымъ пло- I  
дохранилищамъ. Но большая часть За- ***" 
надной Европы и Северной Америки —>, 
им*ютъ мягкая зимы, не винуждашщш ! ^_ 
къ сильной защит* отъ холода, а, ел*- —Т “~ \ J
довательно, И КЬ OHJ (Кашю П.юдохра- рис и. Кирпичная кладка цодь 
НИЛНЩЪ ВЪ землю. столбами зтажерокъ въ Саксен

Для урегулирована температуры зи- пуммют модохряшиищ*. 
мою въ плодохранилищ* преобладающее
и почти исключительное .гначеше им*етъ вентиляция. Кром* того, 
и м * я въ виду важность наличности въ плодохранилищ* постоянно 
одинаковой температуры, дверь и окна д*лаются всегда двойными 
для бол*е нлотнаго ихъ замыкашя, что соблюдается также и но 
отношение къ отдушинамъ.

Что же касается внутренняго устройства нлодоваго погреба, 
то въ общихъ чертахъ зд*сь возможно дать слйдуюнпя указанш.

Рис. 16. Кирпичная клядка пола Саксен 
гауяенскаго плодохранидвща.
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При устройств  ̂ и размйщенш полокъ прежде всего нужно имйть 
въ виду способъ храненш плодовъ. Другими словами, нужно зара 
нЪе точно знать, будутъ ли плоды храниться въ посуд'Ь,— ящи- 
кахъ и боченкахъ или просто насыпанными на полки, какъ это 
мы видимъ при хранеши нрочныхъ и даже, грубы.хъ яблокъ на 
Верлинскихъ баркахъ. Или, наконецъ, ];акъ это имеетъ м1>сто при 
хранеши болйе цЪнныхъ нлодовъ, плоды будутъ раскладываться на 
полкахъ въ одинъ слои но одиночкЪ. Сообразно всему этому -и 
даютъ разстонше между полками.

Рис. 18. Видъ землянки Вебера.

Относительно матерьяла для полокъ вь плодовомъ ногребЪ (какъ 
п во всякихъ другихъ внрочемъ плодохранилищахъ) необходимо 
подчеркнуть то обстоятельство, что употребляемый на полки (а но 
возможности и на столбы) л’Ьсъ былъ бы изъ листве.нныхъ породъ, но 
не изъ хвойныхъ, такъ какъ доски изъ хвойнаго л1>са сообщаютъ 
п л ода мъ посторонне вкусъ и занахъ. Въ Герман'ш Товарищество 
переработки нлодовъ въ ГотЪ, располагающее очень хорошо обору­
дованными плодовыми погребами, унотребляетъ на полки тополевый 
доски, которыя, всл'Ьдствн* OTCYTCTeiя запаха и въ то же время 
крепости и легкости оказываются для этой at л и очень подходящими.

Само собой разумеется, что полки не должны начинаться у 
самой земли или пола погреба, а между первой— или нижней полкой 
и поломъ должно быть некоторое разстонше, для свободной циркуляцш 
воздуха. Но той же тфичкнъ нолки не должны сходиться вплотную
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съ станками, а между ними должны быть приблизительно въ вер- 
шокъ разстояшя. Точно также въ ц*ляхъ защиты плодовъ отъ 
мыпгей и крысъ нельзя помещать нижнш полки слишкомъ близко 
къ полу, а основаше столбовъ около пола необходимо обивать обра­
щенными внизъ жестяными и железными воронками, препятству­
ющими этимъ грызунамъ взбираться на полки.

Плодовый погребъ Ш тольце (A. Stolze). Конструкторъ зтогп 
погреба Штольце совЪтуетъ строить, какъ показано на рис. 11,12, 
13 и 14. Погребъ долженъ выходить своимъ фасадомъ на юго-востокъ 
к углубляться въ землю аршина на 2. Толщина кирпичныхъ ст*нъ—  
около 25 дюймовъ, при чемъ ст*ны въ середин* им*ютъ пустое, 
наполненное воздухомъ пространство. Подъ самой крышей въ ст*- 
нахъ въ этомъ плодохранилищ* имеются отверстш, черезъ которыя 
въ сказанное пустое пространство входить воздухъ, поступающш 
въ плодохранилище черезъ отверстия, нрод*ланныя какъ разъ около 
пола во внутреннихъ ст*нахъ постройки. Для удалешя влажнаго 
воздуха у задней ст*ны имеется особая вытяжная труба. При 
устроенной такимъ образомъ кентиляши, въ этомъ плодохранилищ* 
поддерживается постоянная прохлада, при необходимой перемен*, 
т. е. осв*жеши воздуха. Входъ снаружи ведетъ сперва въ перед­
нюю, которая можетъ одновременно служить и унаковочнымъ по- 
м*щешемъ, изъ котораго въ самый погребъ ведутъ двойныя двери. 
При разм’Ьщеши плодовъ на полкахъ въ этомъ плодохранилищ* 
Штольце сов*туетъ яблоки, которыя скорее вянутъ, каковы с*рые 
ренеты, класть на нижнш полки, а бол*е лежкю прочные плоды 
на рерхшя.

Плодовый погребъ Олъденской плодоторювой компати 
въ С. Америкп (The storage house of the Olden Fruit Company). 
По Уо, при постройка плодохранилища въ го pi, обращаютъ помещенie 
длинной стороной внутрь горы, а не вдоль ея. Пом*щеше, однако, 
для плодохранилища будетъ несравненно бол*е удобнымъ, если его 
поставить обратно,— длинной стороной вдоль склона горы. Такимъ 
образомъ построено большое известное въ С. Америк* плодохрани­
лище Ольденской плодовой компаши. Уо, между прочимъ, пишетъ: 
«Ольденская компанш нлодоторговцевъ является шонеромъ но по­
стройка плодохранилища въ гор*. Управляющш этимъ плодохра- 
нилищемъ писалъ ян*, что они продержали въ хорошемъ состоянж 
яблоки до марта и это въ штат* Миссури!».

Размеры пом*щенш, по Уо, внутри 192 X  -16 X  12 футовъ, и 
онъ вм*щаетъ около 14.000 боченковъ яблокъ. Изъ вырытой земли 
сделана насыпь съ нижней стороны до карниза. Потолокъ сделанъ 
изъ досокъ, положенныхъ въ клетку. Онъ им*етъ наклонъ въ со- 
рокъ пять граду совъ.

Плодохранилище въ гор>ь. У о съ своей стороны предлагаетъ 
устроенное въ гор* плодохранилище значительно меньше,— всего
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6 футовъ высоты и 12 футовъ ширины внутри. Эти размеры мо­
гу тъ, конечно, быть изменены какъ угодно и но вс.Ъмъ направле- 
Н1ямъ сообразно съ удобствами строителя.

Лучше всего было бы, говорить Уо, иоставитьно сторонамъ вместо 
стоекъ столбы. Послйдше должны бытькедровые, дуо.овые, изъ катальны 
или иного нрочнаго л'Ьса и настолько длинны, чтобы можно было 
зарыть ихъ концы на 2— 2*/, фута въ землю. Они должны быть 
основательно вбиты и укреплены камнями. Къ верхнимъ коицамъ 
этихъ столбовъ или стоекъ можно прибить толстыя доски, размерь 
которыхъ долженъ быть не мен е̂ 3 X 8  футовъ, но предпочтитель-

Рис. 19. Планъ землянки Вебера.

ute больше. Или же можно сделать коробки (box plates) изъ двухъ 
въ 3 X  8 или 2 X  8 ф. сколоченныхъ вм'Ьст’Ь досокъ. ЗдЪсь также 
необходимы толстыя стропила, который должны быть прибиты къ 
доскамъ. Если столбы довольно многочисленны и поставлены какъ 
слЪдуетъ, стропила могутъ быть прибиты непосредственно къ нимъ, 
что еще лучше. Если крыша земляная, каковая въ данномъ слу­
чай она собственно и должна быть, стропила покрываются сверху 
нисколькими свободно лежащими досками, затЬмъ тонкими жердями, 
далЪе хворостомъ и наконецъ землею, которая набрасывается ло­
патой. Крыша должна быть изнутри обшита, предпочтительн'Ье дюй­
мовыми досками. Этотъ потолокъ можетъ быть непосредственно щш- 
битъ къ столбамъ по бокамъ и къ строниламъ наверху. Пола не 
требуется, но слЪдуетъ наложить на землю нисколько досокъ, 
чтобы ставить на нихъ боченки.



Въ задней части плодохранилии а должны быть поставлены 
одна или несколько вытяжныхъ трубъ, выходящихъ вверхъ надъ 
землей. Назначен® ихъ— удалят* теплый воздухъ. когда-то потре­
буется. Трубы нти должны быть устроены такъ, чтобы можно было 
ихъ запирать когда угодно. Въ иомЬщенш должно быть на каждые

— 58 —

Рис. 20. Поперечный раяр1>::ь землянки Врбера.

12 футовъ въ длину но одной труб1; въ 1(> квадр. дюйм, внутреи- 
II я го изы^решЯ, На противоположной сторон!; помещен in и внизу 
должно быть проложено нисколько дренажныхъ трубокъ. Он* должны 
быть черепичный или изъ какого-нибудь нодобнаго матерьяла. г)ти 
трубы должны быть такъ проложены, чтобы онЪ также служили, 
при надобности, для впуска холоднаго воздуха. Такимъ образомъ 
out, будутъ действовать въ связи съ выносящими теплый воздухъ 
вентнляцюнными трубами на противоположном'!. конце плодохрани­
лища и наверху. Они должны быть также устроены такъ, чтобы 
ихъ можно было, но желанно, открывать и закрывать. Лучшимъ, 
пожалуй, разм'Ьромъ для лучшихъ комбпнированныхъ дренажныхъ 
трубъ и вытяжныхъ трубъ будетъ шесть дюймовъ, т, е. трубы 
должны быть сделаны изъ шести-дюймовой черепицы. Такихъ венти- 
ляцюнныхъ трубъ должно быть по одной на каждые шесть футовъ 
по длине помещешя, если же окажется, что просачивается много 
воды, то дренажныя трубы должны быть толще или многочисленнее.

Дверь въ такомъ плодохранилище должна быть сбоку, поме­
щена же она можетъ быть или на одномъ изъ концовъ или въ 
середине, какъ будетъ удобнее для строителя. Къ ней должны 
быть приделаны сёни или же следуетъ сделать две двери, чтобы 
одна защищала другую. Можно сделать окна съ подгорной стороны, 
если это покажется нужнымъ, но out; нринесутъ, вероятно, больше 
вреда, ч1>мъ пользы.
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Стоимость такого плодохранилища, говоритъ Уо, будетъ въ 
высшей степени различна, въ зависимости отъ того, какъ оно 
будетъ построено. Главный расходъ надеть на рабочш руки; а на 
ферм* нтотъ расходъ бываетъ невеликъ. Если придется исполнить 
всю работу наемными людьми, расходы, естественно, будутъ бол*е 
серьезны. Здйсь однако же, немыслимо, говорить Уо, представить 
какую бы то пи было см*ту.

Саксетаузенскш плодовый подвалъ. Рис. 15,16 и 17. Сюда 
между прочимъ можетъ быть отнесено плодохранилище Саксенгаузеи- 
ска го Общества ноказательныхъ садовъ во Франкфурт* на Майн* въ 
Германш, занимающее часть сводчатаго подвала жилого пом'Ьщсш я. Нло 
дохранилище это им*етъ въ длину 14 арш., въ ширину 9 аршинъ 
въ высоту 3 ‘/2 арш., при чемъ оно углублено на 2'/2 арш., и

Рее. 21. Инутреншй видъ землянки Вебера.

на одинъ же аршинъ это плодохранилище выходитъ на поверхность 
земли.

Полъ плодохранилища кирпичный, на цемент*. Цементъ не но- 
ложенъ лишь въ м*стахъ, гд* находятся основашя стоячихъ стол- 
бовъ или стоекъ, дли того, чтобы въ промежутки между нецементи- 
рованными кирпичами могла бы щтходит* снизу почвенная влага, 
служа для увлажненш воздуха.
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Плодохранилище Вебера. Устройство этого плодохранилища 
можно видеть изъ риеунковъ 18— 21. Для устройства его въ 
земле выкапывается по направленно съ востока на аападъ яма 
длиною 17 аршинъ, шириною З1/, арт. и глубиною 1 \  арш. Въ 
вырытой яме по возможности изъ наиболее дегаеваго матерьяла 
делается деревянный остовъ. возвышающиеся на 13/4 арш. надъ 
уровнемъ моря съ северной стороны, а съ южной на 1 арш., 
такъ что крыша для ската дождевой воды имеетъ легки! уклонъ 
къ югу. Для предотврати я проникашя въ плодохранилище какъ 
дождевой воды, такъ п почвенной влаги, крыша покрывается вол- 
нистымъ желЪзомъ, а наружныя стены обтпиваютъ толемъ. Вся 
постройка сверху покрывается землей. При этомъ земляная крыша 
сверху засевается травой для предупреждения отъ разрушешя вет- 
ромъ и размыванш дождями. Иоверхъ земляной крыши устраиваются 
три вытяжныя и одновременно вентиляцтнныя трубы, при чемъ 
две крайнихъ трубы проходятъ до самаго поля плодохранилища, а 
средняя труба кончается въ потолке. Сверху ати вытяжныя трубы 
заплетаются тонкой, проволочной сеткой во избежаше, проникно- 
веи)я внутрь плодохранилища насекомыхъ и крупныхъ предметовъ; 
нижгпя же отверстш трубъ снабжаются вьюшками или клапанами, 
служатъ для регулирован!я вентиляцш.

Входъ въ плодохранилище делается съ северной стороны, черезъ 
подъемную дверь. За последней идетъ состояний изъ 5— 6 ступе- 
некъ спускъ внизъ, ведуний въ сени (черезъ вторую дверь). На- 
конецъ, следующая третья дверь ведетъ уже въ:самое плодохрани­
лище.

Внутреннее уст|ЮЙство плодохранилища таково:? по обеимъ 
сторонамъ продольнаго прохода (шириною 1*/2 арш.), по которому 
настланы мостки, размещены неподвижный полки, который крепко 
прибиты къ 7 стойкамъ (поставленнымъ на разстоянш около 2 арш). 
Полки размещаются на высоте 5— 6 верш, другъ надъ другомъ; 
самая же, нижняя полка отстоишь отъ поверхности пола на 6—
7 верш. Такимъ образомъ, съ каждой стороны плодохранилища 
имеется но 8 полокъ длиною 14 арш. Ширина полокъ около
1 арш. Полки делаются решетчатыми и состоять изъ тонкихъ 
реекъ, прибитыхъ къ нродольнымъ узкимъ брускамъ. Для того же, 
чтобы плоды съ полокъ не сваливались, съ внешнихъ краев:* по­
локъ набивается рейка, служащая вместе съ темъ и для прикре­
плен! я ярлыковъ съ назвашемъ сортовъ.

Требуемая въ плодохранилище влажность воздуха достигается 
онрыскивашемъ или поливкой пола. Вентиляцш же производится 
посредством!, вытяжныхъ трубъ, которыя при наступленш сильныхъ 
морозовъ (ниже— 6° R.) держатся плотно закрытыми и если въ 
морозное время и открываются, то лишь на самое короткое 
время.
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Стоимость сооружена плодохранилища Вебера исчисляется въ 
сумм* около 375 рублей, но при хозяйственномъ веден in постройки, 
в*роятно, можетъ обойтись и дешевле, Воиросъ лишь въ томъ,—  
во всякомъ ли климат* нта постройка окажется виолн* пригод­
ной,— наир., окажется ли плодохранилище Вебера отв*чающимъ 
своему назначении въ скверной Poccin?

Къ групп* нлодовыхъ подваловъ долженъ быть отнессиъ и 
плодовый амбаръ В. В. Таюрскаго, сооруженный 'въ Симферопол* 
и описанный имъ въ журнал* Плодоводство»

Рис. 22. Наружный видъ плодо*ранилища В. Таюрскаго.

Въ выкопанной для будущаго плодохранилища выемк* или ям* 
глубиною въ 2!/2 арш. и шириной въ 6’/2— 7 арш., произвольной 
длины, выводится изъ бутонаго камня на глин* или изъ кирпичей 
(смотря по тому, что дешевле) подземная часть ст*нъ. Надземная же 
ихъ часть, имеющая въ высоту 2 аршина, строится изъ сырцо- 
ваго кирпича или изъ дерева въ вид* бревенчатаго сруба. По 
продольным!. ст*намъ прокладываются мауерлаты, по нимъ кладутся 
поперекъ балки толщиною 3 X  4 верш, на разстонши 1— 1'/» арш, 
одна отъ другой. По балкамъ набрасываютъ доски (если он* де­
шевы), въ противномъ же ел уча* зд*сь идутъ хворостяныя пле­
тенки, или жерди, или, наконецъ, просто дубовый хворостъ. Такъ же 
точно устраиваются для спуска въ плодохранилище и с*ни съ 
л*стницей. Въ с*няхъ при вход* и при переход* въ подвал* 
устраиваются дв* двери. Въ крыш* д*лается Hfпсолько вентиля- 
щонныхъ дощатыхъ трубъ, которыя сверху снабжены замыкающейся, 
когда нужно, крышкой, а при основан!и,— у потолка подвала
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труГи.г эти для регулировашя иентиляши снаожеиы заслонкой. Зи- 
т1;мъ на Щй эту постройку наваливается достаточно толстый 
слой соломы.

Если ато плодохранилище, но проекту строителя, соединить 
при помощи подземныхъ гончарныхт, труоъ съ ледникомъ, то явится

V.
возможность произвольно регулировать температуру, пропуская въ 
подвалъ по трупамъ холодный воздухъ нзъ ледника, и такимъ 
образомъ довести ес до наиболее благолр!яти<»1! для хранешя нЪж- 
ныхъ групп, и пе.рсиковъ,
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Если изъ боязни пожара плодохранилище не покрываюсь соломой, 

то взамЪнъ горизонтальных® йалокъ нужно поставить, съ неболь- 
Швмъ скатомъ на oot стороны, стропила, но которымъ и настлать 
покрытия смесью соломы съ глиной па 2— 3 вериг, толщиной 
доски. Коверхъ последних® насыпается вершковМЙ слон золы, а

Рис. 24. Поперечный разрЪзъ плодохранилища В. Таюрскаго.

по ней укладывается хорошо подмазанная черепица. При такомъ 
покрытш плодохранилище это, по словамъ строителя, оказывается 
на высот!; своей задачи даже при 20° Р. мороза, при чемъ тем­
пература и тогда въ немъ не падаетъ ниже -|-1°, такъ что плоды 
нисколько не страдаютъ отъ мороза.

Въ это плодохранилище устанавливают ящики съ упакован­
ными въ нихъ плодами. При сохранен!и легко портящихся л1шшхъ 
сортовъ, требующихъ частаго просмотра, а также для постоянпаго
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хранешя и пользован® зимними плодами, строитель предлагаете въ 
плодохранилище поставить этажерки съ выдвижными полками. 
Для этого по середин̂  вдоль всего плодохранилища нрокладываютъ 
но землЬ три дубовыхъ или осмоленныхъ сосновыхъ бруска, рис. 24 
и 25 (а, а, а.) толщиной 2 X  3 вершка, на разстоянш J арш. одинъ

М а ш т а ь ъ
« J i  * ё 6 7 я Ш Л а л  у,/.
I...I I i I I 1 I I I I I Т '

Риор 2Г>. Прл'одышй разрйзъ плодмрапилища В. Таюрскаго

отъ другого I 1/ арш. отъ боковыхъ ст’Ьнъпом’Ьщешя. 1>ъ эти бруски 
вделываются и утвержаются вертикально стойки (Ь, Ъ, Ъ,) тол 
щиной 2 X 2  верш., на разстоянш 11 /2 аРш- Другъ отъ друга. 
Вверху эти стойки связываются продольными брусьями, рис, 25
(а1, а ’, а ’), такой же. толщины, какъ пижте. Къ каждымъ тремъ
стойкамъ (трехъ рядовъ) прибиваются гвоздями съ об1>пхъ сторонъ 
на разстоян1и 2‘/г— 3 верш, дюймовый рейки, рис. 23 (с, с, с,), 
верхняя сторона которыхъ застругивается совершенно гладко, чтобы
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по нимъ безпрепятственно ходили выдвижные ящики, которымъ 
оне служатъ опорой.

ДЛЯ ПОМ^ЩеНШ ПЛОДОВЪ Д'ЬлаЮТСЯ ПЛОСШе ЯЩИКИ ДЛИНОЮ въ
1 арш. и шириною 1 арш, 6 верш. По еловамъ строителя, ука­
занные размеры не обязательны, и каждый можетъ по желанно при­
нять свои размеры по необходимости, чтобы все ящики были сде­
ланы совершенно одинаковой величины и чтобы каждый изъ нихъ 
приходился въ любое гнездо этажерокъ. Боковыя стенки ящиковъ 
сколачиваются изъ дюймовыхъ планокъ, шириной въ 11/2— 2 
вершка. Продольныя аршинньтя планки выпускаются на Ч9 вер­
шка ниже поперечныхъ полутора-аршинныхъ. Нижнш ребра ихъ 
гладко остругиваются, какъ и рейки; этими ребрами ящикъ дол­
женъ скользить по рейкамъ. Дно ящиковъ делается изъ самыхъ 
тонкихъ досокъ, прилегающихъ неплотно одна къ другой, а съ не­
большими промежутками, чтобы воздухъ безпрепятственно циркули- 
ровалъ среди плодовъ.

При вышине плодохранилища въ 4V.S арш., на 1 погонную сажень 
этажерки помещается 80 штукъ ящиковъ указаннаго размера, 
вмЬщающихъ каждый по 1 пуду крупныхъ или 3 пуда мелкихъ 
(въ 3 ряда) плодовъ. Въ среднемъ, следовательно, считая по 1\/2 
нуда на ящикъ (въ два ряда), на 1 пог. сажени этажерки поме­
щается 120 пудовъ плодовъ.

Обратимся теперь къ стоимости этого плодохранилища. Согласно 
нижеприводимой сметы строителя плодохранилище, имеющее 10 саж., 
длины и вмещающее 1.100— 1.200 пудовъ плодовъ на полкахъ 
или 2.000 пудовъ плодовъ въ ящикахъ,— обходится въ 570 ру­
блей, а съ полками— въ 1.000 рублей.

С м е т а  у с т р о й с т в а  плодохранилища  
В. В. Т а ю р с к а г о.

Mamepia.iv. бутоваго камня 25 куб. саж. по 6 р. =  150 р.; 
глины 3 куба по 3 руб. =  9 руб.; горбылей на мауерлаты 72 
пог. саж. но 10 к. =  7 р. 20 коп.; балокъ дубовыхъ 3 X 4  вер­
шка X  б’/jj арш. 20 штукъ по 1 руб. 30 к. =  26 руб.; балокъ 
дубовыхъ 3 X 4  вершкаХ. 41/2 арш. 4 штуки по 90 коп, =  3 р. 
60 коп.; дубоваго хвороста на застилку потолка 2 куб. саж. но 
10 руб. =  20 руб.; соломы 13 пог. саж. по 10 руб.=  130 руб.; 
гвозди и непредвиденные расходы 16 руб. 20 кон. Итого 362 руб. 
Работа: выемка земли 28 куб. саж. по 2 руб. 50 коп. =  70 р. 
Выложить стены 44 кв. саж. по 2 руб. = 88  руб.; укладка мауер- 
латовъ, балокъ и застилка по нимъ хвороста 10 руб.; 2 двери съ 
работой и матергаломд, по 10 руб. =  20 руб.; 2 вентиляцюнныхъ 
трубы въ 4 доски по 5 руб. =  10 руб.; лестница 10 руб. Итого 
208 руб. Всего 570 руб.

НИМНЁЕ ХРАНЕШЕ ПЛОДОВЪ. 5
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С м4 т а  для у с т р о й с т в а  этажерки  съ ящиками.

Матергалъ: брусьевъ дубпвыхъ 2 X  3 вррш. 54 пог. саж. 
по 45 кои. =  24 руб. Я0 коп.; стоекъ сосновыхъ 2 x 2  верш. 
57 штукъ но 50 кои. = = 28 руб. 50 кои.; реекъ дюймовый» 1.440 
арш. ио 3 коп. =  43 руб. 20 коп.; гвоздей и непредвиденные рас­
ходы 28 руб. Итого 124 руо. Работа-, установить и связать 
атажер. 9 пог. саж, но 2 руб. =  18 руб,; ящики (ири цЪий 1 р. 
за дюймовую доску въ 0 арш. длины и 6 верш, ширины) 720 шт. 
но 40 к ,—  288 руб. Итого 306 руб. А всего 430 руб.

Если считать за иользоваше этимъ илодохранилищемъ 6 %  на 
затраченный капиталъ (34 руб. 20 кон. или 60 руб.), 10% на 
погашена (57 руб. или 100 руб.) и 6% на ежегодный ремонтъ 
и страховку (34 руб. 20 кон.— 60 р.), то оказывается, что ноль- 
зоватпе илодохранилищемъ обходится ежегодно въ 125— 220 руб, 
или сохранеше 1 пуда плодовъ стоитъ: при хранеши безъ иолокъ 
6 коп., а на полкахъ--20 кои. въ годъ.

IV. Плодохранилища надземный и америнансшя 
съ подвальными этажами.

Къ тину чисто надземныхъ плодохранилищъ принадлежишь 
плодохранилище г. Трусова. («Плодоводство», 1906 г., стр. 840), 
хотя стены его вм%ст% съ крышей и обложены землею, что при­
ближаешь это плодохранилище къ землянымъ нодваламъ.

Для постройки плодохранилища г. Трусова, 20 арпг. длиною,
5 арш. шириною и 3‘/2 арш. высотою, на выбранномъ месте уста­
навливают!» въ рядъ 8 столбовъ (4 арш. длины и 4 вершка тол­
щины) на равныхъ другъ отъ друга разстоятяхъ, вкапывая ихъ 
на арш. въ землю. Кругомъ этихъ столбовъ, но границам!» бо- 
ковыхъ стЪнъ плодохранилища, ставятъ тоже на равныхъ разстоя- 
шяхъ 20 столбовъ высотою 2 арш, и 2 столба по середине гра 
ницы передней и задней сшЬнъ; столбы эти тоже вкалываются in 
землю на */* а1)Ш- На восемь среди ихъ высокихъ столбовъ делает 
ся насадка изъ семи-аршинныхъ бревенъ 4 верш, толщины, а на 
22 боде® ннзкихъ столба— насадка изъ шестериковыхъ бревенъ (т. 
е, им'Ьющихъ 6 арш, длины и 3 верш, толщины). Изъ шестерика 
же делаются и стропила, укрепляемый на разстоянш 1 арш. одно 
отъ другого. Стены плодохранилища делаются изъ шестерика, ко­
лоды двериыя изъ восьмерика, а двери изъ вершковыхъ досокъ. 
Крыша и стены плодох]1анилища покрываются фанерою [толщиной 
въ '/2 вершка. Полки делаются въ одинъ или въ два ряда ий*
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дюймовыхъ досокъ. При входе въ плодохранилище около сеней 
целесообразно устроить шкафы или ларн.

На полъ насыпаютъ 7 верш, слой земли или, что еще лучше, 
глины и утрамбовываютъ ее возможно плотнее. На эту настилку 
насыпаютъ 1 верш, слой сухого песку. Снаружи съ трехъ сторонъ 
плодохранилище обсыпается землею, которая у подошвы насыпи 
должна образовать слой въ 11 /2 арш., а къ началу крыши схо­
дить на н4тъ, крыша же заваливается листьями и навозомъ, или 
только однимъ навозомъ. Въ первомъ случай слон листвы долженъ 
иметь въ толщину вершка 4— 6, а слой навоза 6—8; во второмъ 
же случай слой одного навоза долженъ иметь %  арш. въ толщину.

Рис. 26. Фасадъ надземнаго плодохранилища г. Трусова.

Вместо вытяжныхъ трубъ проще всего сделать съ каждой сто­
роны плодохранилища ио два окошечка (длиною 1 арш. и высотою
6 верш.); въ сильные морозы эти окошечки следуетъ заваливать 
навозомъ.

Для того, чтобы въ плодохранилище постоянно держалась тре­
буемая температура, следуетъ наблюдать (въ особенности зимою), 
чтобы въ него ни откуда не нроникалъ наружный воздухъ. Шели, 
образующаяся на крыше, вследств1е осадки покрывающихъ ее ма- 
тершшвъ, должны быть сейчасъ же заделываемы навозомъ.

Въ плодохранилище г. Трусова, по его словамъ, температура въ 
сильные морозы зимою держится около -|- 3”. II(‘достаткимъ этого под­
вала, по словамъ строителя, является значительная сухость воздуха 
въ немъ, преимущества же его-—дешевизна и простота постройки.

Материалы. Бревенъ 6 аршинныхъ 75 штукъ но 55 кои.—  
41 р. 25 к.; бревенъ 7-аршинныхъ 3 штуки по 90 к.— 2 р. 70 к.; 
бревенъ 8-аршинныхъ 2 штуки по 1 р, 30 к.— 2 р. 60 к.;-—



досокъ (для двери) 1-вершковыхъ 5 штукъ по 80 к.— 4 р.; до- 
сокъ фанерныхъ 1/2' ве11!иковыхъ 80 штукъ по 15 к.— 12 р.; до­
сокъ дюймовыхъ 20 штукъ по 50 к.— 10 р.; навоза 40 возовъ 
по 25 к.— 10 р., гвозди 2, 3, и 5-дюймовъ— 4 р. 77 к.; петли 
дверныя и ручки— 1 р, 60 к.; мелме расходы— 1 р. 40 к. 
Итого— 90 р. 32 к.

Работа. Выкопка ямъ для столбовъ— 60 к.; насыпка пола 
глиною— 3 р.; обсыпка кругомъ землей (4 куба)— 8 р.; работа 
плотниковъ 24'/а дня по 1 р. 35 к.— 33 р. 8 к. Итого— 44 р. 
68 к., а всего— 135 р.

Плодохранилище это можетъ вместить (на 122 кв. арш. по­
локъ) до 150 пуд. плодовъ. Годовая стоимость храненш послЪд-
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Рис. 27. Планъ надземнаго шодохранимща г. Трусова.

нихъ въ этомъ плодохранилище, по словамъ строителя, равняется 
27 к. съ пуда.

Давъ здесь опнсаше плодохранилища г. Трусова, какъ оно было 
сделано строителемъ его въ журналf> «Плодоводство», съ ceoeii 
стороны находимъ нелишнимъ сказать, что строитель предлагаетъ 
его для климата средней Россш, а именно для Московской губ. 
Врядъ ли, однако, въ плодохранилище этомъ, какъ въ надземномъ 
(несмотря на солидное закрьгие его землею), будетъ, по мнЪнно 
автора, держаться температура въ сильные и продолжительные мо­
розы зимою выше нуля и не опустится еще ниже, отчего поме­
щенные тамъ плоды, несомненно, должны будутъ испортиться. 
Вообще, удержать безъ искусственныхъ мЪръ температуру выше 
нуля зимою, во время сильныхъ морозовъ, въ надземныхъ плодо- 
хранилищахъ въ большинстве местностей Россш не такъ то легко, 
безъ искусственна™, хотя бы и слабаго временнаго отопленш или 
нагревашя.
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Авторъ имеетъ въ своемъ петербургскомъ садоводства надзем­
ное, обложенное сверху и сбоковъ очень толстымъ слоемъ земли 
хранилище для зимовки горшечныхъ розъ и тому подобныхъ ра- 
("гешй. Постройка эта снабжена тройными дверями, сделана нзъ 
солиднаго материала и. какъ сказано, покрыта болыиимъ (аршин - 
нымъ) слоемъ земли. Три вытяжныхъ (вентиляцюнныхъ) трубы 
на зиму старательно замыкаются сЬномъ и мхомъ. Несмотря на 
все это, почти каждую зиму въ томъ помешент температура не 
только опускается ниже нуля, но и подолгу держится ниже по- 
сл'Ьдняго, хотя опускан!е ртути въ термометре колеблется всего 
въ пред’Ьлахъ 2— 3 градусовъ 
ниже нуля.

Если надземное плодохра­
нилище строится постояннымъ, 
съ назначешемъ служить не­
определенно долгое время, то 
будетъ разсчетъ полъ плодохра­
нилища сделать бетоннымъ, не- 
пропускающимъ сырости. Аме- 
риканск!й авторъ Уо говоритъ 
довольно много о наиболее до- 
стойныхъ внимашя надземныхъ 
плодохранилищахъ. Такъ какъ 
эти американскш плодохрани­
лища имЪютъ интересъ и для насъ, то мы теперь и обратимся къ 
ихъ описанш по вышеназванной книге Уо.

Плодохранилище Киннея (Kinney’s House) въ Южномъ Геро. 
Плодохранилище это (рис. 28), въ штате Вермонта, одно изъ луч- 
шихъ, когда-либо видённыхъ Уо. Его можно считать образцовымъ 
плодохранилищемъ для частныхъ лицъ. Со времени его постройки 
яблоки ежегодно складывались въ немъ въ значительныхъ количе- 
ствахъ и всегда, безъ исключенш, превосходно сохранялись.

Это плодохранилище построено въ 1888 году. Размеры eir>
30 X  50 футовъ. Высота перваго этажа 8 футовъ 4 дюйма въ 
cetiy (in the clear); высота подвала— 7 футовъ 4 дюйма, а чер­
дака или третьяго этажа— 7 футовъ.

Это плодохранилище представляетъ собой деревянную простую 
постройку.

Большая комната въ главномъ этаже въ начале служитъ сорти- 
ровочнымъ и упаковочнымъ местомъ, но она можетъ служить и 
складочнымъ местомъ, когда нижнш этажъ занолненъ плодами. 
Она вмещаетъ 1.000 боченковъ, при укладке ихъ въ три ряда, 
что оказывается здесь всего удобнее. Нижшй этажъ въ плодохра­
нилище Киннея— главное место храненш яблокъ. Последшя опу­
скаются въ него изъ второго этажа посредствомъ элеватора. Этотъ

Рис. 28. Видъ мдоохрнаилшца Киннея.
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нижнш этажъ также имЪетъ выходную дверь на противоположномъ 
конц .̂ Такимъ образомъ, боченкн могутъ быть разгружены и на­
гружены, непосредственно минуя второй этажъ. Нижнш этажъ, 
вместо сплошного пола, им'Ьетъ только нисколько досокъ, чтобы бо- 
ченки не касались земли. Подъ потолкомъ проделано нисколько 
маленькихъ оконъ для вентиляцш, запирается же нижнш этажъ 
тяжелой дверью изъ двойныхъ досокъ, которая со времени наступлеши 
морозовъ не отпирается. Нижнш этажъ тоже вмЪщаетъ 1.000 бо­
ченковъ. Верхшй этажъ служитъ складомъ для пустыхъ бочен­
ковъ, разнаго матер1ала и пр. Главная дверь ведетъ въ глав­
ный, второй этажъ. Порогь ея поднятъ на 3 фута 6 дюйм, надъ 
землей, но къ ней сд'Ьланъ подъездной помостъ. Окна снаружи 
закрыты тяжелыми ставнями изъ досокъ.

\ЦюАгн>еы9 досЬЦ
Полое про-

с трэнет во 
Ош ТЧК&Т&КПолое про 

* транс тво a
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Рис. 29. Устройство сгЬнъ въ пдадихранилищ’Ь Киннея.

Наружная отделка состоитъ изъ трехъ слоевъ: 1) слой дюй- 
мовыхъ пригнанныхъ сосновыхъ досокъ, 2) слой толя, 3) слой 
дощатой обшивки, хорошо покрашенной.

Внутренняя отделка состоитъ тоже изъ трехъ слоевъ: 1) слоя 
дюймовыхъ пригнанныхъ сосновыхъ досокъ, 2) слоя толя, 3) слоя 
полудюймовой пригнанной обшивки, густо покрашенной. Окраска 
зд с̂ь очень важна.

Между внешней обшивкой  ̂и внутренней отделкой и между 
столбами есть еще слой, состояний изъ реекъ и штукатурки. Рас­
положена этихъ различныхъ частей легче понять по прилагае­
мому рисунку 29.

При такомъ расположен!и частей въ стЁнахъ образуется два 
пустыхъ пространства съ каждой стороны оштукатуренныхъ реекъ. 
Кинней говоритъ, что, если бы ему пришлось выстроить другое 
такое плодохранилище, то онъ поставилъ бы столбы шире, напри- 
м1;ръ, 2 X  чтобы стЪны были толще, полое пространство было 
бы бол е̂ обширнымъ.

Въ законченномъ вид-t постройка этого плодохранилища обо­
шлась около 1.500 долларовъ, т. е. около 3.000 рублей.
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Кинней сообщаетъ сл&дунищя данныя о темиературй, которую 
онъ наблюдалъ въ своемъ плодохранилищ1!; въ продолжена зимы 
1896— 1897 годовъ. Вт и данныя относительно температуры дока- 
зываютъ, какъ легко онъ регулируетъ [температуру въ обоихъ 
номйщешяхъ нлодохранилища.

Ч и с л а .

Декабря 28 . . . .

Иодвалъ
ЦельзШ.

1.6 °

Первый этажъ. 
ЦмьзШ.

0°
29 . . . . 1,6° 0,5°

Января 1 . . . . 2,2й 0,5°
Э 2 . 2 ,2 ° 1,6°
% 3 . . . . 2,2* 2 ,8 °
л 4 . . . . 2,8 ° 3 ,3 °

1 . . .  . 2,8' 2 ,2 °
11 . . . . 2.8 ° 1.6°

» 14 . . . . 2,2 ° 0°
17 . . . . 2,2" 1°

1 19 . . . . 2,2 ° 0°
> 23 . . . . 2,2 ° 0 ,6 °

Какъ видно, температура больше колебалась въ ном’Ьщенш 
главнаго второго этажа, чймъ въ нижнемъ этажЪ. Тому быладвй 
причины: 1) въ нижнемъ этажй больше было яблокъ, чймъ въ 
номйщеши второго этажа, и 2) во второмъ этажй шла работа, 
люди входили и уходили и часто отворяли двери.

При наступивши времени сбора плодовъ плодохранилище воз­
можно чаще охлаждается. Это делается лишь иосредствомъ венти- 
ляц1и. Окна держатъ открытыми, когда господствуютъ холодные 
вЬтры, или въ холодиьш ночи, въ жаркую же погоду и въ ясные 
солнечные дни плодохранилище плотно запирается.

Яблоки собираютъ и сортируютъ въ боченки, если во время 
сбора имеется достаточно рабочихъ рукъ. Сортировка производится 
на сортировочномъ emit., иоставленномъ въ саду. Если, какъ эт<, 
иногда бываетъ, нельзя добыть достаточно рабочихъ рукъ, то 
яблоки или вовсе не сортируются, или же сортируется только 
часть ихъ. Ихъ сыпятъ въ боченки и везутъ въ плодохранилище, 
гдй сортировка производится въ дождливые дни. Когда яблоки бу- 
дутъ окончательно и тщательно рассортированы, ихъ насыпаютъ 
въ боченки и, не забивая нослйднихъ, ставятъ въ плодохранилище, 
гдй ихъ оставляют!», не трогая больше до времени ихъ продажи, 
т. е. удаленш ихъ изъ нлодохранилища. Въ случай появленья въ 
нлодохранилищй порчи или гшенш яблокъ, нослйдшя можно снова 
сортировать во время ихъ хранешя. Во всякомъ случай оконча­
тельная сортировка дйлается во время нагрузки яблокъ, т. е. уда- 
лешя ихъ изъ плодохранилища для продажи.
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Канадское плодохранилище. (Canadian Fruit House). Изъ 
нлодохранилищъ среднихъ размеровъ, но Уо, одно изъ достойныхъ 
внимашя, но ото мнЪшю (рис. 30), принадлежишь некоему 
мастеру Фиску (Fisk) въ канадской провинцш Квебекъ. Это дере­
вянное здаше, размеромъ 20 X  30 футовъ снаружи, выстроено 
изъ 8-футовыхъ столбовъ и двойной обшивки изъ дюймовыхъ до­
сокъ. Въ середин!', этой двойной обшивки помещается толь.

Подъ всёмъ здашемъ внизу устроенъ погребъ или подвалъ, 
который удваиваетъ вместимость. Стены погреба, сложенный изъ 
камня съ бетоиомъ, им!'»ют'ь 6 футовъ высоты и 2 фута толщины. 
Въ нижней своей части подвалъ неодинаковой глубины, и потому 
стЬнЫ въ одномъ MttTfc возвышаются на три фута надъ поверх­

ностью земли, а въ другомъ 
на 1 футъ. Подвальное но- 
мещеше основательно дре­
нировано, имеетъ хороши 
цементный полъ, освещено 
тремя окнами съ двойными 
зимними рамами и вентили 
руется двумя 4-дюймовыми 
черепичными трубами, кото-

1’ис. 30. Канадское плодохранилище. Iiwil закрываются ВЪ очень
холодную погоду. Полъ надъ 

нодвалышмъ помещешемъ толщиною въ 21 /2 дюйма, въ томъ числе 
одинъ дюймъ просмоленный толь и i 1 /2 дюйма доски. Полъ надъ 
упаковочной камерой толщиною въ 2 дюйма и состоитъ изъ двухъ 
рядовъ дюймовыхъ досокъ съ просмоленнымъ толемъ между ними.

Упаковочная и сортировочная камера надъ подвальнымъ по- 
мЬщешемъ освещается четырьмя окнами 4 футовъ высоты и 2 
фута 10 дюймовъ ширины. Верхняя фрамуга опускается на 6 
дюймовъ для вентиляцш. Въ камере двё двери— одна для нагрузки 
или разгрузки съ фургона (не поднимая боченковъ), другая для 
общаго пользованш и для разгрузки съ подводы.

На чердакъ или верхнШ этажъ имеется достунъ по лестнице 
въ конце упаковочной комнаты. Единственный входъ въ погребъ 
или подвалъ устроенъ около середины здашя иосредствомъ подъемной 
машины, состоящей изъ вырезанной части пола въ 4 фута и 4 фут.
2 дюйма, поддерживаемой четырьмя прутьями въ 5/s дюйма на 
каждомъ углу платформы. Эти прутья проходятъ насквозь вверхъ 
до оконечностей двухъ толстыхъ крестовинъ, сделанныхъ изъ бе- 
лаго ясеня, въ 6 футовъ и 6 дюймовъ надъ платформой; а на­
верху и въ центре крестовинъ нрикрепленъ 9-дюймовый блокъ. 
Эта платформа, или открытая клетка, ходитъ по особому устрой­
ству, состоящему изъ четырехъ вертикальныхъ' брусьевъ 5 X 2  
дюймовъ, по одному на каждомъ углу, прочно прикреплен-
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ныхъ къ верхнему и нижнему поламъ н къ деревянному дну по­
греба, Такъ какъ платформа является частью пола, служащаго 
для нагрузки и разгрузки, то она поддерживается на Mtcrfc тор- 
мазомъ и рычагомъ, прикрепленными къ верху барабана на чер­
даке, и приводится въ движете съ пола упаковочной камеры без- 
конечнымъ канатомъ въ 1‘/4 дюйма толщины, обернутымъ дважды 
вокругъ барабана на чердаке и спускающимся но out.имъ сторо- 
намъ платформы до конца канала но двумъ маленькимъ блокамъ, 
которые держатъ его въ натянутомъ иоложенш. Барабанъ им’Ьетъ 
въ д1аметр,Ь 5 фут. 17S дюйма, при ободке (rim) въ 21 дюймъ, 
и устроенъ на оси (shaft). Двигаясь, онъ завертываешь и развер- 
тываетъ на валЪ канатъ, который проходить по блоку наверху 
клетки, когда она опускается или поднимается изъ нодвальнаго 
помещешя. Снускъ и нодъемъ облегчены 200-фунтовымъ нротиво- 
в'Ьсомъ, нрикрепленнымъ къ валу веревкой съ блокомъ. Г. Фнскъ 
находитъ этотъ элеваторъ очень удобнымъ при обращен!и съ пло­
дами, такъ какъ онъ даетъ возможность пользоваться, безъ боль­
шого труда, хорошимъ ногребомъ для сохраненifl яблокъ и другим, 
плодовъ, какъ въ жаркую, такъ и въ холодную погоду.

Погребъ или подвальное номещеше вмйщаетъ 260 боченковъ 
яблокъ, а верхняя камера, предназначенная для сортирована и 
упаковки, можетъ быть, въ случай надобности, превращена въ 
складъ и вместить еще не меньше 260 боченковъ. Чердакомъ 
пользуются какъ общимъ складочнымъ местомъ. До сихъ поръ яблоки 
хранились въ погребе, Зимою въ погребе яблоки въ боченкахъ 
нисколько не страдали, хотя термометръ на дворе заметно опускался 
■[(‘.надолго шГже нуля, Номещеше ннчймъ не согревалось и не потре­
бовалось никакого искусственная охлаждешя. Но словамъ Фиска, 
его плодохранилище стоитъ около 400 долларовъ, т. е. 800 рублей.

Къ сожалйшю, въ своей книге Уо не даетъ къ этому описан по 
пояснительныхъ рисунковъ, безъ которыхъ ouncaHie это далеко не 
всякому понятно и приводится здесь лишь ради полноты.

Плодохранилище профессора Элъвуда (Professor Alwood s 
Storage House). Проф. Эльвудъ, садоводъ Виргинской опытной станцш, 
далъ онисашб своего нлодохранилища, построеннаго имъ въ Блэкс­
бурге и основаннаго на принципе, нисколько отличающемся отъ 
другихъ нлодохраннлищъ.

Главный части плодохранилища слйдующш: 1) погребъ, выры­
тый въ слегка нокатомъ склоне горы довольно глубоко, чтобы 
онъ весь былъ въ земле, но вместе c/ь тймъ, чтобы можно было 
входить въ него съ нижней стороны склона; 2) труба, выведен­
ная почти отъ середины иола въ погребе и идущая довольно далеко 
вдоль склона горы, съ достаточнымъ наклономъ, чтобы она могла 
служить одновременно для дренажа и для притока свйжаго воз­
духа; 3) вентиляторы, расположенные по обоимъ концамъ погреба
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и поднимающееся до такой высоты, чтобы тяга была достаточно 
сильна для быстраго выхода воздуха изъ погреба.

Погребъ, говорить строитель Вльвудъ, будетъ лучше отвечать 
цЪлямъ холоднаго склада, если онъ вырытъ въ горё такъ, чтобы 
подъ былъ на 12— 15 футовъ ниже самой нижней точки смежной 
части склона. Въ плодохранилищ!; профессора Эльвуда погребъ 
вырытъ въ самомъ глубокомъ м1;ст'Ь только на 10 футовъ, но 
теперь строитель убедился, что большая глубина дала бы лучине 
результаты. Подземная воздушная труба— главная особенность 
этого погреба. Ея Щ>»Ц, доставлять но желанно въ погребъ сухой 
воздухъ ровной температуры. Труба должна быть не тоньше ь дюй- 
мовъ въ д1аметрh и проложена на глубин!; 8--9 футовъ на нро- 
тяженш около 500 футовъ.

П!;тъ надобности, чтобы эта труба шла но прямой лиши, но. 
тЬмъ не MCHte, необходимо, чтобы воздухъ могь безпрепятственно 
входить въ погребъ. Воздухъ, проходя въ погребъ по труб ft. ука­
занной длины и проложенной на указанной глубин!;, какъ зимой, 
такъ и л'Ьтомъ, будетъ приближаться на этой гарда! къ темне- 
ратурЪ почвы.

Изъ вышесказаннаго следуетъ, что когда воздухъ въ погреб!; 
становится теплее подпочвеннаго, онъ подымается по вентнляцюн- 
нымъ трубамъ, а воздухъ бол'Ье холодный нритекаетъ по подземной 
труб!. Такимъ образомъ, можно регулировать температуру погреба 
въ довольно значительным» пред'Ьлахъ.

Вис. 31 изображаешь продольный разрЪзъ погреба плодохра­
нилища Эльв\да, а также бшшуш сторону верхней складочной

камеры. Два вентилятора а а 
проходятъ черезъ последнюю, 
обезпечивая хорошую тягу, такъ 
какъ при дгаметр'Ь въ G дн)н- 
мовъ, длина ихъ 15 футовъ. 
Воздушная труба 1 входить 
подъ фундаментомъ и впуска- 
еп. въ погребъ свйжпг воздухъ 
близъ его середины. Дмметръ 
этой трубы () дюймовъ, и въ 
Teopin она должна быть про­
ложена довольно далеко вдоль 
склона горы, чтобы воздухъ, 

проходя по ней, нринялъ температуру окружающей его почвы, 
Тоть погребъ, о которомъ идетъ р|чь, имЪетъ трубу въ 150 футовъ 
длины, и въ немъ оказалось невозможнымъ охлаждать воздухъ 
чиже 12° Ц. при внешней температур* въ 16° Д.

Иунктиръ h указывает”% поверхность земли на склон!; горы, а 
лишя г уровень входа въ погребъ. Предпочтительнее, чтобы входъ

•________________ <-
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г

I’m-. 31. Продольный paapta плодохра­
нилища профессора гЪьвудн.
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находился на северной сторон*, и чтобы къ нему были приделаны 
с*ни для защиты его отъ сильнаго в*тра и для устранешя влйяшя 
внешней температуры на атмосферу погреба.

Крыша с*ней обозначена буквой г/, а одна сторона ст*нъ 
входа буквой е. Полъ погреба //слегка вогнутъ къ отверстт воздуш- 
ноп трубы Ь. Полъ сд*ланъ изъ битаго кирпича съ цементомъ и 
вполн* задерживаешь грунтовую воду. Закромы, или полки, есед*ланы 
изъ 2 X 4  дюйм, брусковъ и дюймовыхъ дубовыхъ досокъ. Буквы кк 
у нцжнихъ оконечностей вентиляцюнныхъ трубъ указывают® по­
ложена выдвижныхъ отдушинъ, посредствомъ которыхъ регули­
руется токъ воздуха изъ погреба. При 150-футовой труб*, въ этомъ 
погреб* оказывается, что, когда на двор* ртуть въ термометр* опу­
скается на некоторое время ниже— 5,5° по Цельзт, въ погреб* 
температура опустится ниже точки замерзай к, если вентиляторы 
не будутъ закрыты.

Рис. 32 изображает® нланъ погреба. Буквы, пом*щенныя зд*сь, 
всегда обозначают® ту же часть, какая показана подъ ними па 
рисунк* разр*за. Ст*ны выведены изъ камня, который въ данномъ 
случай безспорно самый подходящи! матертлъ. Верхняя часть, 
т. е. самое плодохранилище, сд*лано изъ лйсного матертла ради 
экономш. Срубъ сд*ланъ изъ 2 X 4  дюйм, брусьевъ, вд*ланныхъ въ 
лежни, положенные въ битый камень съ цементомъ. Угловыя стойки 
4 X 4  дюйм. Этотъ срубъ покрытъ снаружи двойной обшивкой дюймо­
выхъ досокъ. Первый рядъ обшивки положенъ по дшгонали и по­
крыта толстымъ толемъ, а на посл*днш наложенъ перпендикулярно 
«торой рядъ обшивки. Зат*мъ вся постройка буквально смочена 
насквозь неочищенной нефтью, и вокругъ погреба крепко утрам­
бована земля, наложенная откосомъ, чтобы стекала верхняя вода. 
Внутри ст*ны обшиты дюймовыми дубовыми досками.

Входъ въ погребъ достаточно просторенъ, чтобы можно было 
ввезти въ него задом® тел*гу или фуру для непосредственной 
разгрузки. Обширная поверхность пола даешь возможность поставить 
рядъ боченковъ у закромовъ, и еще остается м*сто для экипажи.

При каменныхъ или кирпичныхъ ст*нахъ закромы должны 
быть отделены отъ наружных® ст*н® внутренней ст*ной изъ до­
сокъ, прибитых® къ стойкам®, чтобы образовалосьпустоепростран­
ство между закромами и наружной стопой.

Въ ноябр*, декабр*, январ* и отчасти въ феврал* 1894 г. 
въ плодохранилищ* этомъ производился рядъ наблюден in надъ 
температурой, результаты которыхъ показаны ниже. Вентилятор® 
и воздушная труба были оставлены открытыми съ 1 ноября 
по 10 декабря, Утромъ 1 ноября температура наружиаго воз­
духа была— 2° Ц., а въ погреб* была +  6° Въ течете м*сяца 
наступилъ перюдъ теплой погоды безъ мал*йшаго мороза съ 7-го по 
24-е, и за это время температура часто поднималась до 15,5° въ
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тйни, при еще гораздо болйе высокихъ максимумах?,. Температура въ 
погреб!; колебалась въ течете всего месяца— достигая два раза 11 но 
къ концу месяца она опустилась до 6П при наружной температур!;— 1П.

Въ течет о, декабря температура погреба понизилась до 7° и 
4" Д п]in чемъ колебан!я со дня на день были не бо.тЬе,ч!;мъ на 
1П. 11а руда а я температура значительно колебалась, въ общемъ 
между— 7° и +8"  Д. Нисколько паблюденш было произведено надъ

работой трубы и вен-
тиляторовъ. Они дока­
зали, что воздухъ про- 
ходилъ но 150 футо­
вой труб!; въ 80— 40 
секундъ, вентиляторы 
же поддерживали во 
всякое время такой 
токъ въ погреб!;, что

Рис. 32. Планъ погреба плодохранилища лрофессора В1, МОГЪ
Зльвуда. поступать св1.Ж1Й воз­

духъ. Опыты доказали,
что на лгу трубу нельзя положиться въ томъ отношенш, чтобы 
температура воздуха походила до должной высоты, когда наружная 
температура— 7° II и ниже. Температура поднималась градусов?, 
на 11, съ колебаниями, смотря по обстоятельствамъ.

Въ продолжете января дальнйиппе опыты доказали, что тем­
пература погреба легко могла быть доведена до + 2°, когда сна­
ружи термометръ ноказывалъ— 9,5°— fi,5°. Однако же, оказалось, 
что здаше обладаетъ прежде всего существенными недостатками 
въ томъ смысл!;, что оно недостаточно углублено въ землю. Полъ 
въ атомъ сооруженш двойной.

Общее колебаше температуры съ января было 1,50 до 5,5”, 
Однако же, такой результата былъ достигнута благодаря тщатель­
ному вниманш. Подобнаго благопрштнаго результата не окажется 
если при колебашяхъ наружной температуры не будутъ имЪть 
мйста постоянныя наблюденш.

Эльвудъ полагаета, что при усовершенствовашяхъ, подсказан - 
ныхъ опытомъ, зта постройка станетъ весьма удовлетворительной. 
Но мнйнпо Уо, здйсь интересна и единственна въ своемъ род!; идея 
подземной трубы для регулировашя температуры. Это плодохрани 
лище будто бы, по Уо, удобно для нолученш ровныхъ температуръ, 
но врядъ ли оно применимо для получены низкой температуры, 
необходимой для сохраненья яблокъ. Если температура почвы на 
значительной глубин!,— около 10° Д., какъ это наблюдалъ весною 
Эльвудъ, то подземная труба должна, теоретически, давать почти 
такую же ровную температуру. Это будетъ слишкомъ тепло для 
еохраняемыхъ яблокъ и другихъ плодовъ.
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Плодохранилище въ Новой Ш отлан д т. (Nova Scotia House). 
Рис. 33 изображаетъ одинъ изъ многихъ амбаровъ, выстроенныхъ 
въ 1899 г. подъ надзоромъ Starr’a, агента лондонскаго торговаго 
дома North Hard and Lowe. Длина этого плодохранилища— 85 фу­
товъ, а ширина 20 футовъ. Вместимость его— 4,000 боченковъ, 
съ нрисиособлетями для нагрузки трехъ подводъ, сразу поставлен- 
ныхъ по длин!; его.

Здаше стоить на стйнахъ погреба, выведенныхъ изъ камня и 
кирпича, 8 футовъ глубины, высота же стЬнъ верхней постройки—  
10 футовъ. Съ наружной стороны стЪнныи стойки обшиты двумя 
рядами дкшмовыхъ досокъ, съ толемъ между рядами, обшивка же 
тоже покрыта снаружи толемъ съ дранницей. Внутри стйны сна­
чала оштукатурены по рейкамъ селенитомъ н известковым!» цемен- 
томъ; зат1.мъ прибиты къ стойкамъ дюймовыя полосы, и все это 
обшито сосновыми дюймовыми досками, соединенными и выдолблен­
ными (tongued and grooved). Потолокъ покрыть такой же обшивкой 
съ толемъ, положеннымъ вдоль стропиль, между ними и обшивкой. 
Верхн1й нолъ, тоже двойной, съ толемъ въ промежутка, защищаете 
строеше отъ мороза сверху.

Косяки оконъ и дверей двойные, вдйланы въ обшивку такъ, 
чтобы исключалась возможность сквозняка или мороза. Окна съ 
двойными рамами и ставнями для защиты какъ отъ жары, такъ и 
отъ холода. Двери тоже двойныя,— одна, отпирающаяся наружу, 
другая— внутрь, и он& плотно пригнаны къ косякамъ. Въ погребЬ 
тоже двойныя окна и по сторонамъ 4-дюймовыя вентиляцюнныя 
трубы. Какъ погребъ, такъ и первый этажъ здашя, непроницаемы 
для мороза въ самую холодную погоду, и вообще все плодохрани­
лище, по Уо, превосходно приспособлено для своего назначены.

Рве. 33. Плодохранилищеш> Нов. Шот.тандш. Рас. 34. Плодохранилище Уильсона,

Плодохранилище Уильсона. Рис. 34. Изображенное и описан­
ное здЪсь плодохранилище,— собственность г. Уильсона изъ Гальскор- 
нера, въ графств1!, Онтарю (не въ канадской нровинцш Онтарю, а въ 
одноименномъ графствй штата Нью-1оркъ). Яблоки принимаются черезъ 
дверь, 'открывающуся въ первый этажъ со стороны фасада'"на вы- 
сотй, удобной для разгрузки фуръ. Задняя дверь въ томъ же этажй
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открывается на железнодорожный запасный путь, на высоте около
13 футовъ. Изъ этой двери боченки выкатываются прямо въ ва- 
гонъ. Когда приходится нагружать боченки изъ погреба,— ихъ нод- 
нимаютъ лошадиной силон въ первый этажъ и нагружаютъ въ 
вагонъ черезъ заднюю дверь.

Размеры зданш снаружи 40 X  60 футовъ. Оно состоитъ изъ 
иодвадьнаго этажа, т. е. погреба, 11-ти футовъ высоты въ свету, 
нерваго зтажа. такой же высоты, и чердака, служащаго для хра­
нешя пустыхъ боченковъ, шерсти и ир. Вместимость погреба и 
перваго атажа, вместе взятыхъ— 7.000— в.500 обыкновенныхъ 
боченковъ. Стены погреба имеютъ два фута толщины и сложены 
изъ мелкихъ камней, залитыхъ известкой. Въ полъ погреба вхо- 
дитъ пять вентиляторовъ: одинъ въ центре и по одному въ каж­
дой четверти пола. Отъ нихъ выходятъ наружу трубки въ одинъ 
футъ. Здесь имеются четыре вентилятора, которые выходятъ 
наружу надъ землей, съ дверцами, могущими запираться но жела­
нно. Въ погребе земляной полъ и потолокъ изъ дюймовыхъ досокъ.

Стены нерваго зтажа, сделанныя изъ мелкихъ камней, залитыхъ 
известкой, имеютъ 20 дюймовъ толщины. Внутренность стены 
образуется 2 X 4  дюйм, стойками, приставленными къ внешней сте­
не и обшитыми пригнанными досками. Полое пространство выходитъ 
внизъ, въ погребъ, и вверхъ на чердакъ и закрывается, при надоб­
ности, ставней на чердакё, такъ что можно, когда угодно, пустить 
изъ погреба но этому полому пространству токъ холоднаго воздуха. 
Надъ дощатымъ потолкомъ погреба, между перекладинами, наложенъ 
цементъ толщиною въ три-четверти, приблизительно, дюйма. На 
эти перекладины настланъ полъ перваго этажа, состояний изъ 
двухдюймовыхъ сосновыхъ досокъ. Потолокъ дощатый, надъ нимъ 
пространство между стропилами плотно засыпано опилками, на ко­
торый и настланы дюймовый доски чердачнаго пола. Погребъ 
имеетъ лишь одну наружную дверь— въ середине задняго фасада. 
Два окна но обеимъ сторонамъ этой двери,— единственныя откры­
вающаяся въ погребъ.

Двойни и двери обиты съ наружной и внутренней стороны такъ, 
что въ середине остается двухвершковое полое пространство. Между 
дверями,— наружными и внутренними— разстояню, въ 12 дюймовъ. 
Окна въ одну раму, защищены снаружи простыми дощатыми став­
нями. Толщина внутреннихъ ставней около 6 дюймовъ, съ 3— дюй- 
мовымъ пустымъ пространством!, въ середин!. Скошенные косяки 
сужены къ наружной стороне. Первый этажъ вентилируется отвер: 
ст1ями. размеромъ въ 1 0 X 1 2  дюймовъ, которыя выходятъ въ 
деревянныя трубы, проходящш черезъ чердакъ на крышу. Эти тру­
бы открываются и закрываются выдвижными дверцами. Воздухъ 
въ плодохранилище впускается въ окна и двери. Полъ перваго 
этажа имеетъ легкш наклонъ къ заднему фасаду, такъ что бочен-
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ки съ плодами свободно перекатываются къ задней двери, гдЬ ихъ 
1Пгко нагружать въ вагонъ.

Отправки совершаются отсюда во всякое время въ вагонахъ- 
холоди.1 г.никахъ. Никогда не приходилось устраивать въ здаши 
отоплеше для предохранения плодовъ отъ замерзашя. Температура 
регулировалась тщательнымъ наблюдешемъ за вентилящеп.

Плодохранилище г-жи Элленъ. (Mrs Allen’s Storage House). 
Амбаръ г-жи Элленъ, въ южномъ Геро (штагь Вермоитъ), по ело- 
вамъ Уо, интересенъ не только потому, что это вполне удачная по­
стройка такого рода, а еще и потому, что въ этомъ плодохранили­
ще осуществлены некоторый практически! услотн, съ которыми 
часто приходится встре­
чаться при храненш плодовъ 
въ нлодохранилищахъ. Зача­
стую случается, чтофермеръ 
не желаетъ выстроить совер­
шенно повое здаше съ фун­
дамента до крыши. Въ его 
распоряжепш нередко быва­
етъ какое-нибудь строгаю, 
которое ему удобнее переде­
лать или сделать лишь кое 
как1Н перестройки, которыя 
и поведутъ къ создании пло­
дохранилища. Именно, имея 
въ виду кое-как1Н пере­
стройки, и создался планъ описываемаго здесь плодохранилища..^

Плодохранилище это построено на готовомъ фундаменте, на ко- 
торомъ стояла другая постройка, и верхняя кладовая для плодовъ 
также пристроена къ другому, уже существовавшему съ одной сто­
роны, здании. Эти обстоятельства значительно понизили, конечно, 
стоимость постройки, чего и не следуетъ забывать, разематривая 
ниже приводимыя Цифры стоимости этой постройки. Темъ не менее, 
подобный условш для иостроекъ такъ часто встречаются, говорит!» 
Уо, что это плодохранилище можно положительно принять ад типъ 
и оценить его по достоинству. •

Плодохранилище это состоитъ изъ двухъ помещен!и, изъ кото­
рыхъ нижнее— иодвалъ, снабжено каменными стенами. Входъ въ 
него находится на уровне съ землей на одномъ его конце, а дру­
гой конецъ подвала засыпанъ землей до верхняго края степы. 
Внутри высота подвала 7 фут. 2 дюйма, а верхней комнаты 7 ф. 
7‘/2 дюпмовъ. Длина каждаго помещенш 43 ф. 9 д., при 17 ф.
2 д. ширины.

Наружная сторона верхняго этажа состоитъ изъ досокъ, при­
битых!» къ стоикамъ, наложенная на нихъ толя и обшивки. Про­
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Рис. 35. Плодохранилище 
г-жи Э.ТЛРНЪ.
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странства между стойками забиты рейками съ штукатуркой. Вну­
тренняя сторона обшита пригнанными сосновыми досками, и вокругъ 
набита твердая сосновая панель. Полъ перваго этажа двойной, съ 
толемъ между настилками. Въ подвал!; нЗ>тъ пола, и только нало­
жены свободныя доски для катанья боченковъ. Крыша покрыта 
гальванизированнымъ желйзомъ.

Верхняя комната предназначалась первоначально исключительно 
для сортировки, такъ какъ полагали, что иодвалъ вм1>ститъ все 
количество подлежащихъ храненш плодовъ. Однако, верхнее пом4- 
щеше неоднократно занималось плодами впродолжеше нйсколькихъ 
м’Ьсяцевъ, н съ полнымъ усп'Ьхомъ. Въ немъ поставлена, на всякш 
случай, маленькая печка, въ которой разводится легкш огонь въ 
очень холодные дни. только ради того, чтобы не допустить мороз- 
наго воздуха. Самая низкая температура, которая когда-либо наблю­
далась въ этомъ плодохранилищ!; во время сохраненш плодовъ, 
была— 3° Ц. Вообще же въ посл’Ьднемъ подерживается темпера­
тура отъ 0° до 1и,5. Ц.

Следующая см1'.та на материалы и работу даетъ приблизитель­
ную стоимость этого плодохранилища:

Дим»ры.
1.000 фут. строшш. 2 X  8ф...........................  14,00
600 » стоекъ 2 X 4 ...........................  «,40

5.000 » потолка изъ соснов. досокъ . . . 60,06
2.000 » настилка для пола 24,00
Доски для о б ш и вки .....................................19,60
10 оконъ . . ..................................... 15,00
10 оконныхъ рамъ......................................... 10,00
Т о л ь .................................... ... ....................  10,00
Крыша ж ел е зн а я ......................................... 24,00
Р а б о т а ................................ ........................125,00
Мелочи, гвозди и пр...............\ ...................  36,00

Итого . . . .  346,06
т. е. около

716 рублей.

Колорадшй садоводъ Макъ Клелляндъ (Me. Clelland), изъ форта 
Коллинса (Fort Collins), обладаетъ плодохранилищемъ въ 70 футовъ 
длины и различной ширины,— отъ 12 до 18 футовъ, которое 
вм'Ьщаетъ 1.500 боченковъ. Эта его часть, почти вся подъ землею, 
и составляетъ главный складъ. У одного конца находится двухъ- 
этажное деревянное упаковочное номещеше, размЪромъ 24 х  24 
футовъ, нижнш этажъ котораго также служитъ иногда складомъ. 
СтЪны, полъ и крыша ном'Ьщешя второго этажа земляныя. Поме­
щаемый сюда яблоки сохраняются въ разд'Ьленныхъ на ярусы за- 
кромахъ. Температура всецело регулируется вентилящей, и м-ръ
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Макъ Кделляндъ говоритъ, что онъ съ успЬхомъ держалъ яблоки 
въ этомъ помещен in до мая.

Вышеприведенныя, какъ и нижепомЪщаемын он пеан i я амери 
канскихъ плодохранилищъ взяты изъ книги Уо. «Fruit Harvesting, 
Storing, Marketing», при чемъ нельзя не признать, что описанш эти 
не только не достаточны, но и, къ сожаайнно, недостаточно ясны 
даже въ ихъ англшскомъ оригинал'Ь, что вероятно затрудняетъ чтен!е 
этой. все же интересной, книги даже американцамъ или англичанамъ.

Къ сожал’Ьнш, во всей американской литература это сочинеше 
Уо по данному вопросу пока единственное, и другихъ изданiи 
спещально по плодохраненш на англшскомъ язиi;f, нйтъ, за исклю 
ченн'мъ развЬ столь модныхъ теперь описанш холодильнаго Д’Ьл.а. 
Вотъ это то обстоятельство, т, е. существоваше лишь единствен- 
наго со чинен in Уо во всей американской литератур  ̂ (и все же 
интереснаго), и заставили составителя этой книги воспользоваться 
сочинешемъ Уо, несмотря на некоторую неясность его описанш.

А. Пекрунъ (A. Pekrun), на основанш своихъ наблюденш, по- 
лагаетъ, что въ качеств^ надземнаго плодохранилища можетъ слу­
жить всяк1Й кирпичный сарай съ поломъ, выложеннымъ плитами. 
Такъ, А. Пекрунъ пользовался для этой ц’Ьли старымъ пакгаузомъ, 
расположеннымъ на сЬверъ и снабженнымъ двумя окнами. Въ 
этомъ же сарай, кромЪ плодовъ (уложенныхъ на полки), онъ со- 
хранялъ оранжерейный растенш, каковы лавровыя деревья и пр. 
Входная дверь и окна сарая, при настунленш холодовъ ниже 6°, 
завешивались соломенными матами. При бол'Ье сильныхъ морозахъ, 
когда внутри сарая температура понижалась до 1° холода, сарай 
отапливался маленькой печью (чугункой). При такихъ условшхъ 
въ этомъ сарай было достаточно свЪжо, сухо, довольно светло, а воз- 
духъ хорошо возобновлялся, и плоды прекрасно сохранялись до весны.

Въ Альтенланде, гд4 плодоводство весьма интенсивно развито, 
и гд4 приходится сохранять на долгш срокъ больная количества 
плодовъ, вопросъ о плодохранилищахъ разработанъ довольно обстоя­
тельно, при чемъ разработаны особые типы надземныхъ нлодохра- 
нилищъ. Наилучшее изъ имеющихся таяъ устроено сл1;дующимъ 
образочъ. Оно представляетъ изъ себя двухъэтажный домъ, им'ёгощш 
17 аршинъ длины и 121/, арш. ширины. Стйны его фахверковыя (или 
кирпичныя), толщиною 1*21 In верш. Наверху дома имеется чердакъ, 
на которомъ на зиму складывается сйно. Весь домъ стоить
3.500 мар. (около 1.645 руб.) и можетъ вместить до 3.600 пуд. 
яблокъ, которыя хорошо сохраняются. Въ иервомъ этажЪ находятся 
болышя корзины, им'Ьющш по 18 верш, въ ширину и въ высоту; 
въ нихъ насыпаютъ сохраняемые плоды. Въ середин!; каждой 
корзины (которыя вмйщаютъ по 12 пудовъ) находится сделанная 
изъ реекъ трехугольная труба, проходящая до самаго дна корзины 
и служащая для того, чтобы воздухъ могъ проникать до дна кор-

ЗНМПЕЕ ХРЛНЕНИ шодовъ. 6



зины. Однако, въ этихъ корзинахъ плоды перезимовываютъ до­
вольно плохо, такъ какъ трудно ихъ просматривать и удалять 
плоды, начавнне гнить Но такое нлодохранилище всс-такн одно 
изъ наиболее практичныхъ для массонаго хранешя плодовъ.

Одно изъ наилучшихъ надземныхъ плодохранилнщъ въ Герма- 
.\iaHin находится въ Гейзешейм!; на Рейн!;, въ извйстномъ училищ!’, 
садоводства. Плодохранилище это выстроено на совершенно откры- 
томъ Mterl. н нм’бетъ въ длину 121 арш., въ ширину ?'/, арш. 
и въ высоту отъ 5 до в 1 /з. Площадь, занимаемая нмъ, составляет!, 
около 95 кв арш. Деревянныя ст1нш (выстроенный на кирпич-

1’ис. :{(>. Альтенландское плодохранилище.

номъ цоколЪ, толщинок) 9— 10 верш.) не енлошныя, а состоять изъ 
4-хъ дощатыхъ нерегородокъ или стЪнокъ, отстоя щи хъ одна отъ 
другой на 2— 21 /2 вершка, образуя между собою пустоты, т. е. 
полые промежутки, Эти пустоты .наполняются различными изо­
лировочными малотеплопроводными материалами. Наружный проме­
жуток!. набитъ чистой сухой соломой, средиш— оставляется пуетычъ. 
а внутрениш— засыпается сухой древесной золой или измельчен- 
нымъ торфомъ. Brai.ACTiiie такого устройства стЬны становятся пло­
хо проводящими тепло. Отъ этого внутри плодохранилища, какъ зи­
мою, такъ и л1;томъ, сохраняется ровная, колеблющаяся между— 2° 
до + 5° Ц. температура.

Соломенная крыша делается, такъ же въ виду плохой теплопро­
водности, довольно толстой, около 9— 10 верпшовъ, и подбивается





внутри, сверхъ того, еще слоемъ сухого мха или сЬна. Крыша 
устраивается съ наклономъ не менЪе 40". Наружные края крыши 
выходятъ за гтЬны на 1— 11 /2 арш. Такъ какъ соломенная крыша 
легко портится, и ее часто приходится чинить, на время ремонта 
оя, во избЪжаше порчи сохраняемых!, илодовъ, полезно подъ со­
ломенной крышей устроить изъ двухъ рядовъ тесовыхъ досокъ
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Рис. 38. Поперечный разрйзъ Гейзенгеймскаго плодохранилища.

(расположенныхъ на 4 верш, разстоянш другъ надъ другомъ) вто­
рую (внутреннюю) крышу; промежутокъ между этими дощатыми 
крышами заполняется древесной шерстью. Устроенная оиисаннымъ 
образомъ крыша оказывается достаточно непроницаемою какъ для 
тепла, такъ и для холода. Для вевтиляцш воздуха плодохранилища 
служатъ 4 неболыпихъ отверстш (1и), прод'Ьланныя въ стЬнахъ 
его у самой земли, и 2 вытяжныя трубы, проходящш сквозь кры­
шу. Для освЬщенш плодохранилища имеются 3 неболынихъ, сиаб- 
женныхъ ставнями, окна.
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Для входа въ плодохранилище устроена одна двойная дверь, 
расположенная съ северной стороны постройки, дверь, которая, 
однако, выходитъ не сразу на дворъ, а сперва открывается въ не- 
болышя ctnii, служащш одновременно изоляторомъ и рабочей ком­
натой и плотно закрывавшаяся наружно!! дверью.

Полъ номйщежя долженъ быть вымощенъ кирпичами. Для но- 
м1>щенш плодовт» въ плодохранилищ* устраиваются 3 этажерки, 
изъ коихъ одна ставится посредин*, а да® остальныя по об*имъ 
длиннымъ сторонамъ плодохранилища. Между этажерками оставляется 
ироходъ пшриною въ ] арш. Эти этажерки состоятъ изъ верти- 
кальныхъ, укр*пленныхъ въ полъ и въ крышу стоекъ, находя­
щихся на разстоянш 2— 2‘/> арш. другь отъ друга; къ этимъ вер- 
тикальнымъ стойкамъ прикреплены горизонтально расположенный 
полки, им*ющш ширину (глубину) около аршина. Полки эти 
им*ютъ другъ отъ друга разстоянш около 9 верш.; д*лаются он* 
изъ тонкихъ реекъ и прибиваются такъ, чтобы между ними были бы 
промежутки въ и вершка (2 сант.).

При внесенIи въ плодохранилище плодовъ полки или выстила­
ются бумажной р*зкой, древесной шерстью, или плоды кладутся 
прямо на полки безъ всякой подстилки. Общая поверхность вс*хъ 
чолокъ равняется, при данныхъ разм*рахъ плодохранилища, около 
00 кв. аршинъ, на которыхъ можно поместить 240— 300 пудовъ 

плодовъ. Стоимость такого плодохранилища около 1.000 рублей.
Плодохранилище Мерансшпо Общества швоза кальвилей 

(Meraner Calville-Export Gesellschaft, Тироль). Это плодохранилище 
ио внешнему своему виду мало ч*мъ отличается отъ жилого дома. 
Оно представляетъ собою 2-этажное здаше, съ 3 этажной пристрой­
кой и подваломъ. Для хранешя въ немъ плодовъ назначены под­
вальное пом*щеше и первый этажъ. Второй же этажъ занять 
квартирой завЬдывающаго. Рис. 39 и 40 изображаюсь планъ под- 
вальнаго пом*щен1я и планъ одной изъ камеръ плодохранилища. 
Наружный кирничныя ет*ны этого плодохранилища— двойныя, т, е. 
снабжены воздушной полостью, шириной въ 2 вер. Такую же толщину 
им*ютъ и внутреннгя ст*ны. Полъ, во изб*жашепроникновен1я въ 
плодохранилище мышеи, делается бетоннымъ. Для поддержан in въ 
плодохранилищ* возможно равномерной температуры насыпаютъ 
еще слой песку на иотолки каждаго изъ этажей. Ни одна изъ 
дверей плодохранилища не выходитъ прямо на дворъ, а вс*ведутъ 
сперва въ коридоръ. Каждая отдельная камера плодохранилища 
освещается однимъ выходящимъ на с*веръ ок!у»1ъ. Только въ 
одной комнат* нерваго этажа, служащей одновременна конторой и 
упаковочной, имеются два овна, изъ коихъ одно выходитъ на югъ, 
а другое на востокъ. Для вентиляцш служатъ, проходящш въ ст*- 
нахъ, вентилящонныя трубы. Съ этой же ц*лыо. а также съ целью 
отоллешя плодохранилища во время холодовъ, устроены печи. Какъ
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видно, на вентиляцш зд’Ьсь обращено достаточное вниманй1. Для 
размЪщешя плодовъ устроены этажерки. съ выводными полками* 
такъ, что полки представляютъ собою ящики, снабженные такими 
станками, чтобы изъ нихъ не выдавались наиболее высоки! яблоки. 
Дно япшковъ устраивается р’Ьшетчатымъ, На ящики ш у т ъ  обяза*

№

Риг. 30. Плань подвалънаго этажа плодохранилища Меранскаго ОСнцества.

тельно доски изъ лиственныхъ породъ. Размеры ящикамъ даются 
сл^дукшие: длина— 11 /а арш., ширина— 3/t арш., высота— 21/2—
31 /2 верш., толщина стЪнокъ 1/2 дюйма, толщина иланокъ (дна) 
3/4 д. и толщина трехъ короткихъ планокъ, соединяющихъ йги 
плаики— 5/s дюйма. Этажерки, на которыя ставятся эти ящики. 
щшкр'Ьплены къ полу и потолку ном’Ьщенш.

Столбы этажерокъ поставленн],!е перпендикулярно, делаются че­
тырехугольными, им^я въ толщину около 11/2 верш., при чемъ на 
нихъ употребляется^уже болйе дешевый сосновый Асъ. Поперсч- 
ные^бртскн, на которые опираются полки, делаются, какъ и столбы, 
также’ четырехгранные, толщиною около 1 '/2 верш., и такъ же изъ 
сосноьаго л4са. Полки находятся на высотЪ одна отъ другой около 
•i верш, такъ что при выдвиганш шциковъ плоды ссматриваются
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безъ всякаго затруднешя. Однако, теперь нашли более нрактич- 
нымъ для лучшаго использованш иомещешя уничтожить эти эта­
жерки, а ящики прямо ставить другъ на друга. При такомъ спо­
собе въ томъ же помещен in Общество теперь сохраняетъ, ио А. А, 
Гинценбергу, до 300.000 пуд. плодовъ въ годъ, тогда какъ 
раньше на этажеркахъ можно было сохранить 30.000— 60.000 пуд. 
На рисунка показанъ другой измененный снособъ установки ящн- 
ковъ въ плодохранилище. Однако, все подробные способы установки 
ящиковъ съ плодами въ штабели, но справедливому замечашю 
А. фонъ-дрръ-Планитца. съ уснехомъ могутъ быть применяемы

Рнс, 40. Плань одной озъ камер ь плодохранилища Меранекаго Общества
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лишь въ крайнемъ случай, точнее, при чрезмерно богатомъ уро­
жай, когда ощущается весьма острая нужда въ помЬщенш для 
зимняго храненш плодовъ. Врядъ ли можно спорить о томъ, что 
на этажеркахъ плоды всегда лучше сохраняются, будучи всегда 
доступными цросматривашю, чемъ въ ящнкахъ или боченкахъ.

Площадь большой камеры плодохранилища около 145 кв. арш., 
малой камеры— около 118 кв. арнг. Площадь же всего этажа 
имЬетъ поверхность около 400 кв. арш. Площадь всего плодохра­
нилища (считая въ трехъ этажахъ, Занимаемых* подъ плоды, 8 ка- 
меръ) равна 1.079 кв. арш. Въ каждои плодовой камере поме­
щается 15 этажей (при 4 арш. высоте номещенш) полокъ на 
трехъ ординарныхъ и двухъ двойныхъ этажеркахъ, такъ что въ 
камере помещается 765 полокъ (въ малой камере 660 полокъ), 
а во всехъ 8 камерахъ около 4.800 полокъ, имеющихъ общую 
площадь около 4.800 кв. арш.

Помещеше для храненiя плодовъ, принадлежащее Товариществу 
Меранскихъ плодоводовъ (Ыегапег Obstproduceiiteu Genossenschaft), 
находится въ полуподвальномъ этаже, отчего оно хотя и полутем­
ное, но съ весьма хорошимъ устройствомь вентиляцш. Часть стел­
лажей устроена здесь несколько иначе, чемъ вышеописанные, а 
именно— сделаны маленькш полочки, расположенныя террасами. 
Полъ плодохранилища бетонный.

Плодохранилище садоваго хозяйства Зеккау (Верхняя Штир?я 
въ Австрш) имеетъ въ длину 14 арш., въ ширину 9 арш. и 
въ высоту около 3 арш.; сводчатый нотолокъ его поддерживается 
столбами, толщиною 1Уа X  2'/2 арш. Вдоль стенъ и вокругь стол- 
бовъ поставлены этажерки. Вертикальный стойки ихъ имеютъ тол 
щину 13/4 X  I верш., а горизонтальный рейки и друпя части ихъ 
1‘/2Х 3/4 верш, толщиной. Верхъ и низъ столбовъ этажерокъ свя- 
занъ сплошными длинными балками. Въ каждой этажерке имеются 
ряды выдвижныхъ нолокъ-ящиковъ.

Яти' полки ящики имеютъ 43 верш, длины, 18 верш, ширины 
и 1V4 верш, вышины; оне сделаны изъ гладкихъ некрашеныхъ 
досокъ, при чемъ у всехъ ихъ размеры совершенно одинаковы. 
Промежутки между этажами въ высоту около 8 вершковъ, такъ 
что плоды можно просматривать очень легко. Всего въ плодохра­
нилище помещается 84 сказанныхъ ящика, общая поверхность 
которыхъ равна 260 кв. арш., и которые вмещаютъ каждый отъ 
Я до 6 пуд. плодовъ, такъ что ящики эти всего вмещаютъ около 
240— 300 нуд. плодовъ и более. Стоимость этого плодохранилища 
около 1.000 рублей.

Англгйскгя плодохранилища. По Гердту, плодоводы Англш 
въ последнее время особенно внимательно изучали и вырабатывали 
типъ плодохранилища, въ виду американской конкуренщи.



— 89 —

По Гердту, лучшею постройкой оказалась следующая. Плодохра­
нилище помещается гдЪ-лиГю у северной стЪны или примыкаетъ 
къ ней, въ длину 6 арш., въ ширину о и въ высоту
4Va арш. Плодохранилище это находится на земляно т насыпи,

1'ис. 41. Внутреннш видъ плодохранилища Меранскаго Общества.
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возвышающейся надъ общей поверхностью почвы на 1\/2 арш. 
Вероятно, устройство плодохранилища на такой земляной насыпи 
вызвано близостью грунтовыхъ водъ. Такимъ образомъ, это соору­
жена не только не опущено въ землю, но благодаря насыпи еще 
приподнято надъ уровнемъ почвы, что только и возможно въ 
Анши, благодаря тамошнимъ мягкимъ зимамъ. Такъ что такая 
постройка въ Россш можетъ быть п|шгодна лишь въ мЪстностяхъ 
крайняго юга съ безморозными зимами. На углахъ постройки ста­
вятся четырехугольные столбы изъ смеси глины, мергеля и соломы. 
Такое сочетай if! матер1аловъ берется не только нзъ-за ихъ деше­
визны. но также и потому, что они хуже проводятъ тепло, чЪмъ 
каменныя стены. Между этими столбами возводятся деревянныя 
стены изъ двухъ рядовъ 7 верш. бревенъ, расположенныхъ такъ, 
что между наружной и внутренней стеной остается (для лучшей 
изоляцш) пространство въ 12 верш, ширины. Во избежала сырости 
наружную стену покрываютъ слоемъ цемента; съ этой же целью 
крышу делаютъ съ достаточным!. скатомъ.

Для настилки крыши, которая имеетъ 6— 7 верш, толщины, 
применяется простой камышъ. Потолокъ внутренняго помещешя 
соетоитъ изъ досокъ, на которыя насыпанъ слог! мха въ 8 верш, 
толщиною; съ нижней стороны доски покрыты замазкой я войло- 
комъ. Съ северной стороны плодохранилища устраивается плотно 
замыкаемая двойная дверь, при чемъ наружная дверь отворяется 
наружу, а внутренняя— внутрь помещешя, Съ наступлешемъ силь- 
ныхъ холодовъ обе двери обиваются соломенными матами. Съ вос­
точной и западной сторонъ постройки въ ст4нахъ. на половине 
высоты, делаются отверст1я въ 20 кв. верш., снабжаемый двой­
ными ставнями, также открывающимися, внутренняя— внутрь, а 
наружная— наружу. Эти отверстш служатъ для проветривал]я 
плодохранилища до внесен!я въ него плодовъ.

Сени помещешя выложены асфальтомъ. Внутри помещешя, 
вдоль но стенамъ, идутъ деревянныя полки шириною въ 14 вер- 
шковъ. Между полками промежутокъ въ 6— 7 вершковъ. Полки 
устраиваются не горизонтальными, а имеютъ наклонъ, съ целью 
более удобнаго осмотра плодовъ. Во избежате'скатывашя плодов- 
съ полокъ къ краю последних!, прибиваются дюймовыя рейки. 
Полки подпираются столбами, стоящими на разстоянш 2— 2‘/4 арш. 
другъ отъ друга. Общая площадь все.хъ полокъ равна 92 кв. арш., 
на коихъ можно поместить 80— 100 пуд. плодовъ. Хотя это плодо­
хранилище и вполне отвечаетъ своему назначение, но обхоштся 
все-таки довольно дорого,— около 600 руб.

Колорадстя плодохранилища въ С. Америки. Уо, описывая 
отдельно Колорадская плодохранилища (Colorado Houses), говорить о 
иихъ следующее. Кобернъ ’изъ Готчкисса '(Coburn of Hotchkiss, 
штатъ Колорадо) владеетъ очень удачно построеннымъ плодохра-
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нилищемъ, изв’Ьстнымъ во всемъ штате. Размеры этого плодохрани­
лища 36 X  60 футовъ, и оно построено въ полтора этажа. Стены 
его бетонныя, въ 8 дюймовъ толщины, двойныя, съ 4-дюймовым!., 
полымъ внутри, пространством  ̂ Нижнш поль цементный, съ на­
стилкой изъ досокъ. Доски настланы вразбежку, съ разстояшями 
между ними въ 3/4 дюйма. Верхнш полъ лежитъ на стропнлахъ, 
имЬющихъ размеры 6 X  8 футовъ. Къ нижнимъ краямъ послед- 
нихъ прибиты полосы; къ этимъ полосамъ прибиты дюймовын 
доски, распиленныя и вложенныя между стропилами. Затемъ доски 
покрыты толстой войлочной бумагой, и пространства между стро­
пилами наполнены доверху бетономъ. На этотъ нолъ наложенъ 
другой, и, въ общемъ, получается основательная, плотная постройка. 
На обоихъ концахъ зданш устроены вентиляторы для впуска на- 
ружнаго воздуха. Яблоки хранятся въ ящикахъ, что, невидимому, 
обычно въ западныхъ штатахъ. Ящики эти или закромы разделены 
на полки, на разстоянш 30 дюймовъ одна отъ другой, на которыя 
и насыпаются яблоки. Надъ каждымъ ящикомъ или закромомъ 
уртроенъ вентиляторъ, который, вытягивая теплый воздухъ, обра­
зуете токъ сквозь яблоки. Температура регулируется исключительно 
при помощи вентиляторовъ. Такое регулирована оказалось вполне 
удобнымъ и удовлетворительнымъ.

Плодохранилище Хилла (M rs H ills  House). Плодохрани 
лище м-ра Хилла для яблокъ находится на острове Ля-Моттъ, въ 
штате Вермонтъ, и, по Уо, служить великолепнымъ примеромъ тому, 
что можетъ быть сделано, не расходуясь на постройку спещальнаго 
большого сооружешя. Эта постройка была воздвигнута съ целью 
служить лишь сараемъ для упаковки. Темъ не менее, строеше это 
при надобности, служило и плодохранилищемъ. М-ръ Хиллъ говорить, 
что онъ съ успехомъ держалъ въ немъ яблоки до половины фев­
раля, несмотря на сильные морозы, при помощи небольшой печки, 
въ которой иногда разводился огонь.

Стены строенш возведены не съ целью защиты отъ холода, 
а потому оне довольно тонки. Полъ пер в а го этажа песчаный, и на 
него положены доски настолько близко одна къ другой, чтобы бо- 
ченки, когда будутъ поставлены на нолъ, не пачкались. Полъ вто­
рого этажа сдёланъ изъ пригнанныхъ еловыхъ досокъ, и къ нему 
ведетъ лестница, поставленная въ одномъ изъ угловъ. На каждомъ 
конце дома широкш ворота (достаточно широшя, чтобы въ нихъ 
могла пройти упряжка съ фурой), защищенныя одиночными вы­
движными дверями. Съ каждой стороны зданш но четыре окна въ 
две фрамуги.

Размеры дома 26 X  65 футовъ съ 15 футовыми столбами и 
крышей. Обошлась вся его постройка 400 долларовъ (около 800 руб.).

Въ этой постройке только нижшп этажъ служитъ для хра- 
нещя плодовъ и вмещаетъ более тысячи боченковъ съ яблоками.



— 92 —

тцдоаа*

L

Второй этажъ служитъ бочарной мастерской, а также для хранен!я 
боченковъ, опрыскивателей и пр.

П л а т  плодохранилища на ты сячу боченковъ по J  о (Design 
for a thonsand-barrel Storage-House). Вта постройка возводится 

на совершенно рошюмъ месте, при разме- 
рахъ помещен!я для плодовъ 36 X  38 фу- 
товъ. При наполнен in плодохранилища бо- 
ченками, послЬдше будутъ стоять въ три 
яруса, что оказывается очень удобнымъ. Въ 
этой постройке есть также сортировочное 
и упаковочное отделенш размеромъ въ 
10 X  36 футовъ. Это упаковочное помеще- 
Hie находится близъ наружной двери, и един­
ственный входъ въ помещеше склада—  
черезъ сортировочное отделеше. Такое рас­
положена помещены служитъ  защитой 
отъ внешней температуры и даетъ возмож­
ность производить работу, вносить плоды 
и выносить ихъ, безъ замЬтныхъ измене- 

Рис. 42. Шанъ шодохра- Н1Й воздуха и температуры въ шгодохрани- 
нилаща на тысячу боченковъ. лище. Верхнее помещена назначается для 

уборки боченковъ и пр.
Передняя комната устраивается въ 6 футовъ ширины, а две 

внутреннщ 3 футовъ 6 дюймовъ. Далее устраиваются еще две 
внутреннш двери, какъ показано на плане. Если между этими двумя 
помещешями будетъ устроена одна только дверь и посередине

•%
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Рве. 43. Фасадъ того же плодохра- Рис. 44, РазрЬзъ того же плодо-
ииляща съ крыльцом! хранилища.

перегородки, то въ нлодохранилище больше будетъ попадать на- 
ружнаго воздуха, кроме того, н переноска боченковъ .изъ одного 
помещен!я въ другое будетъ не такъ удобна.

Въ такомъ плодохранилище не требуется ни льда, ни искус- 
ственнаго охлажденш, но крайней мере, въ местиостяхъ севернее 
Виргинш. Температуру легко регулировать при помощи оконъ и
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вентиляторовъ. При окнахъ, продЪланнвгхъ высоко, съ ихъ внутрен­
ней стороны, на разстоянш 6— 8 дюймовъ отъ нихъ, помещаются 
проводники, которые спускаются на 2— 3 фута щще оконъ, чтобы 
отклонять входящш холодный воздухъ внизъ. Иначе весь обм’Ьнъ 
будетъ происходить въ верхней части помЪщешя, а близъ пола 
воздухъ будетъ неподвиженъ.

СтЪны делаются двойными. Снаружи обшиваются дюймовыми 
досками, а затЪмъ толемъ. Такое плодохранилище обойдется отъ 
800 до 1000 долларовъ (отъ 1.600 до 2.000 рублей).

Подробности постройки, какъ-то: вентилящя, возведете сгЬнъ 
и пр., могутъ быть видоизменены сообразно съ нуждами и зна- 
н1емъ строителя.
Таблица стонюстн сохранена 1 пуда вблонъ въ различяыхъ плодо-

хрянилищахъ.
(По книгй „О плодохранилшцаи>“. Издаше Импер. Рос. Общества Плодоводства).
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Альтвнландское . . 212 3.600 3 .600 1.645 362 10
АншВское . . . . 30 92 — 8 0 - 1 0 0 600 132 132— 165
Вебера .................... 60 240 — 250 3.375 82 33
Гейзенгеймское . . 94 304 — 240— 300 840 185 6 2 - 7 7
Зеккау . . . 126 260 — 2 4 0 — 300 1000 220 73 91
Меранскаго О-ва вы­

воза кальвилей . 1.080 4 .800 30.000 5.000 8000 1.760 6 -3 5
Саксентаузвнекаго

О-ва садоводства. 120 672 — 700 1000 220 31
Т аю рскаго............... 210 1.200 2.000 1.100 1000 125— 220 6 - 2 0
Трусова . . . . 100 122 — 150 135 41 27

V. Плодохранилища-ледники.
На пути къ прогрессу плодоводства и плодоторговли въ Россш 

плодохранилища-ледники будутъ занимать первое Вето поел* плодо- 
хранилищъ-погребовъ. Удовлетворяя бол'Ье или менЬе своему на- 
значенш— поддерживать въ помЪщенш достаточно низкую темпе­
ратуру, плодохранилища-ледники (въ которыхъ для охлаждена 
применяется естественный ручной, прудовый или озерный ледъ и л и ,
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накоиецъ, сн^гъ) имйютъ то огромное преимущество передъ плодо­
хранилищами-холодильниками (въ которыхъ низкая температура 
поддерживается и регулируется машиннымъ снособомъ), что они 
значительно дешевле. Вотъ что по этому поводу говоритъ спеща- 
листъ по данному вопросу, инженеръ А. А. Орловъ, въ его спещаль- 
номъ труд*, который можно горячо рекомендовать интересующимся 
этимъ вопросомъ («Холодные склады съ ледянымъ охлажден 1емъ»).

«Въ настоящее время, перюдъ подъема интереса къ холодиль­
ному делу вообще, вопросъ рацюнальнаго оборудованш холодныхъ 
складовъ можетъ считаться достаточно назр*вшимъ. Усердно по­
дражая примеру нашихъ ближайшихъ западныхъ сосЬдей, мы уже 
начинаемъ строить склады, оборудованные холодильными машинами, 
собираемся даже создать ц*лую сЬть такихъ складовъ и совершенно 
не хотимъ учесть того обстоятельства, что на добрыхъ трехъ чет- 
вертяхъ площади нашего отечества уже сама природа озаботилась 
еоздашемъ громадныхъ запасовъ холода, въ вид* естественнаго 
льда, рацюнальное хранеше и использоваше котораго можетъ дать 
результаты, технически весьма удовлетворительные, а экономически 
часто гораздо бол*е выгодные, ч'Ьмъ применена дорогихъ машин- 
ныхъ устройствъ.

При бывшихъ у насъ до настоящаго времени робкихъ попыт- 
кахъ примЬненш ледяного охлаждешя, этотъ способъ почти всегда 
ставился въ заведомо невыгодныя услов1 я, такъ какъ применялся 
въ складахъ очень малаго объема, почти всегда одноэтажныхъ, то 
есть, именно, въ тон обстановка, когда на каждый кубъ объема 
склада приходится сравнительно большое количество наружныхъ 
его поверхностей. Кроме того, само охлаждеше производилось въ 
техническомъ отношенш крайне несовершенно, съ примЪненшъ 
системы мЬстнаго д*йств1я холодильпаго устройства, безъ заботы 
о надлежащей вентиляции и сухости внускаемаго воздуха и т. п. 
Все эти обстоятельства, конечно, не могли содействовать распро­
страненно указаннаго способа охлаждешя.

Въ настоящее время, когда оказывается возможнымъ, сохраняя 
дешевизну и простоту способа ледяного охлаждешя, дать ему мнопя 
технически достоинства, до сихъ поръ приписывавшшся лишь 
способу машиннаго охлаждешя, н*тъ сомненш, что этотъ способъ 
найдетъ у насъ самое широкое примкнете. Достаточно вспомнить 
о грандюзномъ распространении способа ледяного охлаждешя въ 
Северной Америк* (Канад*), стран*, несравненно бол*е подходящей 
къ намъ по климату. ч*мъ государства Западной Европы, чтобы 
не сомн*ваться въ болыномъ будущемъ этого способа и у насъ».

Въ заключенie своего интереснаго труда инженеръ А. А. Орловъ 
говоритъ следующее:

«Беря вопросъ съ точки зр*нш экономической, мы видимъ, 
что постройка складовъ съ ледянымъ охлаждешемъ обходится зна­
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чительно дешевле, ч!.мъ складовъ съ машинным!. охлаждешемъ. 
что аксплоатащя ихъ чрезвычайно проста и дешева, а чистая до­
ходность, достигая весьма высокихъ нормъ, не оставляешь желать 
ничего лучшаго.

Сояйражепга государственнаго хозяйства должны также оказаться 
на сторон  ̂ складовъ съ ледянымъ охлажденюмъ. строящихся безъ 
до|югихъ иностранныхъ машинъ и дающихъ постоянный заработокъ 
(заготовка и набивка льда и друпя работы) населенно какъ разъ 
въ зижпе, сравнительно свободные, месяцы.

Дешевизна постройки и зксплоатацш складовъ, уменьшая на­
кладные расходы на выпускаемые па рынркъ товары, даетъ воз­
можность понизить цены скоропортящихся продуктовъ на внутрен­
ний рынкахъ страны, вон роет,, ныне очень назревши! и нужда- 
кпцшся въ скорейшем!. разрешении. На м1ровыхъ же рынкахъ та 
же дешевизна даетъ намъ возможность явиться достаточно воору­
женными для успешной конкуренции съ другими странами, про­
изводительницами скоропортящихся продуктовъ. При веден пыл выше 
соображешя не оставляют*' ни малейшаго сом#*шя въ томъ, что 
склады съ ледяиымъ охлаждешемъ въ ближайшем!, будущемъ по- 
лучатъ у насъ самое широкое распространете, занявъ въ холо­
дильной промышленности то Micro, которое имъ принадлежитъ но 
ихъ выдающейся дешевизне и доходности».

Московские плодоторговцы, какъ уже было сказано выше, яаме- 
мяютъ искусственное охлаждеше, загружая плодохранилища льдомъ 
или снегомъ, и такимъ образомъ, повидимому, давно уже пользу­
ются ледниками-плодохранилищами.

По этому поводу управляющим!. Орловской земской школой 
садоводства, А. В. Ершовымъ, былъ сделанъ интересный докладъ 
на 2-мъ съезде садовладельцев!. Мценскаго уезда, въ феврале 
1912 года. Вотъ что, между прочимъ, на мту тему сказалъ въ 
своемъ докладе А. В. Ершовъ.

«Единственно подходящими для условш центральной Росши 
являются подвалы московскихъ оптовыхъ торговцевъ, какъ резуль- 
татъ ихъ давнишняго опыта. Яти плодохранилища построены, при­
близительно, по одному типу и представляют!, собой верхнее над­
земное не отапливаемое помещеше для магазина, а подъ нимъ нод- 
валъ для сохранешя запасов!., размеромъ въ среднемъ 13 арш.,
9 арш. и 41/2— 5 арш. глубиной. Стены выложены изъ кирпича 
на известковомъ растворе, потолки сводчатые, цементно-бетонные 
по железнымъ балкамъ, иолы земляные. Въ двухъ противуполож- 
ныхъ стенахъ ка ж даго подвала имеются окна для вентилящи. 
Сообщеше изъ магазииовъ— внутреннее, при посредстве у строенных!, 
люковъ и лестницы. Но земляному полу положены нарами пла­
стины вдоль стенъ и но его средине, а на нихъ устанавливаются 
ящики съ яблоками въ вышину почти потолка и не непосредственно
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ящикъ на ящикъ, а на особо вставленные въ углы ихъ бруски 
съ такимъ разсчетомъ, чтобы между ярусами ящиковъ оставались 
промежутки около 3 вершковъ, необходимые для вентиляцш всего 
товара и для предохранешя ящиковъ отъ большого давлешя. Въ 
плодохранилище указаннаго размера можетъ быть помещено до
2.500 нудовъ яблокъ.

Уравноше температуры зимой достигается впускомъ холоднаго 
воздуха черезъ вентилядюнныя окна, а къ весн* средина подвала, 
освободившаяся отъ товара, загружается льдомъ или сн*гомъ въ 
устанавливаемый въ это время ящикъ.

Однимъ изъ лучшихъ у слови! для поддержан 1я необходимо» 
влажности, но мн*нш московскихъ нлодоторговцевъ, считается на­
личность земляного пола въ подвал*, кирпичный полъ нисколько 
хуже, а цементные и асфальтовые, большинством .̂ изъ нпхъ совер­
шенно бракуются, какъ д*лающ]е воздухъ очень сухимъ. Подер- 
жаше влаги мри земляномъ пол* легко достигается поливашемъ 
его водой; носл*дняя быстро впитывается и надолго увлажняетъ 
воздухъ, нисколько не повреждая товара, установленнаго на нод- 
кладкахъ изъ пластинъ.

Вотъ, по слова мъ А. В. Ершова, въ общихъ чертахь описан1е 
московскихъ подваловъ и всего несложнаго за ними ухода. По сло- 
вамъ наибол*е крупныхъ московскихъ нлодоторговцевъ, какъ П*- 
туховъ, Колосовъ и др., плоды могутъ быть сохраняемы въ нихъ 
въ течеше всей зимы въ достаточно хорошемъ состоянш.

1’ис. 45. Продольный и поперечный раарЪзы иостройкп для хранешя льда 
въ верхнеиъ этааЛ и плодовъ въ нижнемъ.

Въ брошюр* Л. К. Корбетта «Ледники. Способы заготовлешя 
льда и устройство ледниковъ въ С. А. Соед. Штатахъ» (переводъ 
съ англшскаю В. Генерозова) относительно зимняго храненш пло­
довъ въ ледникахъ-плодохранилищахъ приведены два, пом*щаемые
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•U1ici, ]iii<‘vнки такихь идо охран илищъ-ледниковъ, с ъ  следующими
краткими данными.

Для хранен)» плодовъ^применяттся ледники несколькнхъ си- 
стемъ. Наиболее простой постройкой является ледникъ въ два этажа, 
въ которомъ верхиiii предназначается для храненш льда,'а нижнп:—

IV .  4(5. Детали къ рис. 4».— Условны* обоиначешя: 1)15" полосы 
гальвасшироваиваго ж«л*м; 2) жолобъ изъ галыавн:шровавнаго 
железа; Я) проволока Ш  поддержки жолобя; 4) обншвки: 5) доски 
съ пазамв; li) слой струиьъ гл. *1" толшинсю; 7) к о.: о- и воздухо­
непроницаема* бумага: 8) воздушгое пространство: 9) г( рвзонталь- 

ныя п.шнки; 10) бетокъ; 11) щебень.

плодовъ. Ледъ, при его добыче, можетъ складываться въ особый 
ледникъ или же въ комнату втораю этажа, или же это помещен м 
можетъ быть обыкновенной кладовой, наполняемой льдомъ, во время 
сбора плодовъ. Въ каждомъ отдельномъ случае выборъ того или 
иного холодна!» склада определяется стоимостью ящкмнензн льдомъ 
пом1щем]я и большей или меньшей обенпечешюстмо сбора плодовъ.

KPMMFE TPAHKHIR ПЛОДОМ,, 7
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Основном принцшп, конструкцш остается одинъ м тотъ же, по 
всехъ случаяхъ, но, понятно, что при устройстве въ верхнемъ 
помещеши постоянна го склада для льда, последнее, должно быть 
больше, чЬмъ въ томъ случае, когда предполагается пользоваться 
льдомъ лишь для понижен!» температуры склада во время сбора 
плодовъ. Подробности постройки показаны на рисунке и должны 
быть изменены, чтобы удовлетворить обоимъ здашямъ одновре­
менно. Если главною целью является xpaHeHie плодовъ, то ном1>- 
мещеше для льда можетъ быть уменьшено до размеров]. ларя, 
вместимостью въ нисколько тоннъ льда.

Слйдующш }»нсунокъ показывает'], постройку пола нодъ номе- 
menic для льда изъ сосновыхъ бруеьевъ 2 " X  4", поддерживаемых'], 
балками въ 2 ' 'Х 1 2 "  или 3" X  12". Балки предохраняются отъ 
сырости покрышками изъ гальванизированная» железа въ 15'' шм - 
риною и прибитыми сверху балокъ до настилки пола. Вода, сте­
кающая по такимъ покрышкамъ, падаетъ въ отводящш жолобь, 
подвешенный между балками.

Плодохранилище для яблокъ въ Западной Bupm uiu. 
(West V irg in ia apple House). Некоторый местности въ западном 
Части Виргиши нроизводятъ, но Уо, значительное количество яблокъ, 
и въ втихъ йстностяхъ плодохранилища для яблокъ оказались 
весьма полезными, Следуюиия заметки объ условшхъ и оиытахъ, 
произведенныхъ въ западной части Виргинш, основаны на cBfaif>- 
1пяхъ, нолученныхъ отъ профессоров!, Корбетъ и Девисъ (CorbelI 
and Davis).

Въ провин цш Генкокъ имеется шесть или сель илодохранилшцъ 
различной вместимости,— отъ 2.500 до 35.000 боченковъ. Одни 
плодохранилища деревянныя, друпя кирничныя, третьи каменныя, 
больше всего, однако же, каменныхъ. Они расположены обыкновенно 
на отлогой почве и имеютъ два этажа,— одинъ под']., а другой 
надъ землей. Обыкновенно съ двухъ или трехъ сторонъ нижняго 
этажа сделана земляная насыпь, такъ что образуется нечто въ роде 
погреба. Некоторый изъ этихъ ностроекъ служатъ просто складами, 
друпя же имеютъ ледяную камеру, всегда во второмъ или тре- 
тьемъ этаже. Въ ледяной камере полъ металлически!. Кладовая, 
помимо каменной стены, толщиною обыкновенно отъ 18 до 24 дюн- 
мовъ, имеетъ еще стену, состоящую изъ стоекъ, толя и пригнан­
ной обшивки. Благодаря этому образуется пустое пространство отъ 
I  до 4 дюймовъ ширины, смотря по тому, какъ поставлены стойки 
между деревянно!! и каменной стенами. Въ подвале нолъ цемент­
ный или земляной, утрамбованный, и сверху наложенъ деревянныи 
переплетъ или сплошной дощатый ноль. Для утрамбован наго зе­
мляного пола предпочитаютъ деревянный переплетъ, но въ одномъ 
п а  лучшихъ плодохранилищъ сделанъ сплошной дощатый полъ. 
Нолъ второго этажа сделанъ обыкновенно изъ 2 X 4  дюймовых'].
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брусьевъ, поставленпi.iхъ на ребро, съ пустымъ пространством i, in, 
одннъ. приблизительно, дюйм ь. между каждым ь брусомъ. Это даетъ 
полным обмЪнъ воздуха между двумя этажами. Плоды v клады на 
»ТСЯ обыкновенно ПЛОТНО ВЪ ооченкн, без!. СОрТНрОВКИ. прямо съ 
дерева. Боченкн везутъ непосредственно въ плодохранилища н укла- 
дываютъ нхъ на бокъ, при чемъ между ярусами боченковъ кла­
дут!.. въ вид* указателя, деревянные бруски размером!. 1 X  й дюн- 
мовъ. Такимъ образомь, все плодохранилище бываетъ нанолнено 
бочонками отъ пола до потолка. Помещенные здесь въ боченкяхъ 
плоды остаются неприкосновенными до того времени, когда ихъ 
ИЗЪ плодохранилища выничаютъ для отправки. Тогда плоды сор - 
тпрують, и каждый боче- 
покъ отмечается соответ­
ственно уложенному въ немъ 
сорт\. Ледяныя иомещен1я 
набиваются льдомъ до начала 
уборки, чтобы кладовыя бы­
ли заблаговременно охлажде­
ны, когда боченки посту- 
па ютъ ВЪ ПИХТ, надолго. Са- • |>ис. 17. Плодохранилище для яблонь
доводы считаютЬ ЭТО, нови- въ Западной Виргннш
.tti.sto.ff, весьма сущее;твен-
нымъ услов]ямь. ]‘азъ температура понижена, она поддерживается 
съ возможно меньшими колебашями около 1° до 3° Ц.

П л а т  плодохранилища для м-ра Хил т .  (Special Deaiim 
for M.-r A rthur H ill). Хиллъ проектирует!. плодохранилище для 
яблокъ несколько новаго типа, отвечающее необыденнымь уело 
niямь. М-ръ Хиллъ владеетъ старой каменоломней на самомъберегу 
озера Чэмнлэнъ. Изъ последней камни взяты такъ, что прямо протпвъ 
озераобразовалась перпендикулярная стена немного выше двадцати фу 
тов'ь. М-ръ Хнлл’ь предполагает-!, пристроить къ этой скале-стене 
плодохранилище, съэкопомнвъ, такнмъ образом ь, на постройке запад 
ной стены нлодохраннлища. Остальныя три стены Гидутъ выве­
дены; изъ камня, взятого въ каменоломне на месте.

Местоноложоше нмеегь rate два естественный и необыденный 
преимущества. Благодаря непосредственно!! близости онера, легко 
запасаться льдомъ, и Хиллъ проэктируетъ охлаждать помещешн in, 
плодами. Во-вторыхъ, яблоки часто отправляются водой, и легко 
устроить въ нискольких!, футахъ отъ сгроешн докъ. такъ что 
можно будетъ нагружать боченкн прямо изъ склада въ лодку. Лодки 
но каналу ходить изъ этого пункта прямо въ НьюЛоркъ н Вуффало. 
такъ что отправка нарынокт. связана съ величашнимн удобствами.

Прозктируемып планъ, помещенный здесь, требуетъ постройки 
В'ь *»0 кв. фут. и 24 фут. высо’п.1 до карниза, cl. четырьмя эта 
жами и чердакомъ. Каждый этажъ собственно склада очень низокъ,—
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всего б1/., футовъ между поломъ и потолкомъ. Въ этомъ простран 
ствЪ поместится два яруса боченковь стоймя, а, въ случай чрез- 
мЪрнаго количества, еще одинъ ярусъ лежа. Отъ этого меньше, 
будетъ работы при обращенtи съ бочонками, чЬмъ, когда они по­
ставлены въ три яруса, а, следовательно, и меньше груоаго обра- 
щешя съ п ло ти мм.

Въ центр! рзЙНЦеШя устроена труоа, размерами 8 X  Я Футовъ, 
исполняющая тройную службу: элеватора, вентилятора и поддержки 
для половъ. Она открывается со всЪхъ четырехъ сторонъ, но дверцы

такъ устроены, чтобы можно было, при надобности, регулировать 
вентиляции.

Bepxniri этажъ,— открывающейся наберегь,— будетъ служить упа­
ковочным'!. помещенie.M'b. Плоды будутъ приниматься зд'Ьсь и отпу­
скаться или отсюда, или изъ нижняго этажа. Въ этомь помещен in будутъ 
также набивать льдомъ трубы при охлажденш нижнихъ ном’Ьщенш.

Трубы для охлажденш язь гальванизированная железа, 8 дюй­
мом. въ д{аиетр'Ь, идутъ отъ ледяного жолоба въ верхнемъ этаж1. 
до сточнаго жолоба въ нижнемъ. Он1, могутъ, когда угодно, быть 
наполняемы смесью колотаго льда съ солью. Ксли занята лишь 
часть кладовой, нижнее помЪщеше б\детъ охлаждаться наполне- 
шемъ труб), до потолка этого помещен in.

Необходимый ледникъ будетъ примыкать къ амбару, и будетъ, 
вероятно, построен* на краю утеса наверху и на уровне съ по- 
ломъ помещен!я, въ которпмъ трубки оудуть набиваться льдомъ.

Между каменной стеной и охлаждающими трубами должна 
сыть положена прокладка изъ груоаго материала и изъ бол1>е лег- 
каго между рядами трубь.

Гвс. 18. Иланъ плодохранилища 
и-ра Хила.

Рис. 49. РазрЬзъ того же плодо­
хранилища.
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VI. Плодохранилища-холодильники.
Подъ плодохранилищами-холодильниками мы разумЪемъ, до не­

которой степени въ противоположность плодохранилищамъ ледни- 
камъ, еооружешя съ машинныиъ охлаждешемъ. Этого рода плодо­
хранилища, действительно, самые совершенный, но и зато самый 
доропя, и всеобщее пользоваше сооружешями этого рода въ Poccin 
для ц'Ьлей плодохранешя, по мнйшю составителя этой книги, дело 
будущаго, хотя для ценныхъ плодовъ и овощей (напр., дынь) 
плодохранилища-холодильники и въ настоящее время у насъ въ 
Poccin имеютъ безспорное значеше.

| Рис. 50. Внутреннее, помЪщеше плодохранилища-холодильника съ 
боченкам! и ящиками, въ коихъ находятся плоды.

Устройство плодохранилищъ-холодильниковъ, однако, настолько 
сложно и требуетъ изложешя такой массы подробностей, что мы 
здесь совершенно не можемъ разсматривать этого вопроса и отсы- 
лаемъ интересующихся имъкъ спещальнымъ, уже указапнымъ нами, 
сочинешямъ И. А. Бородина и Медисона Купера.

Здесь мы ограничимся лишь таблицей наиболее благопрштныхъ 
температуръ, по М. Куперу, для хранешя въ холодильныхъ скла- 
дахъ какъ плодовъ, такъ и овощей. Таблицы эти могутъ дать не­
который полезныя руководящш данныя и при зимнемъ храненш пло­
довъ н овощей во всякаго рода другихъ кладовыхъ и хранилищахъ.

На рис. 50 изображено внутреннее помещена плодохранилища 
холодильника съ боченками и ящиками, въ которыхъ находятся яблоки.
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Таблица наиболее благопр1ятныхъ, по Куперу температурь
въ холодильныхъ складахъ.

.. I м  о»
" Р м 1,кть,: |-,оюору. Цельию.

Я б л о к и ................................................................ 0,9 1,1
Г р у ш и .............................. .............................. 0,4 0,5
С л и в ы ................................................................ 0 О
■Персики (на короткое в р е м я ) ..........................8 10
Cefescia ягоды (на нисколько дней) . . . 3 , 6  4,5
Виноградъ............................................................ 1,8 2,2
Врусника . . . / ...........................................0,4 0,5
Черника (замороженная для долгаго храненш) . 5,3 6,6
Апельсины (на долгое в р е м я ) ..........................0.9 1,1
Апельсины (на короткое в р е м я ) ..................... 8 10
Лимоны (на долгое в р е м я ) .............................. 2,7 3,3
Лимоны (на короткое время) ......................  8 10
Винныя я г о д ы ...................................................10,2 12,7
Optxn въ скорлуп^ . . . .  ......................3,6 4,5
К а ш т а н ы ............................................................0,9 1,1
Арбузы (на короткое время).............................. 3,6 4,5
Канталупы (отъ 1 до 2 M ic .) . . .  . 0,4 0,5
Канталупы (на короткое в р е м я ) ......................3,6 4.5
Капуста свежая ............................................... 0,4 0,5
Морковь................................................................ 0,4 0,5
П астер н акъ ........................................................О О
Картофель...............................................  . 0 , 9  1,1
О гурц ы ...................................................  . . 2.7 3,3
Д у к ъ .....................................................................О О
С п ар ж а ................................................... .... . 0,4 0,5
Томаты (п гЬ л ы е )............................................... 4,4 5,5
Сельдерей (лиственный) .................................. О О
Сушеные плоды....................................................3,6 4,5
Плодовые ко н сервы .............................  . . 3,6 4,5
Изюмъ ............................................................. 50.2 12,7
Кислая капуста.......................................• . . 2,7 3,3
Горошекъ с у ш е н ы й .............................. 5,8 7,2

VII. Зимнее хранеше винограда
Въ 1’оссш хранеше винограда сводится, главнымъ опразолъ, къ 

нонЪщсшю его кистей въ боченки, при чемъ въ качеств'!, изоли- 
рующаго материала употребляются обыкновенно пробковый опилки, 
но на ряду съ последними употребляется также и просо, т. е.
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нросяныя зерна, каковой изолиру ющш вишнрадныя гроздья въ 
бочениахъ матер!алъ попадается также, и на столнчныхъ рынкахъ.

Этому способу сохранен]и винограда зимою въ Росош немало 
способствуешь и то обстоятельство, что въ дан ноль случай для 
сохранена берутся тодшшжш сорта, преимущественно астрахан­
ская), винограда.

Такимъ образомъ, сохранеше этнмъ снособомъ русскаго вино­
града сводится къ применение вышесказанныхъ изолирующих ь 
MaTepia-ювъ (пробковыя опилки и просо) и помещен по боченков1 
въ прохладное и не сырое пом^щеше.

Рис. 51. Стойка для рази^щенш въ виноградохраиилнщ* гроздей винограда 
употребляемая въ Тоиери подъ Парижемъ.

Франщя,— страна классической культуры винограда, и больше, 
ч’Ьмъ какая-либо другая страна, дала техническихъ указашй но 
части зимняго хранешя винограда. Составитель настоящей книги 
считаешь необходимым!» привести въ ней изв^стния ем у, ниже 
сообщаемый, данньш относительно зимняго хранешя столоваго ви­
нограда во Францш.

Въ этомъ OTHOiueHin составитель расходится съ некоторыми 
писателями, отрицающими значеше въ Россш французскихъ сио 
собовъ хранешя столоваго винограда. По мнЪшю составителя книги, 
такое толковаше неосновательно, потому что культура толстоко- 
жихъ астраханскихъ сортовъ винограда, съ принятыми у насъ 
вышеприведенными способами хранешя, вовсе у насъ въ 1’occin 
не исключаетъ возможности какъ культуры высокаго достоинства 
столоваго винограда французскихъ сортовъ, каковы известные Chas- 
selas, такъ и способом, зимняго ихъ хранешя, принятых'!, во 
Францш.
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Составитель этой книги, проживая зимою въ ПариасЬ, убедился, 
что предлагаемый тамъ публикй зимою виноградъ несравненно 
выше но качеству нашего астраханская». Поэтому-то пишущт 
эти строки полагаетъ, что введе.нш въ Госсш въ употребление зи­
мою [французская) винограда, т. е. францу зскихъ сортовъ, явится 
безусловнымъ нрогрессомъ, при которомъ пользоваше французскими 
способами хранешя станетъ необходимыми Поэтому-то, но мнЪшю 
нишущаго эти строки, свЪд'Ьшя относительно способовъ зимняго 
хранен1я столоваго винограда, въ предлагаемой внимашю читателя 
книгЬ, даже необходимы.

Прежде, чЪмъ переходить къ описаний способовъ зимняго хра­
нешя винограда во Францш, подчеркнемъ и повторичъ еще разъ. 
что требовашя въ отношеши столоваго винограда французских), 
рынковъ довольно противоположны требовашнмъ русскихъ рын­
ковъ, и въ то. время, какъ у насъ зимою продаются толстокожи1 
астраханские и^крымше сорта винограда, во Франти. гдЪ упо­
требляются иные способы сохранены зимою вино1’рада, рынки тре- 
буютъ тонкокожаго винограда, который мы въ Pnccin привыкли 
видеть лишь въ сезонъ его созр^вашя. Главнымъ рыночньшъ сор- 
томъ, сохраняемымъ во Францш зимою для удовлетворен 1я столо- 
выхъ требованш рынковъ, являются шасля б4лый (Chasselas de 
Tomery, Chasselas (lore, Chasselax de FontenebleaH). Хотя въ на­
стоящее время зимнее сохранен te плодовъ, въ смысла наиболее 
лучшаго и Btpnaro npieMa, сводится къ сохранешю въ холодильни- 
кахъ, я, однако, полагаю, что во Францш врядъ ли скоро обыч­
ные способы сохранена зимою винограда будутъ заменены хране- 
шемъ въ холодильникахъ, потому что виноградъ во Францш издавна 
весьма успешно сохраняется и безъ нрнм'Ьненш искусственнаго 
холода.

Главными условшми, которымъ должно удовлетворять вино- 
градохранилище - полное отсутствий сырости, слишкомъ низкой 
температуры и возможно герметическое закрьте помещены.

При устройств  ̂ помЗиценш для зимняго хранешя винограда, 
какъ и при устройств!; плодохранилища, помЪщеше это устраи 
вается ви-Ё жилого дома, при чемъ виноградохранилнще устраивается 
подъ землею или на поверхности ея,— въ зависимости отъ сезона 
и продолжительности хранешя.

Надземныя виноградохранилища служать для сберсженш вино­
града въ томъ случай, если это хранеше вообще бываетъ непро­
должительным^ и потому для oowiie долга го хранен1Я зимою вино­
града предназначаются виноградохранилшца нодземныя или рас- 
полагаюнцяся близъ самой поверхности земли. Чтобы сдЪлать на­
значаемую подъ виноградохранилище постройку наименее доступ­
ной влажности, ст^ны ея возводить достаточно толстыми изъ 
Камня, не жалЪн извести, и, наоборотъ. избЪгаютъ строитедьпьда,



матер!аловъ, задерживающихъ сырость, какъ полые кирпичи съ 
опилками, толченымъ углемъ, шлакомь ii т. и. Столь опытный въ 
1ЪлЪ сохранен!я во Францш зимою столоваго винограда, какъ 
Франсуа Шарме (Fra ago is Charmeux), идетъ в ъ  этомъ отношенш 
такъ далеко, что отрицаетъ постройку «по-русски», назначаемую 
подъ виноградохранилище и возводимую изъ двонныхъ деревяп- 
иыхъ^ст'Ьнъ, промежутки которыхъ наполняются древесными опил­
ками, Нпрочемъ, къ словамъ Франсуа Шарме относительно мало-
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1’ис. 52. Стойка для разм'Ьщешя вивоград- 
ныхъ грозней, состоящая изъ ряда верти­
кально поставленныхъ столбовъ, употребля­
емая въ внноградохранилищахъ Сенъ-Се.тьви,

Рис. 53. Легкая, кринолинооб- 
раяная переносная круглая стойки 
для р аз и 6 щв н I я виноградныеь 

гроздей.

пригодности постройки изъ дерева для виноградохранилпща можно 
добавить, что онъ считаешь такую постройку неподходящею дли 
Францш, гдЪ, во-первыхъ, л’Ьсъ вообще дорогъ, и гд’Ь, во-вторыхъ, 
за исключешемъ весьма немногих!, местностей, наиболее дождливое, 
время года вынадаетъ на зиму, а потому для I’occin эти у казан i я 
Франсуа Шарме не могутъ им^ть того значенш, какое они могут г. 
имЪть для Францш, тЪмь болЪе, что излишекъ сырости и въ де­
ревянной постройкЪ всегда можетъ быть уничтоженъ примЪнешемъ 
въ виноградехранилшцЪ поглотителей. II вообще, въ виду весьма 
большой разницы въ климатических!, условиях® (главным;. обре 
зомъ, зимою) подавляющая числа местностей, Poccin и Францш, къ 
этимь словамъ Франсуа Шарме но отношен iio кь Росвш нельзя не
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отнестись критически, хотя и нельзя съ нимъ не согласиться, что, 
въ обтцемъ, лучшею постройкою для виноградохранилища будетъ 
номЪщеше, сооруженное на сухомъ месте изъ камня или кирпича 
п устроенное въ земле. а въ более мягкомъ климат!;, въ той или

другой степени возвышающееся 
надъ землею. Въ будущемъ, при раз 
Ш1Т1И въ Poccin плодоторговли и по- 
треблешя свЬжаго винограда зимою, 
таи я постройки, т. е. виноградохра­
нилища, намъ придется возводить не 
только въ более теплыхъ местностях'!. 
IlMirepin, где получается наилучипи 
ниноградъ, но и въ северной половине 
Poccin, по близости болынихъ рын­
ков'!.. которые и будутъ пользоваться 
исподволь виноградомъ, выпускав- 
мымъ плодохранилищами на рынки 

I V , ..4 . Тя же стойка въ разрЪзЬ. Ио мере надобности, какъ это им1>етъ
место теперь во Францш, 

Температ ура виноградохранилищ а и  отношете къ септу 
сохраняемаго въ немъ зимою винограда. Въ противоположность 
зимнимъ яблокамъ и грушамъ, достигающимъ полной ихъ зрелости 
въ лежке, т. е. въ плодохранилище, виноградъ постуиаетъ въ 
последнее совершенно уже зрЪлымъ, и дальнейшая изменена 
ягодъ винограда въ зимнемъ хранилище, которыя здесь могутъ 
иметь место, ведутъ лишь къ обезцененно продукта, а потому въ 
виноградохранилище, прежде всего, всячески заботятся объ устра­
нена причинъ, ведущим, къ нежелательнымъ изменешямъ— фер- 
ментащи и изменешямъ внутреннего состава ягоды, а такъ какъ 
этимъ измененшмъ, главнымъ образомъ и прежде всего, содействует!, 
слишкомъ повышенная температура, то въ француяскихъ вино- 
градохранилищахъ особенно за­
ботятся объ устраненш въ нихъ 
черезчуръ повышенной темпе­
ратуры, всячески стараясь,  
чтобы таковая была во во­
время хранешя винограда оди 
наковой, между + 2 и 4П Цель 
(чя. Какъ это оказалось изъ 
практики ф р а н ц у з с к и х ъ  
виноградарей, некоторое временное надеше температуры, даже 
ниже, нуля, конечно, самое небольшое, въ пределахъ одного,- 
много двухъ градусовъ. вызываемое изредка чрезмерно холодною 
зимнею погодою, если такое понижена температуры не продолжи 
тедьно, далеко не всегда оказывается гибельныыъ для винограда;

L t—

1’пс. 55. Нрежнин система yi;pbil.cpwiя 
склянокь на рейкпхъ.
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но оно въ французскихъ в и п огради .храм ил и щах ъ недопустимо, по­
тому что при наденш въ нослйднихъ томпературы ниже нуля 
замерзаетъ вода, заключающаяся въ склянкахъ, служащих'], для 
помйщешя куска лозы, на которой виситъ виноградная i роздь. 
велйдстте чего эти склянки лопаются. Въ хорошо устроенныхъ 
французскихъ виноградохранилищахъ, однако, падете температуры 
ниже пул» является вообще исключительнымъ случаемъ, и про- 
тивъ него принимаются мйры, состоящш въ повышена! темпера­
туры. путемъ внеоейя въ хранилище жаровень или керосиновых-!, 
и алкогольных!» лампъ грйлокъ.

Полъ плодохранилища настилается изъ ровныхъ и гладких'!, 
досокъ, держится въ безусловной чистот* и въ полной сухости. 
При нроникновеши воды въ вино­
градохранилище и при появля­
ющейся отъ итого сырости на полу, 
иослйднш цементируется. Если 
надъ виноградохранилищемъ, рас­
полагающимся въ землй, сверху 
находится жилое помйщеше, то 
нотолокъ дйлается достаточно тол- 
стымъ, чтобы сверху не прони 
кала излишняя теплота.

Нолъ верхняго жилого помй- 
щенш, служащш нотолкомь для 
виноградохранилища, делается 
двойнымъ, съ насыпкою въ него 
сухихъ древесныхъ опилокъ, или 
торфа, или, наконецъ, каменно­
угольной золы. Опилки оказыва­
ются въ данномъ случай менйе 
пригодными, потому что съ течен1емъ времени способны накоплять 
в'ь себй сырость, почему помещенные въ полу древесныя опилки 
чреоуютъ, хотя и рТ.дкнго. но перюдическаго осмотра, П'ГОбы убе­
диться, не завелось ли тамъ гнилп, грозящей порч!; пола или по­
толка виноградохранилища.

Некоторый доступъ въ виногра дохранили ще свйта не признается 
вреднымъ для сохраняема»» въ немъ продукта; Свйтъ оказывает!, 
вредное дМствю только въ случай очень теплой шшм и въ недо­
статочно плотно устроенныхъ виноградохранилищахъ, въ которыхъ 
тогда температура бываетъ излишне высокой. Именно, въ итомъ 
случай, свйтъ можетъ оказать нйкоторое вредное tuiflufa вь томъ 
смыслй, что подъ его влшшемъ, при повышенной температурь, 
грозди винограда начннаютъ нретерпйвать фитологическш измй- 
нешя, почему гребни сохнуть, а ягоды, кромй того, п сморщива­
ются, При норма.и,ныхъ же зимахъ и въ хорошо устроенным.

Рис. Mi. ООрааецъ современной си­
стемы укр11п.тнш еклянокь съ вино­

градными гроздями на рейкахъ.
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виноградохраншшщахъ. вообще тогда, когда въ послед нихъ под­
держивается все время температура, этого явлешя при н!;которомъ 
доступ!, ciit/ra опасаться нечего. Абсолш’ная л;е и постоянная тем­
нота въ плодохранилищ!; хотя и не портитъ сильно винограда, но, 
по мн'Ьнпо Франсуа Шарме, все-таки можетъ принести некоторую 
долю вреда, именно въ томъ случай, если находящейся въ знмнемъ 
хранилищ!, виноградъ интенсивно окрашенъ и шйетъ янтарно­
золотистый колеръ. Абсолютное и продолжительное отсутствие света, 
именно въ этомъ случай, лишаетъ виноградъ въ знмнемъ храни­
лищ! этого желательнаго для продавца вн^шняго вида и понижает1], 
его ценность. Такимъ образомъ, абсолютное отеутствк света.является 
нгжелательнымъ лишь при сохраненш не только вполне игЬлаго, 
но и интенсивно окрашеннаго винограда.

На рисунке 51 изображенъ образецъ стойки, употребляемой вино- 
градарми Томери. На ней размещается отъ 1.500 до 1.800 скля- 
нокъ, которыя укрепляются на горизонтальных'!, рейкахъ, на раз- 
стояши 10 сантиметровъ одна отъ другой. Длина каждой рейки— 
1,15 метра, а такъ какъ въ каждомъ ярус!, по 'I рейки, то обща» 
ихъ длина 2,30 метра, равняющаяся и боковой длин!; стойки. 
Рейки находятся между собою на разстоянш 35 сантиметровъ, при 
чемъ каждая верхняя рейка находится на разстоянш 40 сантимет- 
ровь отъ потолка, а каждая нижняя на разстоянш 1 5 сантимет­
ровъ отъ иола. Боковые и средше столбы находятся на разстоянш 
полутора метра, такъ что и каждый изъ трехъ проходовъ им!;- 
етъ ту же ширину, общая же ширина стойки но фасаду и сзади

пяется нритокъ воздуха къ хранящимся въ помйщенш гроздямъ. 
Кроме этихъ стоекъ, существуютъ и другш системы, состояния 
просто изъ ряда вертикально поставленных'!, столбовъ. Въ неболь­
ших'!, виноградныхъ хозяйствах'!, нередко унотребляютъ легая пере­
носный круглыя стойки.

Спстемъ прпкр!н1лен1я къ стойкамъ склянокъ съ гроздями 
существуешь также нисколько. Споеобъ сохранбшя винограда со 
св’Ьжнмъ гребнемъ, въ противоположность способу сохраненш съ

Pie* ">7. Обраюцъ современной системы 
щ йниеш я склянокъ съ викоградныын 

гроздями на рейкахъ.

у имеетъ, такимъ образомъ, ши­
рину въ 4,50 метра. На рейки 
и столбы употребляется обык­
новенно сосна. Ширина и во­
обще размеры стоекъ находятся 
въ известной зависимости отъ 
величины прикрепляемых'!, къ 
нимъ склянокъ, но шири па 
проходовъ менее Т1/,, метра 
считается наиболее удобной» и 
при томъ минимальною, при 
более узки» проходахъ затруд-
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I ухнмъ ГребцС М Ъ , именно II Заключается въ томъ. что вместе со 
сиятоп гроздья» винограда съ растеши вырезаютъ кусокъ несущей 
г|к)здь лозы, обыкновенно съ 4 глазками, при чемъ три нижнихъ 
глазка опускаются въ воду, которой склянки наполняются почти 
доверху, а четвертый и вообще верхшй глазокъ, расположенный 
ниже прикрепленной къ лозе грозди, выходптъ naj»yжл не касаясь 
воды. IIрежде склянки делались съ горлышками, но теперь для 
сохранены зимою винограда «со свЪяшмъ гребнемъ» v потребляется 
только ц и л и н д р и ч е с к i я 
склянки съ заплечиками на 
самомъ верху, для задержки 
и укр1;нлешя склянокъ въ 
металлическомъ кольце, вд1,- 
ланномъ въ стойку. Снаб­
женцы я горлышками склян­
ки оставлены потому, что 
горлышки нередко мешали 
вводить въ склянк;, лозы 
съ толстыми, сильно разви­
тыми у Некоторых'}» лозь 
глазками. Сотня склянокъ для сочранешя винограда обходится въ 
Томери около G франковъ.

Металлпческш части, т. е. вделан ныя въ стойки кольца., въ 
которыя вставляются склянки и остаются въ ненодвижномъ поло­
жены своими заплечиками, предпочитаются изъ гальванизирован- 
наго железа, во избЪжаше ржавчины, но и въ втомъ случай ntffc 
имеютъ то неудобство, что вь виноградохранилище. при переме­
нах'!. и колоба ш ихъ температуры, на нихъ скопляется влага, обра­
зующая капель, при чемъ капли воды съ металлическихъ, хотя бы 
и гальванизированныхъ, частей, срываясь внизъ, попадают'], на на- 
ходянияся внизу грозд],и и портятъ последит. 1>ъ предупрежденп* 
этого предложена замена металлическихъ неподвижныхъ колецъ 
каучуковыми, которые позволяют'!, прикрепленным'!, ими къ рейке 
склянкамъ съ гроздями придавать различное ноложеше; эти кольца 
преннтствуютъ скоплении на нихъ капели или ослабляют-], оя 
образоваше на нихъ. До сихъ норъ, однако, эти кольца во 
Францш не нашли ещ<? широка го применен! я въ виноградохранн 
лищахъ. Иаконецъ, существуют'], системы укреплешя склянокъ на 
стойкахъ, не требующ1Я совершенно применепгн какихъ-либо ко­
лец'!,, ни металлических'!,, ни гуттаперчевыхъ, хотя следует'], ска­
зать, что эта система во Францш рекомендуется лишь для цеболь- 
шихъ и не, преследующихъ коммерчеекихъ целей хозяйствъ. На 
рис. Г>9 изображена переносная небольшая стойка, на которой 
склянки укреплены системой, изображенной па рис. 60.

Чистка и приготовлеше виноградохранилища начинаются за

У  "  V

I'm. i>8 Систеиа укрй м тя склянокъ п, 
виноградными гроздями iirj ь колеиь.
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благовременно,.— еще въ конце лета. Осенью, когда начнутся дожди 
и когда далеко не. всегда возможно разсчитывать на хорошую сол­
нечную погоду, нельзя съ такпмъ уснехомъ проветривать uojrf.- 
щешя и производить основательную чистку всем) находящемуся 
внутри хранилища, какъ вто можно делать еще въ конце лета, 
при сухой и .солнечной погод!;. Начиная приготовлять хранилище 
къ зимнему храненпо гроздей, тщательно осматриваются н испра­
вляются стойки, вм-teris съ вделанными въ иихъ кольцами, а. станы 
впно1'])адохраннлища подвергаются самой основательной чистке, 

чемъ тщательно замазываются все щели и дырки какъ въ 
ст1;нахъ помещены, такъ и въ иолу и потолке, 
дабы въ виноградохранилнще не проникли мыши 
или крысы.

Когда чистка и ремонтъ хранилища будутъ 
вполне закончены, принимаются за иеречетъ и 
мойку склянокъ. а затемъ уже иристуиаютъ и 
къ ихъ наполненш водою, каковое наполнен»1, ко­
нечно, делается заблаговременно, при чемъ для 
предотвращен!я гнили въ воде или для большой 
чистоты последней въ каждую склянку съ водою 
кладется но чайной ложке мелко нстолченнаго дре- 
веснаго угля. Для наполнены склянокъ въ Томери 
уиотребляютъ или колодезную пли дождевую воду. 

г'то̂ ’Гсъ^иТп'Г- ‘Ч^'чустчв'ь последнюю черезъ фильтръ, и вообще 
nieub склянокъ 'изо- основательно сперва ее очпстивъ. Для наполнены 
бражевнынъ на <ы*- склянокъ уиотребляютъ небольшую лейку, вмести- 
дующемь рис. liO. мостью въ 3— 4 литра, съ длинной и тонкой 

трубкой и оттянутымъ, слегка закривленным'],  
носкомъ. При разливаны воды изъ такой лепки по скдянкамъ. 
носокъ съ трубкой вставляютъ въ склянку, приблизительно на две 
трети ея глубины, съ темъ, чтобы изъ склянки съ носка не. 
упала бы ни одна капля воды; такъ что нтаработа, такимъ обра- 
зомъ, требуетъ не только осторожности, по и навыка, а потому 
она поручается только достаточно опытному работнику. Склянки 
наполняются водою съ такимъ расчетомъ, чтобы уровень воды до­
ходила. па верху почти доверху склянки, после введет я въ склянку 
основаны лозы съ выросшей на ней гроздью. На рнс. (И пока­
зано, на сколько въ склянке уровень воды можетъ опуститься 
спустя несколько недель, если не следить внимательно за напол- 

. иешемъ склянокъ,— въ особенности при теплой осени и сухой по­
годе, а также и въ тамъ случае, если въ склянку вставляются 
лозы съ рыхлою, ноздреватою древесиною, свойственною, наир., 
сорта мъ Fraiikeiillml, Blanc Alicante и друг, По мере убыли воды 
въ склянкахъ, носл'Ьдны доливаются съ соблюдешемъ необходимых'!, 
осторожностей, чтобы не пролить лишней капли воды мимо склянки.
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Рис. ()0. УкрЪплеше склянокъ кь но- 
рекладинЪ стойки, изображенной на 

предыдущему рисункЪ 59.

Вода, которую доливаютъ, должна им1,ть одинаковую температуру 
№ температурой виноградохранилшца, т. е. съ доливаемою,, нахо- 
, ящеюся уже, въ свлянк* водою, почему въ виноградохраш1лшц+> 
необходимо им1>ть заблаговременно известный запасъ воды для до­
полнительна™ наполнешя ею 
тянокъ.

Дополнительное нанолнеше 
склянокъ производится дашь 
въ \первое время внесенш вино­
града въ зимнее пом’Ьщете для 
vpanniiiii. При убыли же въ 
склянкахъ воды но истеченш 
нискольких'!, мЪсяцевъ къ до- 
ливашю воды нристунаютъ 
.пт » , въ крайнихъ случаяхъ, 
потому что доливаше склянокъ въ это время можетъ отра­
зиться вреднымъ образомъ на сохраняемыхъ гроздяхъ; поэтом) 
доливаше воды въ средин!;, а т1,мъ бол’Ье въ щ рф  сезона произ­
водясь только тогда, когда безъ него уже нельзя обойтись, т. е. 
если воды въ склянка совершенно н|тъ. и нижшн конецъ нахо­
дящейся въ ней лозы даже'при помйщенш его на самомъ дн4 
склянки остается совершенно сухимъ. лишеннымъ воды.

Им4я въ виду сохранеше на зиму столоваго винограда, сооб­
разно этому нроизводятъ и рЪзку. Когда снятыя съ куста лозы 
съ гроздями окончательно приготавливаются для внесешя ихъ въ 
хранилище для помйщешя въ склянки, то обычно out рЪжутся 
такпмъ образомъ. что снизу, подъ гроздью, оставляется два или

три глазка и одинъ или два 
наверху, т. е. надъ гроздью. 
Посл1> срезки лозъ, щ  нихъ 
сейчасъ же удаляются ли­
стья, и out постунаютъ на 
лотки или ящики для даль­
нейшей доставки въ вино- 
градох])анилище.

Лозы съ гроздями, ли­
шенный верхняго глазка, 
считаются во Францш ме- 
н1.е другихъ пригодными для 
иродолжительнаго хранешя 

н потому съ ними постунаютъ двояко: или стремятся ихъ сбыть 
изъ виноградохранилища поскорее, въ начала сезона хранешя, или 
верхши но[)1;зъ смазываютъ нрививочнымъ варомъ; въ большихъ 
промышленныхъ предпршияхъ во Францш, впрочемъ, нредпочн- 
таютъ первый способъ. т. е. стремятся сбыть эти гроздья съ рукъ

Рис. til. Иашшеше склянокъ водою.
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поскорее, такъ какъ онЪ требуютъ частаго осмотра и легко ня- 
нутъ, теряя въ рыночной ценности; иногда быкаютъ случаи, когдя 
приходится им1>ть ДЪЛО только съ одними гроздями, совершенно 
лишенными части лозы и имеющими только одииъ стебелекъ (пло­
доножку). Так!я гроздья оставляются для зимниго хранешл только 
въ томъ случай, если out. крупны и вообще отличаются особли­
выми достоинствами и, кромг1;того, если ихъ ножка или стебелекъ 
имЪетъ достаточную длину. Нъ такомъ случай берутъ или обйк- 
новенную или каучуковую пробку, дйлаютъ въ средиnf, ея отвер- 
ст!е, черезъ которое и пропускают!, ножку, а нотомъ нижнюю

lipowli того, необходимо сказать, что вс:!; вышеприведенный по­
дробности относительно сохранешявинограда со «свЪжимъ или сы- 
рымъ гребнемъ» въ скляпкахъ, въ особенности же щпемы, отно- 
гницеся до вырЪзки лозъ и оставления на нихъ принятаго коли­
чества глазковъ, относятся, главнымъ образомъ, къ Chasselas (lore.

При доставка гроздей въ винш’радохранилище, поел’Ьдшя но 
cpfejKt ихъ съ растенш кладутся на носилки, поступил въ отдель­
ные лотки или ящики, расположенные на носилкахъ въ два яруса, 
при чемъ грозди внимательно осматриваются, чтобы среди нихъ не 
оказалось съ раздавленными или попорченными ягодами. Въ to te  же 
крупныхъ хозяйствах!» при coopt столоваго винограда lijinof.raк>ть 
къ помощи небольших'!, телЪжекъ. Тележки эти поставлен!,i на

чаш* ножки вводятъ въ 
наполненную водою 
склянку и плотно ее 
затыкаютъ. Иногда так- -
же ножку привязываютъ 
къ иалочк1; и зат1,мъ 
ПОСЛЕДНЮЮ. BMt.CTt съ 
ножкой, опускаютъ въ 
предварительно напол­
ненную водой склянку.

Рис. К2. Пропускай» основаюя 
(ножки) грозди черезъ каучуко­

вую трубку.

Нъ болынихъ про- 
мышленныхъ хозяйствах!, Францш, за- 
нятыхъ еохранешемъ на зиму вино­
града и доставкой последил го на рынки 
въ течете нее го зим ни го сезона, изъ 
виноградохранилищъ берутъ для хра- 
neiiiя только гроздья съ частями лозъ 
нормальныхъ размЪровъ и съ нормаль­
ным!, количествомъ глазковъ, сохра- 
нешемъ же на зиму г|юздей безъ лозъ. 
съ отсутствующими на верху лозы 
глазками и проч., занимаются лишь 
въ мелким, и домашнихъ хозяйствах!,.



— 113 —

рессоры, и, кроме того, колеса ихъ снабжены каучуковыми шинами. 
Иа всякт случаи эти тележки но наполнен in ихъ виноградом!» 
покрываются непромокаемой крышкой; въ нихъ входитъ около 
50— 60 килограммов'!» винограда, и для перевозки последняя въ 
атнхЯ» тел’Ьжкахъ употребляются обыкновенно подростки. U p  сборе 
и вырезке лозъ съ гроздями эту работу п|»оизводитъ обыкновенно 
самъ хозяшгь. распределяя между работницами и подручными людьми 
раскладку гроздей и номЪщеше ихъ въ тележки, Обыкновенно 
срезанныя грозди, какъ уже было замечено выше, перевозятся въ 
телЪжкахъ не сразу въ виноградохранилнще, а временно до вечера 
отвозятся въ находящейся въ саду защищенный отъ дождя и солнца 
саран, въ котором'!, грозди, собираемый обыкновенно при сухой 
солнечной погоде, уснЪютъ охладиться до требуемой степени до 
вечера, и только вечеромъ или даже съ настунлешемъ ночи доста­
вляются въ виноградохранилнще уже охладившимися. Снятыя съ ра-

Pgr. 63. Оохранеше винограда съсухимъ гребнемъ но системк Франсуа Шарме

rteHiff грозди раскладываются въ од ты, рядъ, какъ при нередки 
жеши ихъ на носилкахъ, такъ и на тележкахъ, и ири раскладке 
гроздей съ ними обращаются чрезвычайно бережно. Такая, кажу­
щаяся съ нерваго взгляда совершенно излишнею, щепетильность 
при сборе столоваго винограда и его доставке въ виноградохра- 
нилище объясняется темъ, что ири этомъ всячески стараются со­
хранить присущи! янтарнымъ нгодамъ ихъ нежный налетъ.

При распределен!и гроздей въ вииоградохранилшце нринимаютъ 
во внимаше, к а т  грозди предназначаются для более поздняго 
\ранен 1 и и какш предназначаются для более ранней продажи, 
ири чемъ наибольшее внимаже, конечно, уделяется нервымъ. Кроме 
того, ири распределен  ̂ въ виноградохранилнще гроздей обыкно­
венно не смешиваютъ носледнихъ всехъ вместе, безъ разбору, 
сортируя грозди на группы, въ зависимости отъ ихъ положенiя но 
отношешю къ стран а мъ света, которое оне заннмають еще на 
шпалере. Грозди наивысшаго достоинства, выращенныя на южной 
и восточной стороне шпалеры, чаще помещают-!» на ннжнихъ яру- 
сахъ стоекъ, а грозди второго разбора,— повыше. Вкладка гроздей 
въ склянки чаще всего производится самимъ хозяином-!» или наи­
более опытнымъ И добросовестным!» работником'!», вооруженным-!, 
ножницами, которыми подрезываются или подправляются слишком!»

Ш Ш Н ВК  ХРАНКИ1Е H JO J lO II'b . &
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длинный или пс помещавшийся какъ следует, въ склянку лозы, 
пра чемъ въ одну склянку, смотри по размерам!,. помещается 
нхъ отъ одной до пяти, но вообще. несмотря на все желаше вы­
играть въ виноградо-хранилнще место, избегают, нзлишняго на- 
громождешя гроздей, дабы уст]«шить близкое ихъ сонрикосновеше, 
ч1>мъ затрудняется тщательный осмотръ гроздей въ течещсnepkta 
нхъ хранен in.

Распределенif, гроздей въ впноградохраннлищ’Ь обыкновенно 
начинается съ верхняго яруса стоекъ. при чемъ держат, лозу въ 
левой руке, а правой отодвигаютъ, до вкладки винограда въ 
склянку, сосЪднш грозди, распределяя ихъ такимъ образомъ. чтобы 
по возможности грозди не находились бы очень близко одна къ 
другой. При вкладывапш лозы въ склянку внимательно наблю 
даютъ, чтооы вода не вышла изъ последней, и потому въ каждую

склянку помещается столько 
лозы, сколько ато позволяет!, 
находящаяся въ склянке  
вода. Разъ только склянка 
окажется «наружи мокрой. 
она тотчасъ вытирается, а 
если вода попала на грозди, 
то последит кладутся куда- 
нибудь въ прохладное место 
съ темъ. чтобы быть под­
вешенными уже после того, 
какъ совершенно высохнутъ.

Go.ite объемистый грозди, 
съ более развитыми и круп­
ными лозами, предпочитают, 
размещать на верхнихъ иру- 
сахъ. потому что при тако- 
вомъ ихъ размещенш более 
объемистыя грозди менее 
стесняютъ при проходе меж­
ду ярусами и, кроме того, оне 
на верху скорее позволяют, 
за ними наблюдать при еже­
дневном!, посещенш вино­
градохранилища. Наоборот,, 
более мелкш грозди, съ не 

п'оль крупными и более короткими лозами, размещаются, на пижнихъ 
ярусахъ. Но яти более мельчи кисти избегаютъ класть въ склянки 
но несколько штукъ въ виде букета, чтобы избежать нежелатель- 
наго соирикосновешя гроздей другъ съ другомъ. въ особенности, 
если лозы ихъ коротки и не глубоко ВХОДЯТ!, въ склянку, изъ

Рис. (М. Вращающаяся пирамидальная этаже|н.а 
ПО Шарлю Ii8.ll.tf.
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которой такт г]юзди могутъ вываливаться. Въ этомъ случай ста 
раются разместить мелкш грозди между бо.гЬе крупными, заботясь 
о томъ. чтобы ихъ лозы хорошо п неподвижно задерживались бы 
въ склянка. Иднажды размещенный и эаврдишнный въ склян- 
кахъ лозы стараются уже оставить въ полномъ покой. совершенно

Ч‘ис. ,1)Г), Полка Штецера.

до нихъ не дотрогиваясь, потому что иначе лоско можетъ слу­
читься. что вложенныя въ склянку грозди, будучи потревожен 
пыми, могутъ не только легко испортиться сами, но п замочатъ 
находящаяся близъ нихъ г]юзди.

Въ темномъ виноградохранилища за отсутс/пиемъ cut, та иногда 
работають при размещены гроздей днемъ, что особенно важно при 
иомещепш на зиму въ хранилище сортовъ съ темными и черными 
ягодами, каковы: Frankeuthal. Blanc)Alicante, Dodrelahi и друпс. 
осмотръ кото|)Ыхъ возможеиъ лишь при достаточном'!, освещенш.

Покончивъ съ атой paooioii въ хранилищ!,, тщатшъио выме- 
таютъ и вычищаютъ полъ последняго. стараясь по возможности 
не оставит!, въ виноградохранилища не только сора, но и малейшей 
пыли. Въ продолжеше того времени, когда производится размещенir 
гроздей въ хранилище, последнее часто оставляется для шгЬшвяр# 
воздуха открытымъ, но безъ доступа избытка CBfet. Въ случай же 
дождя виног])адохраннлшц(1 запирается наглухо.

Съ момента наполнен!я гроздями хранилища net, паботы вино­
градаря сводятся къ тому, чтобы быть очень осторожным-!, отно­
сительно сырости, а запГ.мь къ поддержке по возможности низкой 
и ровной температуры и, наконецъ, абсолютной темноты. Виноградо 
хранилище запирается наглухо,--герметически съ того времени, 
когда въ немъ будутъ размещены носдЪдшя грозди. Вирочемъ, не­
обходимо сказать, что взгляды на такое закупориваше хранилища, 
принятое преимущественно виноградарями Том ери. разделяется не 
не!;мп, и такой авторитетный во Францш плодоводъ. какъ Арди 
(Hardy), считаетъ полезной перюдическую вентиляции воздуха въ



хранилищахъ. выпнраа для итого теплую и сухун» погоду. Но вся­
ком'!, случай, свйжШ воздухъ швн1; пускается въ хранилище съ 
такимъ разечетомъ, чтобы струя его не касалась непосредственно 
сохраняемых'!, гроздей, такъ какъ во Францш считаютъ. что дли

послЪднихъ н1;тъ ничего вреднее 
быстрой перем1;ны температуры.

ВхОдъ въ хранилище зимою 
обыкновенно бываетъ строго за- 
нрещент. itd.ri, остальным!., 
даже и причастнымъ къ д’Ьлу хра­
нения винограда, такъ что право 
входа оставляешь за собой лишь 
одинъ хозяинъ, который при посе­
щен in 11осл1'.дняп» всегда выби- 
раетъ для итого наиболее, подхо­
дящую погоду, дабы не подвергав, 
сохраняемый виноградъ риску, въ 
смысл!; .чанесешн сырости, легко 
ведущей къ загнивание, Однако 
но отношешю ко входу и nod, 
щенiio хранилища во Францш lie 
относятся столь строго въ томъ 
случай, если виноградъ предназна­
чается для сохранешя лишь въ 
первую половину сезона, когда онъ 
и поступает'!, на рынки, такъ что 
особениьш предосторожности по от- 
ношелпю къ носЬщенно хранилища 
им'Ьютъ м'Ьсто лишь въ томъ сл у- 

1’пс (К.. Систппмпя атяия*рк» Штецора. ча1>, если вино!'радъ назначается
для болЪе долгаго хранешя и про­

дажи его во »T0]toji половин’); с(‘зона и въ конЦЪ его.
Когда въ одномъ какомъ-либо отд1;ленiн хранилища. вслЪдстшр 

удалешя изъ него части отправленнаго на рынокъ винограда, на- 
чинаютъ образовываться пустын м&та. то по возможности ихъ 
стараются заполнить гроздями или взятыми изъ других!» уже <на- 
чатыхъ» отделен in или верхних’1, ярусовъ и вообще изъ f ta ’i. 
склянокъ, гд!; грозди расположены бол1;е густо и I'tcnte, Такое 
аашинелш пустыхъ м1;стъ въ хранилищ  ̂ производится потому 
что нродолж1!тел].нымъ опытомъ дознано, что въ отдЪленп!, напол- 
ненномъ гроздям и, пое,тЬдшя сохраняются лучше, чЪмъ въ тЪхъ 
отдйлешяхъ, пдЬ освобождается много пустыхъ мЪстъ. По крайней 
м1;р'1; итого правила придерживаются виноградари Томери. Въ томъ же 
отделен!!! хранилища, гдЪ такъ или иначе остаются нуетыя м1;ста, 
уже работаютъ съ .меньшею осторожностью и выбираютъ ад&сь
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гроздья, Hf* flOHCl, Щ ТКаТЬ CP.tiTI, изъ ОКОНЪ, НО т!.МЪ НО. MCHt.O
тщательно избегаютъ нзлишняго впуска вненшяго воздуха. При 
ЗаПОЛНвШИ ЖО НУСТОТЪ гроздями, ВЗЯТЫМИ ИЗЪ других], MiCT'I». 
стараются всегда выбирать наиболее олагопргятнуi<» для нтои ра­
боты погоду и время дня светлое, 110 не теплое, такъ какъ при 
нтомъ приходится отворять двери, а также и ставни оконъ; излиш­
няя же внешняя теплота ведетъ къ нежелательным1!» колебашямъ 
температуры въ хранилищ!;. Нтимъ же временем!» пользуются п 
для общаго осмотра всЬхъ находящихся въ хранилищ !; гроздей.

ltpo.Mt того, при освобожденш места внизу, грозди, помещен­
ный на верхнихъ ярусахъ, часто также перемещаются вннзъ. и 
тамъ оне, какъ пока- 
залъ онытъ, лучше 
сохраняются, если хра­
нилище начинаетъ пу­
стеть, но вообще если 
эти грозди предназна­
чаются для б о л 1; е 
поздняго хранешя, то 
ихъ стараются отнести 
въ другое отделенie, 
r.lt н1,тъ нустотъ, и 
которое въ течете бо­
лее или менее нро- 
должительнаго срока 
остается занол цен­
ны мъ гроздями. Дож­
дливые осенте и зия- 
iiie месяцы считаются 
но Францш наименее 
благоир1'ятными для 
еохранешя винограда, 
и какъ бы хорошо и 
плотно ни было за­
крыто хранилище, сы­
рость внешняго воз­
духа въ той или дру­
гой степени можетъ 
отразиться на сохра- 
няемыхъ грозднхъ, почему въ хранилищахъ пользуются, въ случае 
обнаруживали излишней сырости, нрим'Ьнешемъ нодопоглотнтелеп 
и проч. Грозди, находящаяся на верхнихъ ярусахъ стоекъ, а также 
грозди, срезанный съ такъ называемых!) контр'ь-шналеръ, т. е. 
менее совершенный и менее подвергавшийся во время роста п 
созревап!я В.ИЯ1ПЮ солнца, а также не подвергавшая въ свое

I ’lir . 117. UiU.WKIUi * 1* * 14)*» 111 |Щ*|гЦ
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время вырезке нзшшиихъ ягодъ (еще до яаяншим последним.) 
и потому слишком!, густын, прежде всего страдаютъ отъ колеоанш 
температуры въ виноградохранилпще.

!’мс. U8. Составная этажерка Шинсссна.

Нсе^иодозрительнын грозди, на которыхъ появляются признаки 
жШнийпи'я, немедленно удаляются изъ виноградохранилища, при

чемъ обыкновенно такш грозди ста- 
раются сбыть на рынке, где, конечно, 
за нихъ уже не даютъ настоящей 
Н^ны, но все же выручаютъ хоть 
что-нибудь. Разе имеютъ дело съ за­
гнившей гроздью, то ее не выннма- 
ютъ изъ склянки съ кускомъ лозы, 
а срезываютъ надъ последней, оста­
вляя до конца сезона кусокъ лозы въ 
склянке. Это делается ради предо­
сторожности, чтобы вода склянки съ 
зараженной1 гроздью, при вынимашн 
последней съ кускомъ лозы, не по­
пала бы на друпя грозди и не послу­
жила бы источиикомъ новой заразы, 

Изъ грнбныхъ, заразительных!, 
заболеванш. поражающихъ грозди въ 
хранилшцахъ. наиболее опаснымъ и 
распространенным!, является заболе- 
ваше, известноенодъ назвашемъ «ку- 

ронаткинаго глаза» и которое, при недостаточной бдительности со сто­
роны хозяина, въ хранилище можетъ нанести большой вредъ. а потому 
и считается настоящим!, бичемъ. Иазваше же ку ронаткинаго глаза

v l w

£sk e&o'S-Vd

I’uc. ()9. Шкафная этажерка lllie- 
цера съ выдвижными полками.
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зта болезнь получила вслЪдетвш сходства патент., т. е. ппражеп- 
ныхъ на агодахъ «Ьсшь, съ глаяомъ куропатки. Пораженный аток» 
болезнью ягоды пухнуть, отделяются отъ гребней и падаютъ. 
Появляется болезнь почти всегда въ пертдъ продолжительной сы­
рой погоды и оттепелп, и вообще ея ноявлеш'е указываешь на 
пыстрыя в внезапны я колебанп! температурь! въ хранил и ще и 
проникновеше въ последнее излишней сырости. Иногда ' случается

Риг, 70. Пип. спереди стйнкп плодовой шкафной этажерки Гаголюкенп.

и такъ. что появившееся заболЪваше прекращается само собою, 
не будучи даже замечено. Въ случай ппявлешя и значительна™ 
распространен!я «куропаткинаго глаза» просто стараются неме­
дленно распродать весь запасъ зараженныхъ гроздей.

Къ счаетда. очень болыиихъ опустошенш въ хранилищахъ 
нто заболевание не производить и тЬмъ бол4е не является серьез- 
нымъ пренягачиемъ къ удачному сохранении винограда, но вообще 
MOHBjenie атой болезни указываешь на оплошности при сборе ви­
нограда, въ смысле недостаточной тщательности и аккуратности 
выбора гроздей, а также и на недостаточную чистоту, чистку но- 
мещешя осенью, до внесешя гроздей въ виноградохранилнще.
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Хотя во Францш общепринятым!» снособомъ еохранешя вино- 
града и является подробно описанный выше способъ сох]1анен1я съ 
сырымъ гребнемъ, но, по посл4днимъ своимъ опытамъ, Франсуа 
Шарме указываетъ на возможность еохранешя винограда и «съ 
сухимъ гребнемъ». Къ возможности сохранять виноградъ зимою 
«съ сухимъ гребнемъ» пришелъ Франсуа Шарме потому, что ему 
неоднократно въ конце сезона приходилось находить грозди въ 
совершенно пустыхъ склянкахъ, т. е. совершенно лишенпыхъ воды, 
и т®!Гб не мente находивипяш въ нихъ лозы но ихъ качествамъ 
и внешнему виду были наилучшими. При сохраненш винограда 
этимъ способом)», какъ и ири вышеописанном!», «съ св^жимъ греб­
немъ», грозди срезаются вместе съ кускомъ несущей ихъ лозы., 
которая вкладывается при иодв1иш1ван1н къ двигающимся по го- 
ризонталышмъ рейкамъ кольцамъ.

VIII. Полки и этажерки въ плодохранилищах ь.

Какъ въ главе о сохранеши винограда, такъ и въ другихъ 
главахъ, уже были приведены некоторые рисунки и данный отно­
сительно устройства въ виноградохранилищахъ полокъ и этаже - 
рокъ, теперь же мы коснемся этого вопроса для плодохранилищъ 

Въ обыкновенныхъ же плодохранилищахъ, где плоды раскла­
дываются въ одинъ рядъ, полки одна отъ другой устраиваются на 
такомъ разстоянт, чтобы между ними можно было бы свободно манипу­
лирован» съ плодами. Кроме того, черезъ чуръ близкое разстоянт 
между полками мешало бы разематривать разложенные на нихъ 
плоды. Для лучшей циркулящи воздуха полки обыкновенно де­
лаются не сплошными, а состоящими изъ отдйлышхъ, гладко вы- 
струганныхъ брусковъ или планокъ, сбитыхъ вместе, съ малень­
кими промежутками. Не всегда въ плодохранилищахъ нуждаются, 
одвако, въ такихъ полкахъ, а именно не нуждаются тамъ, когда 
боченки или ящики съ плодами ставятся въ виде штабеля другъ 
на друга, начиная отъ пола плодохранилища и кончая нотолкомъ 

Что касается этажерокъ, то таковыя бываютъ переносныя и 
постоянный, ирибитыя на всегда къ одному месту. Между lfpo- 
чикъ, изв'бстным'ь французскимъ плодоводомъ Шарлемъ Вадиме была 
предложена, изображенная на рис. 64, вращающаяся круглая эта­
жерка для плодовъ, которая, однако, является н'Ькоторымъ исклю- 
чешемъ, потому что этажерки въ плодохранилищахъ обыкновенно 
устраиваются четырехугольными, не вращающимися.

Въ свою очередь переносныя этажерки для сохраненш плодовъ 
подразделяются на составныя, состояния изъ отдельныхъ частей 
или полокъ съ ножками, и шкафныя, имешщя общгё станокъ, съ



имеющимися съ внутренней стороны ихъ боковыхъ ст'Ьнокъ при­
битыми къ поелЪднимъ рейками; эти иосл,Ьдн1я и служатъ опорою 
для вставляющихся въ общШ станокъ полокъ.

Иногда ради удобства передвижешя съ одного места на другое 
на ножныхъ полкахъ и шкафныхъ этажеркахъ (а также н у п«- 
реносныхъ на нижнихъ ножкахъ нижней полки) д^лаютъ ролики 
или колесики.

Рио. 7). Нидъ сбоку той же этажерки 
Гагелюкена.

На рис. 65 одна полка Штецера, а на слйдующемъ 66 рисунке 
изображена уже цельная этажерка Штецера, составленная изъ мно- 
гихъ такихъ полокъ, какая изображена на рис. 65. Рис. 67 изо­
бражаешь другую подобную же нереносную плодовую этажерку 
Штецера и одну ея полку въ отдельности. Подобная же составная 
плодовая этажерка Шмиссена изображена на рис. 68.

Шкафныя этажерки изображены на рисункахъ 69, 70 71 и 72. 
Рисунокъ 69 изображаешь шкафную этажерку Штецера съ выдвиж­
ными полками, устройство которой ясно видно изъ рисунка. На

Рис. 72. Отдельная полка 
той же этажерки.
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piicyHKli 70 изображенъ остовъ или станокъ шкафной этажерки 
Гагелюкена. Вышина этого станка около 2 арш., при такой же дливЪ, 
и ширин!; въ 1 арш. Рис. 71 изображаетъ боковой раврЪзъ этого 
станка со вставленными въ него полками, т. е. разрЪзъ всей пло­
довой этажерки, а рис. 72 изображаетъ отдельную полку. Эти 
полки по краямъ снабжены набитыми на нихъ брусочками, пре­
пятствующими плодамъ падать съ полокъ.

IX. Сохранеше овощей зимою.

Зимнему хранен™ подлежатъ далеко не всЪ овощи, а только 
т1; изъ нихъ, которые обладаютъ для такого долгаго хранешя 
достаточною прочностью и лежкостью, каковы, главнымъ образомъ, 
корнеплоды и некоторые овощи, употребляемые въ пищу въ совер­
шенно спЪломъ видй. Весьма значительная часть овощей, каковы, 
нап]>.: в с ё  шпинатные, некоторые салатные овощи и мнопе дру- 
rie, какъ стручья гороха, артишоки и спаржа, могутъ сохраняться 
лишь въ течен1е короткаго времени. Некоторые, наиболее выносли­
вые къ зимнимъ холодамъ, ивощи, каковы: хр'Ьнъ, пастернакъ и 
земляная груша настолько хорошо зимуютъ въ грунту, что не мерз- 
нутъ даже въ наиболее морозныя зимы, почему и могутъ, въ слу­
чай надобности, оставаться на зиму въ открытомъ грунту не 
выкопанными.

Но для того, чтобы пользоваться этими овощами зимою въ боль- 
шинств’Ь местностей Россш приходится и эти овощи извлекать 
изъ земли и прятать на зиму въ овощехранилище. Такимъ обра­
зомъ, при сохранеши овощей на зиму въ вид& предварительной 
работы мы им^емъ д1>ло съ выкопкой растеши, на которой зд с̂ь 
слйдуетъ нисколько остановиться.

Д л̂о въ томъ, что по возможности не слЪдуетъ вносить рано 
и преждевременно корнеплоды (т. е. корни овощей, какъ морковь, 
[itna, брюква и проч.) въ овощехранилище на зиму, потому что 
слишкомъ рано внесенные на зиму овощи, при продолжающейся 
тогда еще нехолодной погодЪ, начипаютъ прорастать, при чемъ 
корневыя ихъ верхушки или коронки начинаютъ преждевременно 
развивать листья, которые въ темномъ помЪщеши имЪютъ жалмй 
видъ и сильно тянутся, будучи, конечно, блЬдно-желтыми. Такое 
нежелательное преждевременное развитее листьевъ нехорошо тЪмъ, 
что ово вредно отражается на качеств^ сохраняемыхъ корнепло- 
довъ, такъ какъ, само собой понятно, эти листья развиваются за 
счетъ питающихъ ихъ корней, отчего послЪдше весьма теряютъ.

Такое лвлеше при преждевременной выконк!; осенью овощныхъ 
кореньевъ наблюдается даже въ ("Ьверноп I’occin. Что же касается
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местностей крайняго юга, напр., Кавказскаго побережья Черна го 
моря, то тутъ жалуются иногда на преждевременное прорасташе 
корневыхъ овощей, которому благопр!ятствуетъ устанавливающаяся 
на продолжительное время въ нтихъ мйстностяхъ позднеосенняя 
или зимняя слишкомъ теплая погода. Здйсь, къ сожалйнио, нйтъ 
другого средства для устранешя зла, какъ помйщеше овощей въ 
хранилище съ искусственным!» охлаждешемъ.

При зимнемъ хранеши овощей, кромй того, выдающееся зна­
ч к е  им'Ёетъ надлежащая подготовка их!. къ зимнему хранен!т. 
Нта подготовка состоитъ, во первыхъ (у корнеплодовъ), по возмож­
ности въ тщательной выкопкй изъ земли, во избйжаше поранен»! 
и повреждешй, которыя нотомъ, въ плодохранилищ  ̂ ведутъ къ 
загнивашю и порч* сохраняемыхъ овощей.

Далее самая уборка овощей должна происходить въ сухую и, 
во всякомъ случай, не дождливую погоду, а назначаемые къ зим­
нему хранешю овощи должны быть предварительно достаточно обсу­
шены и у нихъ должны быть удалены вей испортивппяся и за­
гнивши! части, листья и проч.

И такъ, однимъ изъ способомъ зимняго хранешя овощей является 
оставлрше ихъ до весны въ земле, при чемъ въ этомъ случай безъ 
труда овощами можно пользоваться лишь въ мЪстностяхъ съ весьма 
мягкими зимами. гд1> морозъ не сковываегь земли въ такой сте­
пени, что земля становится совершенно недоступною для копки и, 
следовательно, еынимант зимою изъ земли овощей. Однако, по­
следнее не является совершенно невозможным!., если землю въ 
требуемомъ мйстЪ своевременно укрыть соломистымъ навозомъ, еу- 
химъ листомъ и т. д. и тймъ самымъ предохранит! здйсь землю 
отъ слишкомъ сильнаго и глубокаго промерзан!я. Въ такомъ слу­
чай зимою, хотя и не безъ затруднен!fi, пользуясь оттепелями и 
слабо-морозной погодой, можно вынимать овощи изъ земли.

Вообще же можно признать, что въ открытом!, грунту невы- 
копанными овощи сохраняются рйдко и сравнительно чаще сохра­
няются некоторые овощи на зиму въ открытомъ грунту, предва­
рительно снятые съ грядъ или сь плантацш, приготовленные къ 
зимовкй, затймъ нарочно для того уложенные и для защиты отъ 
мороза болйе или менее накрытые землею или другими защищаю 
щими отъ стужи покровами и матерьялами.

Во вейхъ зтихъ случаяхъ овощи сохраняются или въ ямахъ 
или такъ или иначе покрытыми и затймъ въ снещально устраи 
ваемыхъ для зимняго хранешя хранилищах!,.

Сохранена зимою овощей въ ямахъ,— важно темъ, что оно 
самое дешевое. Но оно неудобно тймъ, что зимою во время морозовъ 
затруднительно открывать яму. Впрочемъ, нельзя не сказать, что 
совершенно рйзкой грани между овощехранилищем!, и простой 
ямой, пожалуй, и провести нельзя.
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Таковы, напр., ямы, выкапываемый у паеъ на сЪнецЬ, станки 
коихъ въ достаточно плотномъ грунту досками не забиваются 
(чтобы со сгЬнъ не обваливалась земля или «грунтъ»); въ сущ­
ности, те же самыя ямы —  иримитивныя овощехранилища. Такое 
хранилище отъ простой ямы будетъ отличаться только тЪмъ, что 
верхъ его будетъ закрытъ дощатой или бревенчатой крышей.

Нъ такого рода ямахъ иногда не паходятъ нужнымъ делать даже 
надъ ямой двускатной крыши. Последняя делается плоскою, въ 
уровень съ землей, и въ этой крыш!; оставляютъ лишь плотно 
припираемое въ виде форточки отверсие такихъ разм’Ьровъ, чтобы 
черезъ него въ яму могъ проникнуть челов'Ькъ, опускаюшдйся въ 
данномъ случай въ яму по приставной или постоянной лестниц!;. 
Запотолоченная подобнымъ образомъ яма, несомненно, предетавляетъ 
собою типъ простейшаго хранилища.

Авторъ считаетъ нелишнимъ предупредить читателя, что, во- 
первыхъ, способы сохранешя зимой овощей довольно различны, 
въ зависимости отъ рода овоща, и что наиболее однообразные, 
простые и дешевые способы зимняго хранешя приложимы къ наи­
более прочиымъ овощамъ, къ счастью наиболее, уиотребителънымъ, 
каковы корнеплоды и кочанная капуста.

Дал^е необходимо подчеркнуть, что различные овощи отно­
сятся къ холоду различно; въ то время какъ одни овощи совер 
Денно портятся даже при самомъ слабомъ замер,-шпи, друпе пере 
носятъ замерзаше при незначительномъ холоде (градуса 2— В 
ниже 0) лишь сравнительно недолгое время, а при продолжитель- 
номъ пребыBanin въ замезршемъ состоянш погибаютъ. Третьи въ 
состоянiи выносить весьма продолжительное время ихъпребыван!евъ 
замерзшемъ состоянш. Однако, такихъ овощей, которые бы выно­
сили замерзаше при очень низкой температуре или, другими сло­
вами, были бы способны оставаться въ замерзшемъ состояши ири 
очень низкой температуре, невидимому, нетъ.

Необходимо оговориться, что здесь имеются въ виду изъ ово­
щей корнеплоды и отчасти кочанная капуста. Несколько летъ 
подъ-рядъ составитель этой книги, для ознакомлена съ различ­
ными сортами репы, выращивалъ довольно значительные ея сорти­
менты, которые и хранилъ въ промерзающемъ зимою хранилищ!;, 
назначенномъ для перезимовки розъ. Съ наступлешемъ сильныхъ 
зимнихъ холодовъ, когда въ хранилище было градуса о мороза, 
все корни репы замерзали. Но внесенные въ теплое помещеше. 
эти корни отходили до Рождества, принимая прежши нормальный 
видъ, но после Рождества, внесенные, въ теплое помещеше замерз- 
inie корни репы, правда, оттаивали, но уже «не отходили» и по 
оттаиванш превращались въ мертвую водянистую массу.

Очевидно, что у каждаго овоща существуютъ пока намъ неиз­
вестные предельные по времени сроки морозостойкости съ пре­
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дельными температурами. Такимъ образомъ, отъ отношенiи къ хо­
лоду того или другого овоща зависишь и способъ его зимняго 
хранешя, а такъ какъ въ разныхъ местностяхъ Poccin продолжи­
тельность зимы и зимше холода бываютъ весьма неодинаковы, то 
и способы зимняго хранешя бываютъ весьма неодинаковы, и это 
разнообраз1е способовъ зимняго хранешя увеличивается еще вс.тЬд- 
ств1е другихъ привходящихъ сюда условШ, какъ почвенныхъ, эко­
номических?. и т. д., и т. д.

Итакъ, самый просшЬйлнй способъ хранешя овощей— въ обыкно- 
венныхъ ямахъ, вь которыхъ могутъ сохраняться какъ кочанная 
капуста, такъ и корнеплоды. По вопросу о сохраненш на зиму 
кочанной капусты мы имйемъ въ одной статье ценныя указашя 
(журналъ «Плодоводство» за 1898 г., стр. 691— 696). Вотъ что 
говорится въ этой статье.

Главная опасность, которая грозить канустЬ при такомъ со- 
<1*анен1 и въ земле,— это загниваше, легко устранимое при соблю­
дши Hf,которыхъ предосторожностей и небольшомъ опыте. Въ 
местности, где живешь авторъ этой статьи (Черниг. губ.), уборка 
капусты съ огородовъ начинается обыкновенно съ конца сентября 
и продолжается до половины октября. Это время въ Черниг. губ. 
обыкновенно совпадаешь съ пертдомъ ясныхъ, солнечныхъ, но 
устрамъ слегка морозныхъ дней, которые, несомненно, особенно 
благопригтны для кладки капусты въ землю. Если такихъ бездожд- 
ныхъ дней въ начале октября не будетъ, то можно отложить 
кладку капусты на конецъ этого месяца; если капуста подвер­
гается шюрозкамъ, то она не пострадаешь, но нельзя, чтобы 
земля не была замерзши въ яме, равно какъ не можетъ быть 
замерзшею и та земля, которая назначается для засыпашя кочней, 
потому что въ замерзшей земле заключается влага, которая впо- 
следствш при оттаиванш освобождается и можетъ вызвать загни­
ваше кочней. Для пред упрежден! я этого нужно какъ самую яму, 
такъ и вынутую изъ нея землю покрыть нетолстымъ слоемъ 
соломы.

Выбравъ подходящее время, пристуиаютъ къ вырытш самой 
ямы. Для этого выбираютъ но возможности ровное, возвышенное, 
сухое место, чтобы весною вода здесь ни въ какомъ случае не 
застаивалась. Лучшш грунтъ при этомъ— суглинистый или супесча­
ный, но и всякпЧ другой можетъ быть пригоднымъ. Размеры ямы 
должны быть таковы: глубина 1 аршинъ, ширина 1 */а —-2 арш,, 
а длина произвольная, смотря по тому, какое количество капусты 
будетъ укладываться. Стенки ямы делаются совершенно отвес­
ными, земля выбирается начисто и выбрасывается поровну на обе 
стороны ямы.

Когда яма готова, приступаюсь къ собирашю кочней. Для сохра­
нена назначаются кочны отборные, самые крупные, тупе и цельные.
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Отнюдь не следуетъ брать кочны растрескавипеся, перезрелые, 
потому что тате кочны, зарытые въ землю, нршбрЬтаютъ непр1ят- 
ный вкуеъ и волокнистость. Между темъ, нисколько недозрелые 
кочны, продолжая въ земле дозревать, достигаютъ къ весне своей 
полной «съедобной зрЬлости». Съ грядъ кочны вырываются прямо 
руками, или же, если крепко держатся въ земле, слегка подкапы­
ваются лопатою, чтобы сохранить побольше корней, а затЪмъ не­
много отряхиваются отъ земли и переносятся къ яме. При пере­
носка, да и вообще при всей укладке, нужно наблюдать, чтобы 
кочны поменьше бились и давились, иначе они могутъ загнить въ 
земле. Капуста должна быть, какъ сказано выше, вынута съ кор­
нями, потому что въ такомъ случай она нродолжаетъ дозревать 
въ яме въ течете всей зимы, отчего ингЪетъ видъ и вкусъ све­
жей, сочной и ароматной, будто только что снятой съ огорода.

Самая кладка капусты производится слЬдующимъ образомъ: на 
дно ямы настилаютъ тонкш слой земли приблизительно въ '/2 верш., 
измельченной въ порошокъ, чтобы между ея частицами было по­
меньше пустотъ. Затймъ кладутъ первый рядъ капусты поперекъ 
ямы, въ наклонномъ положенш корнями внизъ, при томъ такъ, 
чтобы кочны отстояли отъ узкой стенки ямы вершка на три. 
1’азстояие между отдельными кочнами должно быть не меньше 
%  вершка, такъ что въ одномъ ряду полутора-аршинной ямы 
удается поместить отъ 5 до 7 кочней.

При укладке кочни засыпаются со всЬхъ сторонъ мелкою землею. 
Когда уложенъ первый рядъ изъ 5— 7 штукъ, принимаются за 
кладку новаго тшжняго ряда и кладутъ его такъ, чтобы кочны 
приходились приблизительно въ томъ месте, где лежатъ корни 
предыдущаго ряда. Далее кладутъ такимъ же образомъ треп и ниж- 
niii рядъ. После этого можно класть второй этажъ, при этомъ 
первый рядъ этого этажа долженъ отстоять отъ узкой стенки ямы 
только на два вершка. Положивъ три ряда второго этажа (при чемъ 
соблюдается все, сказанное авторомъ цитируемой статьи) кладутъ 
трет»! трехрядный этажъ. первый рядъ котораго долженъ отстоять 
отъ стенки всего уже на 1 вершокъ. Кочны кладутся наклонно 
приблизительно подъ угломъ въ 45°, и тщательно пересыпаются 
мелкой землей, которая должна быть измельчена заранее лопатой». 
Все 3 ряда поместятся на протяжен in 1 или ] 1 4 аршина, такъ 
что всего можно считать въ яме полутора-аршиннои ширины 
приблизительно 40— 50 штукъ на 1 погонный аршинъ.

После этого приступаютъ къ кладке другихъ трехъ рядовъ въ 
три этажа, и такъ продолжаютъ до техъ поръ, пока не уложатъ 
всю капусту. .Укладку нужно вести именно въ такомъ порядке, а 
не класть, напр., сначала весь первый этажъ, затемъ весь второй 
и, наконецъ, третш, потому что въ такомъ случае пришлось бы 
либо работать съ большими неудобствами, стоя на краю ямы,



либо становиться внутрь ея, чего отнюдь ®  следуетъ делать, такт, 
какъ отъ этого капуста давится и легче загниваешь. Авторъ сове­
туешь непременно класть капусту не вертикальными рядами, а 
косыми, какъ это видно на рисунке 73, такъ какъ въ такомъ случае 
каждый последующи! нтажъ меньше давнтъ на предыдунце, что 
существенно необходимо для хорошей зимовки.

Земля для пересыпки капусты должна быть чистою отъ нераз- 
ложившихся органическихъ ос/гатковъ, иначе легко можетъ про­
изойти загни ваше корней, Съ этою целью постунаютъ слЬдующимъ 
образомъ: при выкопке ямы отбрасываешь верхшй слой огородной 
земли въ отдельную кучи, а нижши, суглинистый съ примесью 
чернозема, кладутъ  по краям» 
ямы и имъ засыпаютъ капусту.
Непременно нужно наблюдать, 
чтобы эта земля была сухая, для 
чего и самую работу необходимо 
производить въ солнечный, или, 
во всякомъ случае, сухой, без- 
дождньш день,— хотя, впрочемъ. 
небольшая влажность не будеть 
гибельна для капусты. „ ...,, * .. 1‘ис. ЛЙ. Кичим капусты, y.lOJKOHilbll'

оаложивъ ВСЮ я м у  капустой, для с0хранс|1;я на зиму въ яму.
засыпаютъ ее сверху на 1 в.
мелкой землей, а зашбмъ еще нрикрываютъ слоемъ огородной земли, 
этотъ слой у краевъ ямы имьетъ толщину въ ']л аршина, а но 
середине 1 2 аршина, такъ что вся яма сверху имеешь крыше­
образный видъ, что необходимо для хорошаго стока воды. Съ этою 
же целью поверхность ямы тщательно прибивается лопатой, чтобы 
она была плотной и гладкой. Вокругъ всей ямы вырывается канавка, 
глубиною въ 2— 3 верш., съ отводами но угламъ въ сторону, 
чтобы отводить отъ ямы стекающую внизъ воду. Съ настуцлешемъ 
холодов ь, приблизительно въ конце ноября или въ началё декабря, 
вся поверхность ямы накрывается слоемъ навоза въ 1 /4 арш тол­
щиною; навозъ можно заменить соломою. Раньше авторъ этой 
статьи совсемъ не бралъ навоза, а покрывалъ все землею, на

арш. по краямъ и около 3/4 арш. по середине, но заметилъ, 
что капуста портится тамъ, где лежишь толстый слой земли, 
оттого что земля сильно давишь на нее. Въ случае, если зима 
очень холодная, и если стоять продолжительные морозы свыше 20°, 
то можно увеличить слой навоза или соломы. Сверху вся яма, 
конечно, будеть еще засыпана снегомъ и-подъ этимъ иокровомъ 
ничуть не нострадаегъ, даже отъ сильныхь морозовъ.

Въ январе или въ феврале, если понадобится свежая капуста, 
можно открыть яму съ задняго конца и достать сколько потребуется 
кочней, перенести ихъ въ погребъ, а яму снова засыпать и при­
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крыть открытый конецъ силомштымъ навозомъ. Лучше брать сразу 
большое количество кочней, но возможности штукъ 100 или 150, а 
не ходить въ яму часто, потому что при частомъ открываши ямы ка 
пуста можетъ подмерзнуть, и вообще въ этомъ случай скорЪе загниваешь.

Весною, когда начнетъ таять, нужно отбросить сн^гъ съ ямы,—  
на разстоянт аргаинъ двухъ отъ ямы, дабы полая, т. е. полу­
чающаяся при таянш сн^га вода, не попала въ яму. Когда солнце 
начнетъ сильно прогревать, на день сбрасываютъ навозъ съ ямы, 
чтобы просыхала земля, а на ночь опять покрывают’!,. Когда же 
сегЬгъ совсЬмъ сойдетъ, а почва везд4 просохнетъ, то яма остается 
прикрытою и днемъ, чтобы сохранить въ зем.тЬ некоторую влаж­
ность, что спосоиствуетъ свежести и сочности капусты,

Къ выше сказанному относительно этого способа еохранешя 
капусты можно добавить, что въ иныхъ случаяхъ, напр,, когда 
часто нужно ходить за капустой, лучше дЬлать не одну большую, 
точнее длинную яму, а нисколько меныиихъ, т. е. бол'Ье короткихъ.

Автору этой книги, между прочимъ, известно, что К. К. Червинскш 
съ усп4хомъ сохранялъ этимъ способомъ зимою кочанную капусту 
подъ Петербургомъ въ им in i и, принадлежащемъ петербургскому 
губернскому земству «Сиворицы», близъ г. Гатчины. Само собой 
разумеется, что удача еохранешя обусловливалась достаточно сухимъ 
и высокимъ м’Ьстомъ.

Разсматривая же вообще вопросъ о храненш разныхъ овощей 
въ простыхъ ямахъ, нужно сказать, что при всей примитивности

1‘ис. 74. (.’охранеше кочанной каиусты въ неглубоких1!., какавко- 
подобныхъ ямахъ подъ Одеовой.

зтого способа храненш все же нередко онъ является рацюнал!.нымъ. 
прежде всего, но своей дешевизн*, хотя смотря по различным!, 
местным!. условЬшъ атотъ способъ и можетъ имЬть неблагопо­
лучные результаты.

Некоторые северяне рекомендуют)., между прочимъ, приступать 
къ выкопк& ямы, когда земля начинает!. замерзать, во иаб&каш»



вреда отъ мышей. Автору, между прочимъ, были изийсшыя весьма 
благоЩиятные результаты въ Тульской губернш при храненш въ 
ямахъ моркови на сЬмена, въ Фомннскомъ сЬменномъ хозяйств^ 
А. II. Полякова. Для нтого тамъвырывалась яма, глубиною нисколько
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Рис. 75. Хранеше окощей въ яаахъ Рис. 76. Деревянная труба 
подъ Одессой. съ отвертямп.

больше аршина, и посл'Ь раскладки на дно ея корней моркови засы­
палась землей, сверхъ которой клался для защиты отъ замерзашя 
слой солом истаго навоза.

ЗдЪсь кстати будетъ сказать, что кочанная капуста подъ 
Одессой сохраняется тамошними огородниками закопанною въ не- 
глубоюя канавкообразныя ямы (рис 74). Въ этомъ случай дно 
ямы устилается соломой, затймъ идетъ песокъ, въ которомъ нахо­
дятся кочны, а сверху кладется покрышка изъ навоза.

Земляныя ямы для хранешя овощей весьма употребительны 
подъ Одессой (да и вообще на югЬ). Эти ямы имйютъ расширенное 
лсноваше и сверху небольшое отверше,— лишь бы вошелъ человйкъ. 
По средин̂  ямы, въ видЪ столба, ставятся соломенные снопы,—  
одинъ на другой (рис. 75), служаийе какъ бы вытяжною трубою. 
Наиболее заботливые огородники соломенные снопы замйняютъ сбитой 
изъ досокъ трубою (рис. 76), при чемъ въ этихъ доскахъ просверли­
ваются во многихъ мйстахъ отверстия. Такая яма по наполнена

SHJIBEE ХРАНЕН1Е П.ЮДОЕЪ. 9
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ея корнеплодами закрывается сверху досками, на которыя накла­
дывается еще соломистый навозъ. Какъ только зимой яма будетъ 
открыта, помещенные въ ней на хранеше овощи начинаютъ 
портиться, почему ямы и делаются глубокими и узкими, съ малень- 
кимъ отвертемъ и, кроме того, подъ Одессой стараются делать 
ямы поменьше размерами, распределяя подлежащее хранении коли­
чество овощей не въ одну, а въ нисколько, ямъ.

Что касается храненш въ ямахъ кочанной капусты на извЬст- 
ныхъ одесскихъ поляхъ орошенш, то тамошнш огородники-болгары 
применяютъ сл4дующ1й, нисколько оригинальный способъ, Плугомъ 
проводится рядъ параллельиыхъ бороздъ. которыя загЬмъ сапками 
углубляются и выравниваются. Затем ъ дно и бока этихъ бороздъ 
слегка устилаются соломой, на которую и раскладываются въ одинъ 
рядъ вплотную между собой кочны, кочерышкой кверху. ЗагЬмъ 
кочны нисколько покрываютъ соломой, а сверху забрасываютъ зем - . 
лей. Те же огородники применяютъ следующи! способъ хранен1я 
петрушки въ ямахъ, при чемъ для сохранешя идетъ первый сортъ 
съ неповрежденными корнями. Канава выкапывается около аршина, а 
глубиной около аршина. Предварительно вынутые изъ земли 
корни просушиваются, вместе съ тймъ просушивается нисколько и 
яма. Укладка въ яму производится, конечно, въ сухую и немо­
розную погоду, при чемъ каждый рядъ петрушки перекладывается 
или точнее отделяется отъ соседняго ряда корней изоляцюннымъ 
слоемъ земли. Сложенные такимъ образомъ въ ямы корни петрушки 
сперва покрываются вершка на 2 на 3 землей, а потомъ тонкимъ 
слоемъ соломы, сверхъ котораго зимою, при паступлеши сильныхъ 
холодовъ, дается покрышка изъ солом истаго навоза.

1’ис. 77. Сохранвдо въ парншсахъ моркови п>дт. Одессой.

Подъ Одессой въ ямахъ сохраняютъ на зиму также лукъ-поррей, 
при чемъ верхняя часть его листьевъ,— «перо», землей тамъ не 
засыпается, а прикрывается лишь матами или соломой только во 
время сильныхъ морозовъ. Попутно скажемъ, что поррей вообще 
не любитъ сохранешя закрытымъ, и на севере сохраняется такимъ
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образомъ, что въ грунтъ хранилища вкапывается только нижняя 
часть растенш, зеленые же листья остаются свободными.

Парники нередко, въ особенности на юге, употребляются ого­
родниками въ качеств!; овощехранилищ!..

Между прочимъ, К. К. Червиншй сообщилъ свои способъ сохра­
нена кочанной капусты въ иарникахъ («Прогрессивное Садоводство*,

Рис. 78. C'oxpanoiiie к чапмаго салата въ паршшахь подъ Одессой.

1905 г.). Способъ этогъ онъ практиковалъ на cfrecpe. Въ конце 
осени или, вернее, въ начал!; зимы собранные кочны нарочно 
несколько подмораживаются и въ начале зимй въ такомъ (не при 
сильныхъ морозахъ) состоянш помещаются въ парники, которые 
затЪмъ засыпаются сверхъ разложеаныхъ кочней сухимъ древеснымъ 
листомъ и закрываются. Затемъ зимою, когда явится надобность 
въ капуст!;, парники раскрываюсь, разгребаюсь листья и выби­
раюсь подмерз1ше кочны, которые затемъ относятся въ ногребъ 
или подвалъ, холодную оранжерею или другое какое-либо прохлад­
ное помещена, съ температурою около 4- 3— 4° R., где подмерзние 
кочны отходятъ, т. е. постепенно оттаиваюгь.

Въ парникахъ зимою сохраняются, между прочимъ, корнеплоды 
одесскими огородниками. При сохранеши, напр., здесь въ парни­
кахъ моркови, последнюю прикрываюсь пескомъ, затемъ сверху 
«арниковыхъ рамъ покрываютъ матами и рогожами, а также и бурь- 
яномъ (рис. 77). Попутно здесь можно отметить, что морковь среди 
кораоплодовъ одинъ изъ зябкихъ овощей и боится сильнаго промо­
раживания, при которомъ иогибаетъ.

Въ климате Одессы, где хотя и случаются зимою сильные мо­
розы, но где самая зима менъе продолжительна, является возможность 
сохраненш зимою въ иарникахъ кочаннаго салата (рис. 78). Но 
бокамъ парниковой коробки въ этомъ случае, кладется горячш 
навозъ для защиты отъ холода. Вероятно, этимъ способомъ можно 
сохранять зимою кочанный салатъ и севернее Одессы, въ особен­
ности, если возможно увеличить приваливаемый къ парниковому 
венцу слой горячаго навоза, а салатъ сажать для полнаго зако-



ренешя на дно парника поглубже, n t  вл1яше мороза слабйе, и 
если, кром11 того, нарочно выбирать для такого хранешя, такъ на­
зываемые, зимше сорта кочапнаго салата, употребляемые въ запад­
ной ЕвропЪ спещально для зимняго пользовашя съ грядъ откры- 
таго грунта. На сйверЪ кочанный салатъ луче всего сохранять 
въ примитивныхъ и самыхъ дешевыхъ углублепныхъ въ землю 
холодныхъ оранжереяхъ, съ температурой въ + 3 4°. Кажется,,
кто-то изъ Петербургскихъ огородниковъ и прибЪгалъ весьма 
удачно къ этому способу при зимнемъ хранеши салата-Гомена и 
имйлъ отъ этого немалую выгоду.

Въ парникахъ или, точнее, въ парпиковыхъ коробкахъ одессше 
огородники хранятъ даже салатный стручковый перецъ, который 
они тамъ раскладываютъ по землЪ и покрываютъ его пескомъ; 
Епрочзмъ, подъ Одессой этотъ перецъ сохраняется и въ малень- 
кихъ, защищаемыхъ надежной покрышкой отъ стужи, стожкахъ. 
Однако, дал£е конца ноября, въ лучшемъ случай, начала декабря 
этотъ перецъ никоимъ образомъ уже хранить нельзя.

Спещальный способъ зимняго хранешя овощей, точнйе, корне- 
плодовъ, представляюсь собою бурты или кучи, располагающееся 
на поверхности земли или лишь при основанш (и то сравнительно 
рйдко) этихъ буртовъ или кучъ делаются въ подходящемъ грунту 
неглубокш канавки, изъ которой сложенные въ буртъ овощи вы- 
ходятъ возвышаясь надъ поверхностью земли въ вид’Ь двускатной 
продолговатой кучи, т. е. на подоб1е тйхъ самыхъ буртовъ, въ 
которыхъ принято сохранять на зиму назначаемые на семена 
корни сахарной свекловицы.

Но зимнее хранеше овощей въ буртахъ не годится уже при 
суровыхъ и продолжительныхъ зимахъ, а потому и практикуется 
у насъ въ болйе южныхъ м4стностяхъ.

Между прочимъ, въ буртахъ не мало сохраняется одесскими 
огородниками свеклы. При этомъ корни свеклы сортируются на 
четыре сорта; четвертый сортъ составляетъ бракъ, такъ какъ къ 
нему относятся слишкомъ меше, разветвленные или поврежден­
ные при вы копKt корни. Каждый сортъ складывается въ три 
отдельных!, бурта, имЪющде йаправлеше съ севера на югъ. При 
такомъ расположенш холоднымъ вйтрамъ будетъ особенно досту- 
пенъ только фасадъ этихъ буртовъ (около сажепи). Высота бур­
товъ— около 1 аршинъ, а длина произвольная, достигающая часто 
15 саженъ. Когда свекла будетъ сложена вь буртъ, на гребн£т 
т. е. на верхушкЬ бу[:та, по прямой линш, въ видЪ отдушинъ, ста- 
вятъ старыя бездонныя корзины; таюя же корзины помещаются 
въ шахматномъ порядкй и при основан»! бурта. На восточной и 
северной сторонахъ ставятъ часто дв1. надйтыхъ одна на другую 
корзины, чтобы сделать болйе длинными отдушины, такъ какъ съ 
этихъ сторонъ, на которыя особенно д’Ьйствуютъ холодные в^тры,
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дается бол4е толстая соломенная покрышка, приблизительно верш- 
еовъ  въ 6, а съ остальныхъ сторонъ толщина этой покрышки — 
4 вершка. Вей три вполне готовые бурта, отстояшде одинъ отъ 
другого не менt.e 1 х/2 аршина, отделяются канавками для отвода 
атмосферной воды. Сохраняемая такимъ образомъ свекла выбирается 
изъ буртовъ въ течете всей зимы съ южной стороны и всякш 
разъ прикрываются той же покрышкой. Свекла здйсь хорошо со­
храняется въ буртахъ всю зиму и весну.

Некоторые одессше огородники подобнымъ же образомъ, т. е. 
въ буртахъ, сохраняютъ и менее выносливую къ холоду морковь. 
Для этого выкопанные корни моркови не только просушиваются, 
но даже более того— несколько провяливаются вместе съ ботвой;

Рис. 79 Деревянный остов* петербургскаго овощного лабаза.

последняя удаляется только тогда, когда она уеохпетъ; кроме того, 
корни моркови для этого способа хранен1я выкапываются весьма 
тщательно, чтобы избежать поранен ш. Все это делается для того, 
чтобы сделать корни моркови наиболее сохраняемыми зимою въ 
буртахъ. При этомъ морковь также сортируется на три сорта 
(третш сортъ— бракъ). Подготовленная такимъ образомъ морковь 
складывается наподоГне свеклы въ бурты, но имеющее около 
1 %  аршина ширины и аршипъ въ высоту, Подобнымъ же обра­
зомъ въ невысокихъ буртахъ сохраняется и редька (черная зимняя) 
и хорошо держится до весны.

Наиболее совершенное зимнее хранеше овощей достигается въ 
особыхъ хранилищахъ, такъ называемыхъ лабазахъ. Лабазами на 
ейверй въ обйихъ столицахъ вообще называются кладовыя или 
склады съестныхъ ирипасовъ, а назваше «лабачовъ* овощехрани­
лища получили изъ Ярославской губернш отъ Ростовскихъ огород- 
никовъ. Этимъ терминоаъ «лабазъ», придуманнымъ, очевидно, еще 
въ древности у насъ на севере, мы и будемъ обозначать овоще­
хранилище, хотя у насъ на юге слово это, напр., одесскпмъ ого- 
родникамъ— болгарамъ будетъ совершенно чуждо.
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Какъ мы увидимъ ниже, овощные лабазы бываютъ более или 
менее опущенными въ землю (нередко совершенно углубленными 
въ землю), но петербургше овощные лабазы поневоле предста- 
вляютъ собою надземныя хранилища, вслЪд(гше слишкомъ близкаг» 
уровня грунтовыхъ водъ къ почвенной поверхности, почему они и 
не могутъ быть опущены въ землю. Это же обстоятельство прину­
ждает ъ петербургскихъ огородниковъ устраивать ихъ овощные ла­
базы возможно низкими, какъ бы приплюснутыми къ ЩЦтЬ. И 
действительно, глядя на петербургски! овощной лабазъ, прежде 
всего бросается въ глаза его распростортость по земле, что, 
пожалуй, дЪлаетъ этотъ петербургски! лабазъ похожимъ на чере­
паху. Видимо, что при сооруженш хранилища стремились къ 
тому, чтобы его сделать возможно ниже. Къ этому опятъ-таки пе- 
тербургскаго огородника принуждаютъ морозныя и долпя сЬверныя 
зимы.

Вообще петербургше овощные лабазы устроены весьма остро­
умно; неизвестно, кто явился ихъ изобрЪтателемъ, но, несомненно,

Риг. 80. Часть дрревяннаго остова, изображенная на предыдущем! расункЬ, спереди.

что лабазы :>ти были выдуманы въ Петербурге подъ вл1яшемъ 
здешиьхъ условш и, прежде, всего, близости къ почвенной поверх­
ности грунтовыхъ водъ.

Овощные лабазы петербургскихъ огородниковъ, представляюнне 
собою, какъ сказано, надземныя овощехранилища, ежегодно устраи­



ваются осенью, а въ конце весны совершенно разбираются, при 
чемъ занимаемое ими въ течете зимы и раннею весною место 
идетъ всегда подъ гряды. Неподалеку же отъ бывшаго лабаза скла­
дывается обыкновенно лесной мате[налъ (рис. 83), т. е. доски и бревна
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Рлс. 81. Продольный видъ остова, покрываемаге досками.

{т. н. «короги»), при чемъ здесь употребляется обыкновенно более 
дешевый барочный л'Ьсъ.

При постройка овощного лабаза сперва делается изъ бревенъ 
и корогъ деревянный остовъ, какъ это видно на рис. 79, каковой 
рисунокъ изображаетъ остовъ въ продольномъ направлен^,— по 
длине лабаза. Следующш рисунокъ 80 изображает!, видъ того же 
остова спереди (не всего, а большей его части); изъ этого же ри­
сунка видно, что только средн!е, наибольшей высоты, столбы ста­
вятся вполне отвесно, боковыя же столбы, которыхъ бываетъ по 
два ряда съ каждой стороны, ставятся нисколько въ наклонномъ 
положенш. Когда остопъ будетъ вполне установленъ и совершенно 
готовъ, его сверху начинаюсь покрывать досками. Рис. 81 пред- 
ставляетъ продольный видь остова, на который начали для по­
крышки его набрасывать доски, а следующш рисунокъ 82 пред­
ставляешь собою тотъ же остовъ, но уже совершенно покрытый 
досками, которыя, какъ это видно изъ рисунка, кладутся не въ 
продольномъ, а въ поперечномъ направленш.

Кроющш остовъ лабаза поперечно лежания доски скрепляются 
продольно идущими досками (рис. 83). Когда остовъ сверху будетъ 
покрыть досками, последними начинаюсь забираться его фасадъ и 
задняя сторона.

Рис. 83 представляетъ видъ овощного лабаза петербургскихъ 
огородниковъ спереди, въ начале его разборки, въ конце весны,
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когда въ сохранети въ лабазй овощей минетъ уже надобность. 
На слйдующемъ рисункЪ 84 можно видйть весь лйсъ или деревянным 
мате[цалъ,— доски и короги (барочныя бревна), изъ которыхъ со- 
стоялъ лабазъ. Снимокъ былъ сдйланъ въ начал! мая, когда ла- 
ба,зъ былъ только что разобранъ. По одну сторону сложены доски, 
а по другую короги (бревна). Въ такомъ видй этотъ сложенный

Рис 82. Продольный видъ остова, совершенно покрытаго досками.

матер1алъ остается до осени,— до первыхъ чиеелъ сентября, когда 
изъ него опять начнутъ строить лабазъ.

Для того, чтобы въ лабазъ не ироникалъ морозъ, иоверхъ 
наложенныхъ на остовъ досокъ наносится земля. Поверхъ досокъ. 
гдЪ земля можетъ держаться безпрепятственно, безъ сползашя внизъ, 
ее кладутъ слоемъ вершка въ четыре. Боковыя стбнки приходится 
обкладывать болйе толстымъ слоемъ земли, который въ данномъ 
случай будетъ стоять вертикально, имйя болйе широкое основаше 
и постепенно суживаясь кверху. Дверь (двойная) устраивается 
обыкновенно съ одной стороны (съ передняго фасада). Дверь не 
устраивается какъ разъ посредине фасада, потому что атому мй- 
шаетъ средиiii вертикальный первый столбъ, почему дверь устана­
вливается нисколько сбоку,— около самаго средняго перваго столба.

Что касается размйровъ описываемаго овощного подвала, то 
ширина его бывает ъ около 5 саж. Такъ кикъ внутри иомйщешя 
сгоя'пе столбы идутъ въ 5 рядовъ, то и разстояте между нами 
по шири lit лабаза бываешь около сажени. Въ длину же лабаза 
яти столбы ставятся нисколько ближе одинъ къ другому— на раз­
стоянш аршинъ двухъ съ неболынимъ. Что касается длины под­
вала, то за нормальную длину можно считать 10 саженъ, хотя 
на петербургскихъ огородахъ не рйдкость встретить лабазы длиною 
и въ 12 саженъ. Болйе 12 саженъ лабазы обыкновенно не устраи­
ваются, такъ какъ въ очень длинныхъ подвалахъ оказывается 
затруднительнымъ, а то и прямо невозможнымъ, удержать требуемую 
не слишкомъ низкую температуру, которая тамъ зимою держится 
или около нуля или на градусъ на два ниже. Однако, одной земли
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для защиты овощей было бы недостаточно, но зд с̂ь огородникамъ 
приходить на помощь сама природа, накрывая лабазъ поверхъ 
набросанной земли еще и снежной шменой, прекрасно поддержи­
вающей въ лабазЬ ровную, требуемую температуру.

Некоторые огородники (меньшинство) иосл£ настилки на бре­
венчатый остовъ досокъ покрываютъ последыш берестой, (играю­
щей зд"Ьсь роль брезента или толя), что делается для того, чтобы 
доски подольше сохранились, т. е. не гнили бы отъ соприкосно- 
вешя съ землей, а также и для того, чтобы въ лабазъ не попадала 
атмосферная вода. Такимъ образомъ, зд!>сь земля насыпается тогда, 
когда уже береста будетъ разложена на доски.

Что касается высоты подвала, то онъ устраивается но сре- 
динЪ, гд4 находятся срединные, вертикально поставленные столбы, 
чуть выше роста человека. Если войти въ дверь, которая, когда 
лабазъ будетъ нанолненъ капустой, будетъ вести въ срединный 
проходъ, то высокш челов£къ въ этомъ проход̂  долженъ даже 
нагибаться. Было бы гораздо лучше и удобнее сделать этотъ ла­
базъ, для выигрыша мйста внутри, бол е̂ высокимъ. Это и было бы 
вполнЬ возможнымъ и рацшнальнымъ, если бы можно лабазъ опу­
стить въ землю, но этого петербургше огородники не дЪлаютъ 
потому, что этого имъ обыкновенно не позволяешь высокш уро­
вень грунтовыхъ водъ. Если же увеличить вышину лабаза, тогда 
нельзя будетъ защитить храняпйеся въ немъ овощи отъ промора- 
живашя. ПровЪтриваше лабаза зимою делается, отворяя дверь, но 
M H o rie  огородники для вентилящи лабаза однимъ открывашемъ две-

Рио. 83. Кидъ овощного лабара пете,[ бургскнхъ огородниковъ спереди,— 
въ началЪ его разборки весною.

рей не довольствуются, а для вентиляцш устраиваютъ отдушины 
сверху. Для этого берутся, употребляемый для носки капусты и 
другвхъ овощей, пустыя коничесия старыя, лишенныя дна, кор­
зины и укрепляются до насыпки земли на лабазъ по главному 
среднему продольному бревну, т. е. по коньку крыши. Заваливаше 
конька крыши землей производится тогда, когда корзины къ нему
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Оудутъ прикреплены; корзины въ данномъ случай играютъ роль 
трубъ и устанавливаются по длине конька крыши лабаза черезъ. 
каждый 2 сажени. Корзины эти въ морозъ бываютъ закрыты соло­
мой и рогожами, а въ оттепель ихъ открываютъ для провЪтрива 
Hin подвала.

Помещаемые въ так!е лабазы на зиму кочны капусты кла­
дутся правильными штабелями, суживающимися нисколько кверху* 
такъ называемыми, «буртиками». Эти «буртики» доходятъ почти до 
самаго края (т. е. до самой низкой части лабаза), где складываю- 
щш въ буртики кочны рабочш производитъ укладку, уже совер­
шенно согнувшись. Каждый буртикъ имЪетъ въ ширину около 
аршина, складываясь по ширине изъ 5 кочней. Среди каждыхъ 
двухъ столбовъ помещаются два «буртика», между которыми изъ

[Рве. 8-4. Доски и бревпа (корогя), изъ которыхъ состонгь петсрбургекШ 
овощный лабазъ,^т. е. (го остовъ.

вкономш места оставляется самый маленький проходъ или проме­
жуток^ всего вершковъ въ пять,—лишь бы было можно кое- 
какъ между буртиками пробраться. Такъ какъ входная дверь и 
срединный проходъ раздйляютъ лабазъ вдоль на диЪ неравный 
части, то «буртики», имея одинаковую ширину, имеютъ нерав­
ную длину. По одну сторону срединнаго прохода буртики дела­
ются более длинными, напр., содержа въ себе отъ 500 до 550 
(въ каждомъ буртике), а более короткие (располагаемые по дру­
гую сторону) буртики состоятъ изъ, напр., 350 кочней каждый. 
Къ этихъ же лабазахъ въ Петербурге сохраняются вместе и дру- 
rie овощи.

Вообще же овощные лабазы устраиваются более или менее 
опущенными въ землю и не особенно высокими; за среднюю нор­
мальную высоту лабаза можно принять 4— 41/2 аршина, при чемъ 
чаще всего лабазъ бьтаетъ опущенъ въ землю наполовину, т. е. 
на глубину около 2 аршинъ. Вообще, чемъ будетъ ниже опущенъ 
лабазъ въ землю, тЬмъ лучше. Необходимо, чтобы въ лабазъ не 
попадала не только грунтовая вода, появлеше которой здесь совер-
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зпрнно недопустимо; точно также недопустима и вешняя, снего­
вая или дождевая вода. Поэтому-то овощные лабазы и устраива­
ются всегда на самомъ сухомъ и высокомъ мйстй, а если пред­
видится возможность появлешя въ лабазЪ воды, то заблаговре­
менно лабазъ окружатотъ отводной конавкои. Что касается средней 
ширины лабаза, то таковую можно считать въ 3 сажени. Длину 
можно дать лабазу какую угодно, 
въ зависимости отъ существую­
щей потребности въ зимнемъ хра- 
ненш овощей.

Вентиляцгя лабаза произво­
дится помощью двери и вытяж- 
ныхъ или вентиляцюнныхъ трубъ.
Если лабазъ большой или,точнйе, 
длинный, то въ немъ устраивается 
двй или больше вытяжныхъ трубъ, 
основан!е которыхъ должно начи­
наться не снизу крыши, а на раз­
стоянш вершковъ 8— 10 отъ пола 
лабаза. Точно также для лучшей 
тяги, чЪмъ выше будетъ труба 
выходить на поверхность крыши, 
тЪмъ лучше. Крыша устраивается 
изъ стронилъ и дешевыхъ досокъ, 
сверхъ которыхъ накладывается слой земли, толщиною 10— 12 верш.

Что касается внутренняго устройства лабазовъ, то внутри ихъ 
часто дйлаютъ полки и закромы. Сообразно этому въ лабазахъ 
устраивается два или больше рядовъ стояковъ, т. е. вертикально 
поставленныхъ столбовъ, на которыхъ покоятся стропилы крыши. 
Въ небольшихъ лабазахъ часто полокъ не устраиваютъ, а доволь­
ствуются просто т'Ьмъ, что раскладываютъ овощи на полъ лабаза 
по обЬ его стороны, оставляя небольшую въ средний дорожку для 
прохода. Въ овощныхъ лабазахъ какъ на сйверй, такъ и на югЬ, 
часто къ крышЪ лабазовъ укрйпляютъ жерди, иду mi я вдоль ла­
база, къ каковымъ жердямъ подкашивается капуста.

Хотя рисунки 85 и 86 вмйстй съ рисункомъ 83 и 84 изобра- 
жаютъ овощные лабазы юга, а именно подъ Одессой, тймъ не 
мепЪе па no,r6ie этихъ одесскихъ лабазовъ послйдше устраива­
ются и въ другпхъ мЪстностяхъ Poccin.

Рисунокъ 87 представляетъ собою планъ овощного подвала 
или лабаза въ с. БЪляенкй. На этомъ планй: Л — входная лйст- 
ница, Б — самый погребъ, В — такъ называемая мина или про- 
минокъ, т. е. выкопанная въ землй пещерка, которая снаружи, 
между В и Б, гдЪ пунктиръ, облицована природнымъ камнемъ 
Г— стеллажи для хранешн овощей. Одинъ проходъ дйлается обык­
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новенно шире другого для провоски ноши, Д— каменныя стены 
погреба.

Иногда здесь стены погреба выкладываются сводомъ камнями, и 
рис. 85 представляетъ такой каменный подвалъ для овощей и 
зимнихъ заготовокъ въ разрезе. Рис. 86 представляетъ разрезъ 
овощнаго погреба въ с. Беляевке съ деревянной крышей, покры­
той землей. Погребъ или лабазъ этотъ устроенъ на откосЬ и 
имЬетъ ианравлеше къ югу. Входъ делается или съ западной 
стороны, или чаще устраивается подъемпый люкъ съ северной или 
южной стороны. Для отвода внешней воды служатъ канавки, 
расположенвыя при основанш крыши.

Выкопанная яма погреба или лабаза, разрезъ которой изобра- 
женъ на рис. 86, обкладывается досками, а некоторые овощи 
(морковь) размещаются на полкахъ - ящикахъ съ земляной про­
слойкой. Капуста подвешивается къ потолку, а картофель ссы­
пается въ лари. Крыша сверхъ досокъ делается съ камышовой 
настилкой, сверхъ которой насыпается слой земли. Въ такихъ ка- 
менныхъ сводчатыхъ погребахъ хранятся обыкновенно незначи- 
тедьныя количества овощей и овощныхъ заготовокъ. TaKie по 
греба чаще всего въ одномъ ихъ конце имЬютъ т. н. «проминокъ» 
для складки картофеля, устраиваемый ниже поверхности земли.

Обращаясь теперь къ вопросу о желательной или нормаль­
ной температуре хранилища, можно сказать, что нормальной

Рис. 86. Разр?зъ овощного лабаза подъ Одессой съ деревяннымъ потолкомъ.

температурой нужно считать 0°, а желательной часто-— 1— 2°, 
потому что эта температура сохраняемымъ обыкновенно въ хра­
нилище корнеплодамъ и капустё не повредитъ, а если не совер­
шенно устранитъ, то все же въ той или другой степени воспре- 
пятствуетъ распространенно гнили и плесени, производимой гриб- 
комъ Penicillim glaucum. Появлент гнили въ лабазахъ препях-
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ствуетъ также и пров*триваше, къ которому надлежитъ всегда 
прибегать въ течете зимы при благопр1ятной, т. е. достаточно 
теплой погод*.

Съ тою же ц*лью борьбы съ гнилью или плЬсенью хранилища еще 
до внесешя въ нихъ овощей окуриваются с*рой, чего большинство

огородниковъ промышленниковъ, къ сожал*нш, не дЬлаютъ, меж1у 
т*мъ, какъ въ данномъ случай, даже повторныя и при томъ наибо­
лее сильный  окуривашя могли бы быть лишь безусловно полез­
ными. Быть можетъ, полезными въ смысл* устранешя гнили могли 
быть окуривания сЬрой и во время сезона храненш овощрй, хотя 
окуривашя тогда несомненно пришлось бы производить съ боль­
шою осторожностью и только очень слабыми.

Описывая овощехранилища, мы имЬемъ въ виду почти исклю­
чительно хранеше кочанной капусты и корнеплодовъ, съ которыми 
репчатый лукъ не сохраняется, потому что онъ требуетъ отъ храни­
лища более сухого и теплаго воздуха. Въ особенности мелкш 
лукъ-с*вокъ требуетъ не столько теплоты, сколько сухого воз­
духа, почему и сохраняется около печей жилыхъ пом*щешй.

Подъ Одессой разводимый тамъ болгарша лукъ «Каба» со­
храняется, кроме крытыхъ помещешй, и на открытомъ воздух*, 
насыпью (безъ пера) въ штабеляхъ или буртикахъ, съ прикры- 
иемъ его слоемъ соломы (часто кукурузной). Предпочитается, 
однако, сохранение лука подъ крышами жилыхъ домовъ, какъ бо­
лее надежное, при чемъ тогда лукъ сохраняется следующимъ 
образомъ,

Выкопанныя луковицы предварительно для просушки склады­
ваются на парниковой площадке, при чемъ къ выкопк* и про­
сушке луковицъ приступаютъ подъ Одессой въ шл*; лукъ при 
этомъ предварительно сушится нед*ли 2—3, пока луковицы, какъ 
вираж штся местные огородники, «не заварятся и не сд*лаютъ
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трехъ рубашекъ», т. е. образуютътри достаточно высохшихъ наруж- 
ныхъ слоя чешуи. Высохши: луковицы сортируются сперва по 
окраске (на желтыя и красныя луковицы) и на три сорта по 
величине. Третш, мелкш сортъ, какъ негодный къ храненш, въ 
продажу не идетъ. Второй сортъ, лукавицы коего не превышаютъ 
2-хъ дюймовъ въ д]'аметре, вяжется въ венки по 60— 12 луко- 
впцъ собственными перомъ.

Въ первый сортъ идутъ луковицы съ д1аметромъ, превышаю- 
щимъ 2 дюйма и и»еющ1я все три рубашки; если атотъ сортъ 
будетъ*храниться подвешенпымъ, то онъ также вяжется въ венки.

Рис. 8В. Хранеше р^пчатаго лука на чердак* жвлого пом'Ьщешя 
одесскими огородниками.

При сохраненш лука «Каба» на чердакахъ, онъ сохраняется 
или иодвешеннымъ къ крыше или въ штабелахъ и буртахъ на 
полу чердака, который во время силпшхъ морозовъ въ буртахъ 
покрывается слегка соломой. Кстати сказать, что на рисунке 88 
изображенъ и одновременно сохраняющейся стручковый перецъ, 
въ виде связокъ (нанизанный на нитки), подвешенныхъ сбоку 
по обе стороны.

Для подобнаго сохраненш на зиму плоды перца после сбора 
слегка провяливаются, затемъ нанизываются сквозь плодоножку 
па нитку и въ такомъ виде подвешиваются къ потолку. При 
употребленш сохраняемая такимъ образомъ перца плоды его кла­
дутъ въ сырое место или пом4щаютъ между сырыми матами, и 
тогда плоды отходятъ, становясь более или менее похожими на 
свеж!е. Первый сортъ лука «Каба» огородники стараются додер­
жать по возможности до весны и начала лета, когда онъ поль­
зуется наиболмнимъ спросомъ на рынке.
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Что касается сохраненш репчатаго лука на севере, а именно 
въ Ростовскомъ у., Яросл. губ., то по этому поводу мы распола­
гаешь следующими печатными сообщешями местныхъ спедтли- 
стовь. Семенной лукъ здесь огородниками зимою сохраняется въ 
жилыхъ избахъ, где для этого устраиваются болышя палати, на 
которыхъ лукъ. предварительно хорошо просушенный на печахъ, 
насыпается слоемъ до 1/3 аршина. Недели за две до посадки, а 
если начнетъ прорастать, то и раньше, лукъ снова просушиваютъ, 
для того, чтобы не давалъ стрелокъ, что уменьшаетъ его урожай. 
Несемейной лукъ, обрезавъ отъ сухой ботвы и корешковъ и 
иросушивъ хорошо на солнце, ссыпаютъ въ подполье, где онъ и 
сохраняется иногда до весны. Если во время уборки лука логода 
«тоитъ недостаточно суха, то прежде, чЪмъ ссыпать въ подполье, 
его просушиваютъ на русскихъ печахъ. Продолжительное хранеше 
лука въ подпольяхъ, какъ оказывается, не всегда выходитъ удач- 
нымъ, такъ какъ эти помещешя бываютъ недостаточно сухи, 
между темъ, какъ сухость при храненш лука является необходи- 
мымъ условiемь. Некоторые более состоятельные Ростовсюе огород­
ники для зимняго хранешя лука строятъ особыя помещенья, такъ 
называемыя луковыя риги, до 8 арш. шириной и длиной, и 6 арш. 
высоты. Стены такихъ помЪщенш обшиваются тесомъ, за который 
набиваютъ льняной кострики. Въ луковыхъ ригахъ печи кладутъ, 
какъ и въ обыкновенныхъ ригахъ, безъ дымовыхъ трубъ, а надъ 
ними (печами) во всю длину и ширину помещешя устраиваютъ 
трое или четверо палатеи, на которыя насыпаютъ лукъ слоемъ 
до 1 аршина. Насынавъ осенью лукъ въ ригу, его хорошо просуши­
ваютъ, для этого нисколько разъ протапливаютъ печь, а затемъ, 
при наступленш холодовъ, плотно закрываютъ дьерь и потолокъ 
пом1щешя, и атимъ обезпечивается удачное хранеше лука. Въ 
ригахъ въ 8 X 8 X 6  арш. съ 4 палатями лука помещается до 
до 2000 пудовъ.

Въ заключена коснемся еохранешя въ Ростовскомъ уезде 
чеснока. Храненш чеснока нисколько иное, чемъ лука, такъ какъ 
онъ больше страдаетъ отъ сырости. Огородники, имЪкшце чеснокъ 
понемногу, обыкновенно сохравяютъ его подъ русскими печами, 
на устраиваемыхъ полкахъ, разсыпаннымъ нетолстымъ слоемъ. 
Огородники, заготовляющ1е чеснокъ для весенней торговли въ боль- 
шомъ количестве, зимою сохравяютъ его въ т1;хъ же луковыхъ 
ригахъ, съ тою лишь разницею, что чеснокъ въ болыше морозы 
за зиму нисколько разъ прокуриваютъ, т. е. протаиливаютъ печь.
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